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2lus 6cm Pormort 51m crftcu Auflage. 


2Bo bisher Cbftwcinc, fpcjieH ©cerenobftwcine bargefteüt würben, ba 
gcfd)al) bicö entweber auf* Geratewohl ober nad) Siejepten, wcldjc nur in 
beftimmten lynllcn gut, aber bei ber aufjerorbeutlidjen 35erfd)icbcitl)eit ber 
Dbftforten untereinanber burdjauä nid)t allgemein anwenbbar finb. ®arum 
haben aud) bi§ jejjt fefjt häufig bie Gefolge ben Grwartungcn nur wenig 
entfprodjen. 

$5a§ Dorliegenbc ©ud) fjat nun ben ^loetf, über jebe einzelne üölani* 
pulation ber Cbftmeinbereitung nnb ihre Sebeutmtg für bie Dualität ber 
Getränte in allgemein öerftänblidjcr Xarfteüuiig aufjnflären; e3 beriiet- 
|id)tigt bie .'perfteUung ber Obftweine, foWof)l als .fmusinbuftrie mit ben bc= 
fdjeibenften 'Diittelu, al§ aud) im größeren SDiafjftabe unb wirb in allen 
cinfcfjlägigen Srageu ein pöerläffiger Sfatgeber fein, liefen ’Jwecf famt 
c$ umfomeijr erfüllen, al§ ber ©erfaffer in ber Stage mar, faft ade in 
bem ©ud)e gcmadjten Eingaben ben eigenen prattifdjen Grfahrungen jn 
entnehmen. Gr bat in feiner bisherigen ©erufätbatigfeit auch reidjlicf) ©e= 
legenbeit gehabt, fehlerhaft bereitete unb franfe Dbftweine, welche ihm Don 
Dielen ©eiten jttgegangen, in ©ehaublung ju nehmen, unb fo tonnte bem 
3lbfdjnitt über Sranfheiten nnb fehler ber Dbftweine nnb ihre ©efeitignng 
eine befonberc Sorgfalt juteil werben. Gbenfo eingeljenb ift bie ®ar 
ftellung ber fd)iiumenben Obftweine befprodben unb babei ftetS auf bie eins 
fachften ©littet, wie fie bie ©ereitung im töausbolt gewährt, in gleicher 
Seife ©ücffidjt genommen, wie auf bie Serhältniffc ber Sabrifation int 
grofjen. 
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33or»ort. 
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SBcr einmal Öen 33crfu<h macht, an bet £anb bcä 33üdjlein§ firf) au§ 
bcn g dichten bcS SBatbcö imb bcö ©artend ein erquicfcnbcS nnb belebcnbeö 
©ctranf fetbft herjuftellen, bet Wirb biefcn 33erfud) gewiß aüjcifjrlid) wicbcr* 
holen, um fid) an bet Slrbeit unb ihrem ©tfolg ju erfreuen, welker bei 
richtiger SJcobadjtung bcr in bcnt 33ud)e gegebenen 33ovfdjriftcn fielet nid)t 
auäblcibt. — 

'Jtufad) im Sufi 1886. 

©ei* ODcrfafler. 


Porirort jur jireiten 2luflage. 


®rci Sflfjrc nad) ©rfd)einen ber erficit Auflage Jommt bicfcS 33iidjlein 
bon neuem dar bie Öffentlidjfeit unb fud)t aI3 Ratgeber für bie Herstellung 
bon Dbftmeinen bie Dun fadjberftänbiger ©eite auf biefem ©ebiete gemalten 
©rfahrungen jnfammen^ufaffen. ignjwifchen fjat ber SScrfaffer (Gelegenheit 
gehabt, auf ber Sluöftellung ber beutfdjen Sanbwirtfchaftögefellfchaft ju 
granffurt 1887 al§ IßreiSridjter bie inbuftrietten Dbftweinerjeugniffe größerer 
3Srobuftion§gebiete lernten ju lernen, bei ber aus Slnlaß bet genannten Ülusftel- 
timg ftattgehabten ©ißung ber Abteilung für öbft= unb SBeinbau ber beutfd)en 
2onbmirtfd)aft8gefeUfchaft unb im barauf folgenben Saljre in ber Skrfamm* 
lung bc3 lanbroirtfd)aftlid)en '}3rooin,yalberein§ für Utheinprcußen in ®iif}el= 
borf über bie bon ihm für bewährt befunbenen 33rinypien ber ßbftweiw 
bereitung unb bie neueren gortfehritte auf biefem ©ebiete 33ortrage ju 
halten unb anbere SKeinungen ju hören unb ju prüfen. 33cm feiten außer; 
orbentlich bieler Säufer ber erften Sluflage finb SWitteilungen unb Anfragen 
an bcn 33erfaffer ergangen, wel^e bon bent Sntereffe 8eugni§ ablegteu, 
baö man an ber Cbftweinbcreitung unb inSbefonbcre an ber 33ccrenobft; 
Weinbereitung nimmt. 3UT ben auf biefem SBegc erhaltenen Slnregungen 
ift, foweit bie» irgenb thunlich war, Diecßnung getragen worben, unb baljer 
unterfd)ribet fid) , befonberä in ihrem erften Seil biefe jweitc bereicherte 
Auflage nicht unwefentlich bon ihrer 33orgnngerin. ©peyell bie ©ebenlen, 
weldje in bem ^afjreSbcridjt bcr Seljranftnlt für Cbft= unb ffieinbau ju 
©eiienljcim für 1887;88 ©eite 44 über bie allytgroße 33erbiinnung ber 
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SBeerenobftfäftc bei 57oo als Siurmnlfiiuregcbatt ber Söccrcnobfiiucine geäußert 
finb, foimtcn auS ben injwifchen felbft gemachten (Erfahrungen bcfiätigt 
werben unb führten baju, baß für bic Sorßhriften über bic Saftberbünnung 
barrf) SBafferjufafo 6°/„ als SlnfangSnormalfäuregeljalt ber Cbftweinc ju 
©runbc gelegt unb bemnact) bie jju Denueiibenben SBaffer- unb 3udermengen 
cntfpretbenb umgerechnet würben. 2tuf einem noch böseren Säuregehalt 
möchte ich nicht bleiben, ba baS 3nriicfgehen im Säuregehalt währenb be* 
ÜagemS bei ben öbftweinen ein weniger gleichmäßiges ift als bei bcn 
Iraubenweinen unb bie Sinftellung auf 6 , / < , 0 fidj bei einem 1887 unb 
1888 gemachten SUerfuche üortrefflich bewährt hat- $aß ich für bie Sc- 
meffung beS SBafferjufaßeS ber anahjtifchrn Seftimmung beS Säuregehalts 
ber Säfte ben Sorjug gebe öor ber bequemeren aber luenigcr .ytöerläffigen 
Sinnahme eines mittleren Säuregehalts, ift an ber betreffenben Stelle beS 
33ii<hleinS beutlich hetborgehoben. 

®ie 3ahl her erläutemben Jpoljfdjnitte ift um Hier bermehrt, nicht 
ganj entfpredjenbc JHuftrationen finb burch beffere erfeßt worben. 

3m allgemeinen war auS ben mir ^gegangenen fchriftlichcn unb 
münblichcn Slußerungen beutlich M* entnehmen, baß baS Siichlein in feiner 
SebanblungSweifc beS Stoffes in ber Xhat feinen 3>becf, in gemeinfaß- 
licßer Weife über bie Cbftweinbereitung ju belehren, recht befriebigenb er- 
füllt, unb bicS läßt mich hoffen, baß ber nunmehr borliegcnbcn ^weiten 
Sluflagc baSfelbc Wohlwollen entgegengebracht werben wirb, wie ber 
früheren. 

'Jtufaih im 3Mai 1889. 

Btv ©etfaJTer. 
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L (Einleitung. 


1. Vebeutung ber Cbftmeinbereitung für bie Hebung bes Cbftbaucs. 

Sn faft allen feigen ber Sanbwirtfdhaft macht fiefj in ben lebten 
Satjren eine rege fortfehreitenbe Vewegung geltenb. 3ft bod) unter 
ben heutigen VerfebrSoerbältniffen ber beutfdje Sanbwirt gejwungen, 
feinem ©oben baS äujjerft mögliche abjuringen, um fonfurrieren ju 
fönnen mit ben Srjeugniffen tion Sänbcrn, welche eine miihelofere, 
reiflichere unb bcmgemäfj billigere ißrobuftion ermöglid)en, als 
Seutfdflanb. 

2lber mentt baS ftete ©affen beö ©rojfoerfehreS bem i'anbwirte 
einerfeitS unrnillfommene Äonfurrenten berff afft, fo erleichtert eS fm 
anbererfeitS auch wieber ben Slbfafc, uergröffert ihm baS Stbfafcgebiet 
für feine eigenen Sßrobulte unb überlebt ihn fo ber SJotwenbigfeit, 
baS bem Verberben anheimfallen ju laffen, was er in bem engen, 
ihm früher allein für ben £anbel zugänglichen Vejirfe nicht oer- 
faufen fann. 

©anj befonberS bie Db ft probuftion h“tte unter ben be* 
fchränften VerfehrSberhältniffen früherer 3 e * ten redjt empfinblif ju 
leiben. Sin großer Seil ber Cbfternte mußte als Viehfutter bemft 
ober ber gerftörung burefj gäulniS preiSgegeben werben, ba fif in 
ber 9lähe beS V r °buftionSorteS nicht Slbfap genug bafür fanb. — 
Sft eS ein 23 u über, bafj man fiefj ba ju umfaffenber Vermehrung 
ber Dbftanlagen nicht oerftehen mochte, wenn ff oti für bie bereit* 
beftehenben eine geroinnbringenbe Verwertung ber Srnteprobufte faum 
möglich war? 

Siefe grage beS preiswerten Verlaufes feiner ißrobufte bürfte 
heutzutage ben Dbftbau treibenben Sanbwirt faum noch beunruhigen. 
Sieben ber Srweiterung bcS SlbfaßgebieteS ift eS twr allem bie beute 
allgemein geworbene Verarbeitung beS nicht fofort fonfumierten CbfteS 
ju ben berff iebenften faft unbegrenzt e $eit haltbaren Sauerprobuften 
welche bemfelben eine entfprechenbe Verwertung fichert, unb welche 

Vartt, Clfimmtctiiiunj. 2. Sufi. 1 


Digitized by Google 



2 


Scrbreiiung be§ CbflrocinS. 


Seranlaffung baju merben follte, baß aud) bem Cb ft bau auf mcßl* 
feilem Sobcn eine siel größere 9 luSbehnung gegeben mürbe als gegen* 
märtig. Rod) haben mir gar niete Sanbftraßcn unb Rcbenmege, beren 
Ränber anftatt baumlos 31t bleiben ober mit Rljorn, Platanen, Sinben 
unb anbereit Säumen bepftanjt 311 merben, inet beffer ber Cbftfuttur 
bienen fönnten; noch gibt eS unbenußte mofjtfeite glätten in großer 
3 ahl, aus melcfjen ficf) burdj SInlage non Strauchobftpflansungen ein 
recht ertjebtidjer ©eminit sieben ließe. — Sei nodf meiter macbfcnbcm 
Umfang ber rationellen Dbftnermertung merben auch biefc ißläfje 
bem Cbftbau bienftbar gemacht merben muffen. 

®ie meiften 3 'ueigc ber Dbftnermertung: bie ®örrobft, grud^t* 
faft*, ©elec», 5 ßaftcn=, SRarmelaben*, KonferDen-, Siförbcrftellung — 
fie alte merben beute nicht nur fabrifntäßig im großen, fonbern auch 
non ber intelligenten £>auSfrau im Keinen ÜJiaßftabe mit Suft unb 
meift mit febr gutem Cirfolge betrieben: unb auch bie Db ft me in* 
bereitung ift im Segriff, fidj fomoljt 3U einem blüßenben Snbuftrie* 
smcige 3U cntmicfeln, als auch in bet einseinen gamilie ficb einsu* 
bürgern. 3 Bir haben in ®eutfdjlanb Siftriftc, mo ber Cbftroein, 311= 
nädfft ber ?ipfelrocin, in allen Schichten ber ©efellfchaft fo außer* 
orbentlich beliebt ift, baß man ihn mit bollern Recht als allgemeines 
SolfSgctränf beseidjncn fann, weil er mit einem angenehmen er= 
quiefenben ©cfdjmad beit Sotsug üerbinbet, baß er nidjt fo leicht be= 
raufest mie Jraubenmein unb nidft in bem ÜJfaßc fättigt mie Sier. 

Solche ®iftrifte finb bie Umgegenb non granffurt a. 5 Df. unb 
SSüritemberg, unb bie 9 lpfelmeinc, roelihe in einigen größeren ®ta= 
bliffementS oon granffurt unb Sacßfenbaufen bergeftellt merben, bürfeit 
in ber 2b at als muftergiltig bescidjnet merben. 

ülber im übrigen muff man fagen, baß bie Sereitung ber Dbft* 
meine unb bor allem bie ber Secrenobftmeine mit einigen Ausnahmen 
noch bei meitem nicht 3U ber erreichbaren Stufe ber Soüfommenbeit 
gelangt ift, meldfe nötig märe, um biefe ©etränfe allgemein befannt 
unb beliebt 3U machen, unb burch ihren SRaffenfonfum energifch ben 
Cbftbau 311 förbern, meldjcr bodh bas Rohmaterial bafür 3U liefern 
hätte. 

$ic Sereitung ber Cbftmeine im Keinen SRaßftabe in ber Familie 
ift fchon mit ben allerbefcheibenften Mitteln möglich- 

9 Rit einer großen glafcße unb einigen Küchengeräten ift man 
imftanbe, biefe ©etränfe bcrfuchämeife menigftenS in Cuantitäten Don 
etroa 10 Sitern hersuftellen, unb auch 20 bis 30 1 bebarf man 
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außer einem geeigneten gafs feiner anberen als einiger gcmöhnlidjen 
Jtucfjenutcnfilien. Grft für bic Sereitung größerer Quantitäten wirb 
eine bejonbere Cbftpreffe nötig merben, bie ebne crfjebtic^e ©elbopfer 
Zu befefjaffen ift. — 3)ic inbuftrieüen GtabliffcmentS bcfdjränfen be= 
greiflidjerroeifc ihre gabrifation auf bie £>erftellung ber fefjr roeingeift» 
reichen befjertroeinartigen ©etränfe, roeil biefe ben auSgcbebmeftett 
Verfanb am beflett üertragen unb auch bie öerfjältniSmäßig bödjften 
greife erzielen laffen, unb biefe teuren ©eine finb eben ihres '^reifes 
megen nid)t allen VolfSfdjichtcn zugänglich. 

Sei ber l^erftetlung jum eigenen Scbarf aber ober für einen 
niefjt befonberS großen lltnfreiS fann man neben jenen ferneren Siför= 
meinen ganz befonberS audj mittlere Sifdjmeine berüdfidjtigen, tuelcfjc 
bei einigermaßen forgfältiger Scljanblung ebenfalls gut haltbar finb. 

i'egt man einer Softcnberedjnung für bie SelbftfjerfteUung foldjcr 
SSeine and) bic teuren SJiarftpreife für ben ©infauf beS Materials 
im fleinen zu ©runbe, beifpielSroeife oon Johannisbeeren pro kg 40 e), 
üon 3 u der pro kg 00 $, fo ftellt fid), menn man 3cit unb Miif)e 
niept in 21nfd)lag bringt, ber ^reiS eines JobanniSbeerbeffertmeincS, 
meldjer pro hl 33 kg Johannisbeeren unb 25 kg 3uder braudjt, auf 
28 Jf, ober auf 21 cj pro glafclje ; eines ztemlid) fräftigen Jof)anniS* 
beertifchmeineS, meldjem zu berfelbeit Menge Johannisbeeren 10 kg 
3uder gegeben merben auf 23 Ji ober 17 <} pro f^laf^e; eines 
leichteren JohanniSbeermeineS mit 1 1 kg 3uder zu ber gleichen Menge 
Johannisbeeren auf 20 Jl ober 15 rj pro Jlafdje. 

3u folchen greifen aber fönnen bie ©ecrenobftmcine ein mol)! 5 
idpedenbeS, gcfunbeS unb anregeitbeS VolfSgctränf im mahrett Sinne 
bes SBorteS merben. 9h ir müffen biefe ©etränfe mit einer gemiffen 

Sorgfalt unb nach brauchbaren Eingaben bereitet merben. 2lnbrerfeitS 
fönnen auch Slpotfjefen unb Jtrogucngefchäfte für foldje Äonfumenten, 
melche 3«d unb Müf)c fcheueit, aus ben Seerenobftmeinen einen flotten 
•franboerfaufSartifel machen. Jn benjettigen ©efefjäften, melche für bie 
föcritellung ntouffierenber SBäffer einen Äohlenfäureimprägnierapparat 
befißen, laffen fich mit Vorteil mohlfchmedenbe Schaummeinc fabri- 
zieren, meldhe ficher bei entfprcchenbett greifen gern gefauft merben. 

Gittern Sebenfen fotl hier noch begegnet merben, meldjeS bezüglich) 
ber Hebung unb Verbreitung, inSbefonbere ber Seerenobftmein = 
bereitung mohl gehegt merben fönme, b. i. baß biefe leßtere foldjer 
Manipulationen bebarf, roie fie in SBJeingegenben für bie 
£raubenmeinbereitung mit Wedjt oom Stönfumenten gefürchtet 
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Unterjdjiebe äwijdjcn tier Cbft» unb Iraubenrocinbcrcitung. 


finb: bes erheblichen StredeitS mit Saffer uttb beS $udernS, alfo 
eines ©aÜifierenS, bet welchem ber natürliche gruclßfaft oft um mehr 
als baS doppelte Dcrlängert werben muß: unb baß Don biefem bei ber 
Bccrcnobftweinbereitung notwenbigen Verfahren fdfließlich 
and) für bie ftraubenwcin bereit ung DerhängniSoolle iftußan» 
wettbung gemacht werben fönnte, inbent man baS für ben Trauben» 
W e i tt nicht mehr als Unrecht anfeheit möchte, wag für ben Beeren» 
ob ft wein nötig ift unb fid) gut bewährt. 

Sem gegenüber Wirb ber große Unterfchieb herDorjuheben fein, 
welcher in Bezug auf bett ©chalt an ßuefer unb Säure jwifdjen bem 
Sraubenfaft cinerfeitS unb bett Beerenobftfäften anbrerfeitS befteht. 
Senn nun aber ber grudjtgefdjmad biefer Cbftarten eine Stredung 
beS Saftes ohne wefentlidje Beeinträchtigung Der trägt, unb ber 
Säuregehalt biefer Stredung, ber gudergctjalt für bie @nt» 
ftehung eines wol)lftf)medcnben unb haltbaren Seines ber 91 a ch = 
hülfe bebarf — warum füllen bann biefe Cbftarten nicht in aus» 
giebigfter Seife ber Seinbereitung zugänglich gemacht werben, 
Welche auS ihnen herzhaftere unb beffer erquidenbe ©cnußmitrel her» 
Zuftellen ermöglicht, als bie ©örrprobufte, bie fidh auS Beercnobft 
nicht einmal bereiten laffen, bie ^Saften, 3Jiarmelaben, SlonferDen :e. 
es finb? 

Uraubcnfäfte unb bie Bccrcnobftfäfte finb ge» 
nügcnb Dcrfchieben uoneinanber, um nicht ohne weite» 
reS bie BchatiblungSWeife beS einen auf ben anberen 
übertragen ju laffen. 

gür ben Safferjufafc ju ben Beerenobftfäften gibt eS in Betreff 
ber Beurteilung ber aus ihnen erzeugten Seine eine fdfarfe natürliche 
©renze. (SS wirb erlaubt fein, burch Safferzufafc ben Säuregehalt 
bis auf etwa Vs 0 /,, hcrabzubringen. Ser aber ben gruchtfaft bis 
unter l / s °/ 0 Säure ftredt, baburch bie bem Sein als ©runblage 
bienenbe gliiffigfeit ü b e r © c b ii 1) r oennchrt, unb ben zu g e r i n g e n 
Säuregehalt wicberum burdf gufaß frhftnllifierter grudjt» 
fäurc, Seinfteinfäurc ober ^ttronenfäure erhöht, ber betrügt, 
wenn er fein gabrifat als Cbftwein Der lauft. 

Cbrnohl eS für bie SluSnufcung ber SeinbereitungSapparate, 
ber Äeltern, ©ärfäffer tc. unb bamit für bie Billigleit ber Seine 
DicUcid)t recht vorteilhaft wäre, wenn biefe Apparate an manchen Crten 
Zweimal befdjäftigt werben fönnten, einmal im £wcf)fommer für bie 
Cbfterntc unb einmal im ^erbft für bie Sraubenerme , fo möge 
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bod) bal)ingeftellt bleiben, ob cg nid)t jWecfmäßig Wäre, beit gefchäft* 

1 i cf) e n ^Betrieb ber SraubcnWein* 11 n b ber Cbftweinbereitung n e b en * 
ein anbei- (b. h- oon ber gleiten ©efdjäftgfirma) ju unterlagen, 
©rößere 2lugbel)nung ju einer toirflidjen Sitbuftrie 
fann bic Cbftweinbereitung naturgemäß oornehmlid) nur in benjenigeit 
©egenben erreichen, in Welchen bie Siebe gar niefjt ober borf) nicht ^um 
$Wed einer über ben Bcbarf beg engeren iprobuftionggebietg felbft 
f)inauggef)enben Seinerjcuguug fultioiert toirb, wo aber Salbungen, 
Härten unb fonftige Einlagen bag Baum* unb Straudjobft nod) gut 
gebeiben unb beffen grüdjte gut auöreifen laffen ; ich benfe ba uor= 
nehmlicf) an bie reblofen ©egenben ÜNorb* unb SJfittelbeutfdjlanbg unb 
an bie ioalbreidjen ©ebirgglanbfdjaften unfereg gefaulten beutfdjcn 
Baterlanbeg. 

2(ud) ben Vorwurf Wirb man ber Cbftwcinbcreitung nid)t 
mac|en fönnen, baß fie bie Sraubenweinprobuftion burcf) eine ?ät 
oon Sfonfurtens benachteiligt. 

Bon einer Sfonfurrenj mit feineren SraubenWeinen fann fdjon 
üon oornberein feine Siebe fein, unb bic guten unb wo 1)1 feilen 
Sraubenwcine werben im ^robuftionggebiet felbft — audj neben 
b e m C b ft w e i n e — ftetg itjrc ^reunbe finben ; bieg wirb bcifpielg* 
weife bureb ben Sein* unb Dbflweinfonfum in Siirttctnbevg beutlicb 
bewiefen. Siefeg Sanb jeigt aber jpigleid), wer bic Stoffen einer ge* 
fieigerten iprobuftion guter unb billiger Dbftweine ju tragen f)abeit 
würbe, — nämlid) bie Bierbrauerei unb bie Branntwein* 
brennerei. 

Senn einerfeitg ber Sianbwirt cg lernt, aug feinen ©artenfriidjten 
unb aug ben wohlfeilen Salbfrüdjtcn mit ben befcheibeuftcn SJiitteln 
wohlfcfjmcdcnbe unb gefunbe weinartige ©etränfe für feinen fnrug* 
bebarf fief) fjcrjuftcllen, wenn anbrerfeitg eine intelligente Snbuftrie 
bie Bereitung folcher Seine in tabcllofcr Dualität unb ju billigem 
greife in großem SDfaßftabe in bic .fpanb nimmt, bann wirb in ben 
feinen Sraubenweiit probu.percnben ©egenben, in welchen biötjei* 
bas S i e r in ben mittleren, ber Branntwein in ben untere n 
Schichten ber ©efcllfchaft bag oorherrfchenbc geiftige ©etränf bilbet, 
biefen beiben fyabrifaten ein mächtiger 9fcbenbuf)ler in ben Ob ft* 
weinen erfteben, beren Berbreitung alg eigcntlidjeg Bolfggetränf 
wahrlich nicht pm Nachteile beg Bo tfg wohleg gcreidjen würbe; 
bie Obftprobu f tion felbft aber würbe mit biefer gefteigevten Ber* 
Wcnbung ber fruchte $ur Seinbereitung einen außerorbcntlid)cn 2tuf* 
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frijwuitg nehmen fönnen, ber eine ausgiebige SBefeßung unbenußter 
gläcßett mit Cbftbäumen unb ^Sträucßern -pir golge ßättc, — einen 
gesteigerten ?lnbau biefer i^flaigen, nietete fo befeßeiben in ihren ?(n= 
Sprüchen an bie Qualität beS Söobenö unb an ihre pflege finb, baß 
fie bent |)iicfjter nur feßr ruenig Wüße berurfaeßen. 

2. Sie berftßicbeneu Cbftfoiifcrtiierungsinetßoben. 

Csn einem befonbers obftreidjen 3aßrc, beffen Grtrag ait Söaum- 
itnb ©trawßfrücßten größer ift, als ber normale SBerbraucß innerßnlb 
meniger Wonate, fueßt man in Oerfcßiebenfter SBeife bem SBunfcße 
9iecßnung ju tragen, ben Überfluß in möglichst bauerßafter 
f^orm auf jub ewaßren unb fiir jene 3 e i ten beS 3aßrc§ genieß« 
bar ju erhalten, wäßrenb melier bie 9latur uns neue ©arten* 
friießte nicht fpenben fanit. 

Cßne beftimmte ilorficßtsmaßregeln aiifgcfpcidbert, öerfäIXt bas 
Cbft feßr halb ben natürlidjcn .ßerfeßungs* unb gerftörungSprojeffen. 
G§ fiebeln fieß Fäulnis* uitb ©cßimmelpiljf eime auf unb in 
bcmfelben an, unb burd) ba§ SBacßStum biefer ißilje auf Sloftcn bee 
CbftflcifcßeS ücrlicrt baö Icßtcre oollftänbig feinen angenehmen ©e* 
rueß unb ©efeßmad, e§ wirb juleßt miberlicb unb gänzlich ungenieß* 
bar. 2BiU man baßer ©artenfriidjtc in irgenb welcßer gorm längere ^eit 
aufbemabren, fo muß man fie oor bem Ginbringen ober menigftenS 
oor ber G n t w i d c I u n g ber Scßimmel* unb gäulniSpiljfeime fcßiißen. 

Surcß anbauernbeö Grßißen werben bie Sleime getötet 
unb babureß unfcbäblicb; Uon biefem Wittel tnaeßt man beifpielö" 
weife ©ebraudj, wenn man grüeßte unb grucßtfäf te c i n = 
foeßt: bamit allein ift aber bie .jjialtbarfeit nießt fiir lange geit 
hinaus gefiebert; cS muß suglcicß für bie Slbweßr neuer ©cßim* 
melpiljfeime gejorgt Werben, unb ba bie unS umgebenbe Suft 
foldje meift in reicßlitßcr Wenge enthält, fo ift jene ?(bweßr gleich - 
bebeutenb mit bem o o 1 1 ft ä n b i g e n 31 b f cß l u ß be§ erßißten --Präparats 
oor neu eiitbringenber Suft. 

2(uf biefem i|?rinjip berußt bie fowoßl im großen fabrilmäßig, 
als and) im fleincn in oielen £>auSßaItungen betriebene £)erftellung 
ber fogenannten Sion fernen. 

Slnftatt bie gäulniSfeime ju töten, fann man ißnen aueß bie 
Wöglidjfeit berGntwidelung neßmen. 3 U festerer braueßen 
fie 9iaßrung, bie ißnen im oorliegenben gatte bureß baS grueßt* 
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fleifcß felbft gegeben ift, ißnen alfo f)ier fiiglicß nicßt oorentßalten 
werben fann; aber fie bebürfen außerbem aueß einer gewiffen SB arme; 
entließt man itjnen biefe Stürme baburcß, baß man bie grücßte in 
feßr falten Räumen, in (SiSfellern ober (Si^fc^ränfen 
aufbewaßrt, fo fötinen bie gäulniöorganiSmen ißr mit bem eigenen 
SebenSprojeß öerfniipfteö .gerftörungSWerf nicßt auSuben, bas Dbft 
unb bie auS bemfelben ßergefteUten Präparate bemalten ihre urfprüng* 
ließe SSefcßaffenßeit bei. 

@tn weitere^ $aupterforbemiS für bie ©jiftenj bcr ©dßimmel= 
unb gäulniSpilje ift eine gewiffe geucßtigfeit, unb gerabe unfere 
Cbftarten, weldje in ifjrer urfprünglidßen gorrn jut 3eit ber 9ieife 
7 5 bis 9 0 °/ 0 SB aff er enthalten, bieten ißnen in foldjer ,'pinficßt 
WillfommeneS gelb. 3n ber ©ntjießung beS größten Teiles 
biefcS SB aff er S wirb man baßer ebenfalls ein wirffameS Scßuß- 
mittel gegen baS Herberten bureß Scßimmel unb gäulniS befißen. 
Sie Slnwenbung gerabe biefer (SrßaltungSart aueß im großen oer= 
allgemeinert fieß jeßt ganj außerorbentlicß. SlUcntßalben fießt man 
große Cbftbarren, Trocf enapparate, bereu Temperatur genau 
reguliert werben fann, im Spätfommer in reger Tßätigfeit. Slm meiften 
oerbreitet finb Sörrapparate nadß bem Sßftem üon Silben (gabri* 
fant g. giller in (SimSbüttel» Hamburg), oon Siepttolbs (gabrifant 
Gug. Sfitter, ©ßrenfelb bei ftöln), bet transportable Slpparat nadß 
9fub. ©ötße (gabrifant ftalfbrenner in SBieSbabcn) unb neuerbingS 
üor allem ber SHßber’fcße Trocfcnapparat (gabrifant $ß. SOfaßfartß 
& fto. in granffurt a. 90?.) — ftorintßen unb ^Jibeben , oon benen 
fpäter noeß bie Siebe fein wirb, finb getrocfnetc unb babureß ßaltbar 
gemaißte SBeittbeeren fübließet Sänber. 

Snblicß fann man ben gäulniS* unb Scßimmelpiljeit noeß bie 
SDiöglicßfeit ißrer ©ntwicfelung neßmen bureß gufeiße beftimmter 
Subftanjen, beren ©enuß bem SJfcnfcßcn entweber ganj unfcßäb* 
ließ, ober in ben ßier in öetraeßt fommenben SDicngen nießt nadßteilig 
ift, weldße aber für jene gerftörungSpflänjcßen als ©ifte wirfen, wie 
fcßwefeligc Säure, ©aticßlföure, reießlidje 3 u cf er* 
mengen (etwa 40 bis 50 °/ n ), SBcingeift (etwa 15 bis 20 n / n ber 
grueßtmaffe). 

Sine befonbere gorm ber Slnwenbung beS SBeingeifteS als fton* 
feroierungSmittel ift bie Bereitung ber grueßtbranntweine, 
Welcße befonberS in ber .fierftellung ber fti r f dß * 3 w e t f dß e n aber 
audj ber fieibelbeer* unb 33rombeerbranntWeine im Sdjwarj* 
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Watbe, in Böhmen unb Ungarn eine blüfjenbe Snbuftrie geworben ift. 
Sie eingeftampfte gruc^tmai)d)e wirb ber freiwilligen ©ärung über= 
taffen, unb weil bei bem BerhältniSmäfeig geringen gucfergefjatt ber 
grüdfjte bie barauS gcbitbeten SBeingeiftmengen für einen bauernbcn 
Schuß Bor BerberbniS nidjt auSreichen würben, fo wirb bie Bergorene 
SOZaifctje abgebrannt, b. t). ber Seftillation unterzogen. hierbei getjt 
juerft ber SBeingeift unb mit if)tn ber cfjarafteriftifc^e grudjtbuft in 
bie SeftiltationSüorlage über, banad) eine an SSaffer reifere, an Söein* 
gcift nur noch feßr arme glüffigfeit. Unterbricht man zu rechter $eit 
baS ülbbrennen, fo ertjätt man als Seftiüat einen Branntwein Bon 
50 bis 60% SBeingeift mit intenfinem gruc^tgeruc^ unb ©efcf)macf, 
Wetter unbegrenzte 3eü fjinburi^ fjaltbar bleibt. 


fitin 

O 

3 

joft • 
»nie 
eint j 
jdtn 
äpje 
toein 
ntibä 
meb 
leriel 


3. SlllgemeineS über SSeiitbemtung. 

Sft ber 3ucfergct)alt eines grucfjtfafteä groß genug, um bur<h 
©ärung prozentifcfj rcii^Iid^e Mengen SBeingeift ent* 
ftetjen zu taffen, fo ergibt fict) baburch fdßon otjne Seftillation 
ein haltbares unb wot)tfchinec!enbeS ©etränf, wofür als 
Beifpicl ber Sr au beit wein genugfam befannt ift. 

Selbft in ben beutfcfjen 9?ebbaugebieten, Welche bodj im Ber* 
gleich ju benjenigen granfreidjS, Spaniens, Italiens, ©riedhenlanbS 
weit norbwärtS Borgefdjoben liegen, Werben SBcine mit einem 2U f o * 
tjolgcfjalt bis zu 15% erzielt, unb aucf) We geringeren SBeine 
mit nur 7 bis 10% SSeingeift finb bei einigermaßen Borfictitiger 
Beßanblung fetjr gut faltbar. Siefe SSeine entftehen aber aus ber 
Zcrftampften Sraubenmaifdfje gewiffermaßen Bon felbft. Sie ganze 
Bef chaffen heit beS SraubenfafteS mit feinem Berf)ältniSmäßig 
hohen .ßucfer* unb geringen grucljtfleifdhgehalt bebingt, baf? barin 
©ärungSpilze Biet leichter bie geeigneten Bebingungcn ifjreS SBadjS* 
tumS, ber üppigen Bermef)rung finben, als bie Schimmel* unb gäutniS* 
pilze. Sie Steime fotc^er ©ärungSpilze, Bor attem ber £>efe, finb 
nun an ben grauten ber reifen SBcinbeeren in reichlicher ÜJZenge an* 
gefiebett, unb fo ift eS erftärtich, baß jeber Sraubenfaft berhättniS* 
mäßig halb unb leicht Bon felbft in ©ärung gerät. 9Zacf) Bottenbeter 
gerfeßung beS ^ucferS feßt fict) bie ftefe ab, bie gtüffigfeit flärt fidf, 
unb ber fertige SSein erfüllt, wenn nicht außergewöhnlich geringe 
Saßrgänge Bortiegen, alte berechtigten 2(nfprüd)e an ein angenehmes 
anregcnbcS ©enußmittel. SaS f a ft böttig freiwillige Berlaufen 
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beä SBeinbilbungSprojcffeS ift fieser ein £>auptgrunb bafiir, bafj ber 
35 ?ein als ©ctränf fdjon fo aufferorbentlidj lange befannt ift. 

3 n ähnlicher Steife entftcht auch aus bem Slpfel« unb Simen« 
faft ein freilich fdjwädjereS, weinartigeS ©etränf burd) ©ärung faft 
toon felbft. ©S finb nur bann befonberc gufähe nötig, wenn man 
eine ftärfer weingeiftige unb baburd) beffer faltbare glüffigfeit er» 
fielen Will. Ser Säuregehalt beS natürlichen SafteS reifer 
Stpfel bewegt fith im allgemeinen in jenen ©renjen, rt)ic fie für 
weinige ©ctränfe angenehm finb; ber Saft ber Simen 
enthält oft fogar 5 11 wenig Säure, fo baß eher für eine Ser« 
m e h m n g (burd) Serfdjnitt mit ?lpfelfaft) als für eine Serminberung 
berfelben Sorge getragen werben muß. 

SlnberS bagegen liegen bie Serhältniffe bei bem Safte ber 
meiften Strauchobftforten, ganj befonberS ber 3 ohanni 3 « 
beeren, Stachelbeeren unb .fjeibelbeeren. 

£>ier finben wir üiel höheren Säuregehalt oor, unb wenn 
unS bcrfelbc and) im urfprünglidjen gruchtfaft, Bereinigt mit bem 
3 udergcfd)mad unb teilweifc uerbedt burch biefen, nicht unangenehm 
berührt, fo gefleht bieS bod), nachbem ber natürliche ^ruchtjuder 
burd) bie ©ärung jerftört ift, infoferit ber h' cvau ^ entftanbene 
SßJcingeiftgehalt jn gering ift, um beit ftarf fauren ©efdjmad 
Wirffam ju milbern. 

Sie natürlichen Sccrcnobftfäfte finb alfo uor allen 
Singen 3 u reid) an Säure unb ^ u arm a n $ u d e r , um burd) 
©ärung ohne jegliche 3 ll fö§e mohlfd)medcnDc unb haltbare wein» 
artige ©ctränfe liefern su föntien. 

4. Säure» unb ^utfcrgeljalt ötrf^iebenen Cbftforten. 


3ti nadjftehenber Tabelle ift ber @el)alt ber üerfdjicbcneit Dbft» 
forten an Säure unb ^uder ^ufammcngcfteUt : 


(Dbftfortc it 

J 

Säuregehalt 

§ntferaelialt 



^Bchficr 

ot 

IO 

nieberfter 

0 

0 

mittlerer 

Vo 

t^äfter nieterfter 

7. , 7. 

I 

mUtreter 

0/ 

Io 

| Johannisbeeren 

2,:. 

1,5 

2,0 

7,7 1 4,8 

6,4 

Stad>etf>eercn . . 

2,4 

1,0 

1,4 

8,2 6,0 

7,0 1 

§eibelbeeren . . 

2,0 

1,3 

1,7 

5,3 4,8 

5,0 

33rombeeren . . . 

0,8 

1 0,2 

0,5 

- - 1 

4,0 
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Säure» unb cjudcrflebaü »crjd)itbener Cbrljortcn. 


(Dbftfortcn 

• 

s 

äurcacbalt 


gurferacbalt 


r 

1 

bctfcftcr 

mefrnfter 

minierer 

beetfter 

mefcerfter i 

mittlerer 



0 



0 

0 


/ 0 

0 

/O 

Io 

0 

0 j 

Himbeeren .... 

2,0 

1,0 | 

1,4 

4,7 

i 2,8 | 

3,9 

(Srbbeerm .... 

1,0 

0,5 

0,9 

9,1 

3,1 

6,3 

tßrcifctbccren . . . 

2,4 

2,2 

2,3 

1,7 

1,3 

1,5 

tßtirfufic 

1,1 

0,6 

.0,9 

11,5 

1,5 

4,5 

3roetfdjen (Pflaumen) 

0,9 

0,7 

0,8 

6,8 

5,3 

6,1 

ftir)d)en 

2,0 

0,3 

0,9 

13,0 

3,4 

10,2 

Sipfel 

1,9 

0,3 

0,3 

10,6 

4,9 

7,2 j 

Strnen 

0,6 

0,1 

0,3 

9,2 

6,5 

8,2 ■ 

3ibeben, 'Jtofincn u. \ 
ftorintf)en / 

2,4 

1,0 

1,5 

62 

55 

i i 

60 


£egen tuir au# biefcr Tabelle bie mittleren SBertc für ben 
Säure* unb 3ucfcrgehalt zu ©runbe, unb jietjen tuir in Vetracf)t, baß 
je l°/ ft 3ucfer narf) ber Vergärung an Sßeingeift 0,5 @cwid)t#* 
Prozent, b. i. Silogramm im £eftoliter, ober 0.62 Volumprozent, b. i. 
fiiter im £>cfto(iter, liefert, fo erhielte man au# ber Vergärung ber 
nnueränberten grudjtfäfte gliiffigfeiteit mit folgenbem Sßeingeift» unb 
Säuregehalt. 


©bflfortcn 

Itteincjeifl 
Sol. % 

5 3 urc 

% 

(Dbftfortcn 

ZDeimjelft 
Cd. 0/0 

fdute 

°/o 

3ot|anniSbccren . 

. 4,0 

2,0 

tßretjclbccren . • . . 

0,9 

2,3 

Stadjetbceren . . 

. 4,3 

1,4 

'ßtirfidjc .... 

2,8 

0,9 

£>etbelbecren . . 

. 3,1 

1,7 

droetjcbendpflaumen) 

3,8 

0,8 , 

Stombeeren . . 

. 1 2,5 

0,5 

Itirjdjen .... 

6,3 

0,9 ! 

Himbeeren . . 

. 2,4 

1,4 

iipfcl 

Simen .... 

4,6 

0,8 

Gtbbecren . . . 

. 3,9 

0,9 

5,1 

0,3 ! 


Vergegentoärtigen Wir un# biefen die) u traten ber Vergärung 
ber unoeränberten gruchtfäftc gegenüber, baß ein normaler, woljl» 
fcfjmerfenber Sßein tiid)t met)t al# 0,5 bi# 0,7 °, 0 freie Säure tjaben 
barf, unb baß felbft ein fcfjroadjer 3Seint)au#trun£ minbeften# 7 bi# 
8 Vol. % Sßeingeift enthalten muß, fo feiten wir, baß feine# ber 
Vergärung#probufte ber natürlichen grudjtiäfte an biefe gorberung 
heranreicht : fo ftarf faure unb babei fc^tuac^e ©etränfe finb nicht nur 
felir fdjledjt haltbar unb unangenehm fehmeefenb, il)r ©enufj ift auch 
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bem förderlichen 3i?of)lbefinbcn ctjer nachteilig als vorteilhaft. Sine 
rationelle SBeinbereitnng muß baf)er vor allen Gingen auf eine Ver= 
minberung beS Säuregehaltes ber tncifteit grudjtfäfte unb auf eine 
^ermetjrung ihres 3 u d er g c f)olteS, b. i. gleichbebeutenb mit einer Srt)öl)= 
ung beS ScingeiftgehaltcS ber entftehenben Seine bebacfü fein. 

3ur Verminberung ber Säure ftünbe uns nun unter anberem 
ber Söeg jur Verfügung, baß man biefelbe burch ein ©ntfäuerungS* 
mittel abftumpfte. ?US folche finb unS befonberS befannt: 2)Jar = 
mormehl, ^ottafcfje, Soba. (§S finb bieS Verbinbungen ber 
laugenhaft ö^enben Sörpet ober Vafen: Salf, bejm. Sali, bejm. 91a= 
tron mit Sohlenfäure. Serben biefelben mit faurem grudjtfaft in 
Serührung gebraut, fo geht ein entfprecf)enber Seil ber oorhanbenen 
grudjtfäure mit bem laugenhaften (alfalifchen) Veftanbteil Verbinbung 
ein unb Verliert baburcfj vollfommen feinen fauren ©efchmacf, mährenb 
bie babei in Freiheit gefegte Sohlenfäure unter Sluffdjäumen beS 
©an^eit entmeidß: bie entftanbene Verbinbung aber, tocld)e in bem 
grudjtfaft gelöft bleibt, befifjt ibrerfeitS einen faljartigen ©efdjmad ; 
wenn man nun, mie in einem SohanniSbeerfaft, etwa brei 
Viertel ber oorhanbenen Säure auf bem angegebenen Segc 
abftumpfen müßte, um nicht ein $u faureS ©etränf $u erhalten, 
fo mürbe, ber grofjen tjierja erforbcrlid)cn SOfengen beS 21bftumpfungS= 
mittels halber, baS fdjließlidic fjßrobuft einen unjmeifclf)aft unan = 
genehmen fälligen Veigcfchmad an nehmen. 

Sähet bleibt unS für bie Verminberung ber Säure ?;um 
3med ber Seinbereitung nur ber anbere Seg ber Verbünnung 
beS SafteS mit Saffer übrig. SS ift ja nicht ju läugnen, baß 
baburch auch ber fpejififc^e angenehm buftige grud)tgefd)mad verbünnt, 
b. i. gefdjmächt mirb; allein mentt gut auSgereifteS Cbft genommen 
mirb, unb fonft in ber Vehanbtung beS SöcineS nicht get)(er gemacht 
merben, fo tritt jener grudjtgejdjmad felbft bei Verbünnung auf bie 
vierfache SKeitge beS urfpriinglidjen SafteS immer nod) beutlich genug 
hervor. 

3?iit foldjer Verbünnung verringern mir jugleidj ben 3 11 d e r = 
g e t) a 1 1 beS SafteS fo erheblich, bafj mir, felbft mentt biefer nrfprüng* 
lieh reich an 3 u der gemefen märe, einen 3 u f a tj beS le^tercn ju ber 
©efamtflüffigfeit unbebingt machen miiffen. 

Sa ber 3uder allein bie Cuelle beS fchließtid) im Sein vor* 
hanbeneit SeingeiftS ift, fo hot man eS burch bie ©röjje beS 
3uderjufaheS vollftänbig in ber §anb, einen fchroachen, 
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mittel ft arten ober fräftigen 23 ein tjer^ufteUen. GS Serben 
batier bc.^üglid) bcs 3 U£ f e rjufaheS befonbere ®orfcf)riften ju geben 
fein für bie ^Bereitung eines einfachen |>auStrunfS, eines Tifdj = 
meinet unb eines ftarfen ÖiförmcineS. 

9tad) ben üon £>erm Cfonomierat ©oetbe»®eifenbeim*) berichteten 
@rfat)rungen, meldje aud) Ijier beftätigt merben fonnten, bat fid) bie 
^Bereitung eines fdjmacben fogenannten .fpauStrunfS nicht als febr 
crnpfeblenSmcrt crmiefen. Tiefe fdpuadjen SBeinc finb fdjon an fich 
fchlecht baübar, unb menn fie nur einigermaßen fpät, b. b- längere 
3eit nach Stbfchluß ber ©ärung abgelaffen merben, bann hat injmifchen 
unter bem fdjmacben 2Bein bie £>efe 3 er f e fe ur, gen eingegangen, melche 
bem 23ein einen büchft unangenehmen unb nicht mehr oertilgbaren 
SBeigcfdjmad erteilen. ?lud) oljnebieS merben fie leicht fabe, infolge 
ber '-Berührung beS SBeingeiftS burch ßuljncn, ober fie haben einen 
ftarfen Gffigftidj, — furj, fie merben faft nirgenbS in tabellofer 
SBefchaffcnhcit angetroffen, unb fie bereiten bei bem '-Berfudj, fie ju 
halten, mehr ißerbruß unb SDJüh?, als bie geringe 3”dererfparniS bei 
ihrer Bereitung roert ift. 2BilI man im £>anfe burchauS leichtere 
SBeercnobftmeine trinfen, als bie gemöhnlichen Tifdjmeine eS finb, fo 
mirb man beffer tfjun, fich betmodj junädjft bie fräftigeren Tifdjtoetne 
$u bereiten unb fid) bann bie jebeSmaligen Tagesrationen entfpredhenb 
mit SBaffer ju Oerbünncn. 

Schon hier fei bemerft, baß ber SBaffer^ufah für alle 
brei Ülrten Oon SBeiiten botlfommen gleich groß fein muß, 
unb baß ber fjjauStrunf baljer burchauS nidjt faurer ju 
fein braucht, als ber Tifd)- unb ber Siförmein, mie matt 
bieS bodj auf ben meiften 2luSftellungen Oon SBeerenobftmeinen in 
©egenben finben fann, mo bie Bereitung biefer ©etränfe feljr oielfach 
als eine ?(rt oon £muSinbuftrie, freilich ^umeift für ben Selbftgebrauch 
betrieben mirb. 

5. iBefdjaifcnfjeü ber jur Cbftmeinbereitnitg ju oermcitbeitben fjri'ubte. 

GS oerfteht fid) oott felbft, baß man nur gut auSgereifteS unb 
gcfunbeS Cbft jur SScinbereitung oermenben barf. @omol)t unreife, 
als auch überreife unb teilroeife faulige fjrüdjte finb ungeeignetes 


*) 3nfjtcät'crirf)t bev figl. fictjranftalt für Cfift* unb ißleinbau ju ©eifern 
beim a. »b- für 1887 88 Seite 44. 
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Material für einen guten SSeiit. Elftere müßten aüjuftarf mit SBaffer 
oerfefct merben unb lieferten autf) bann einen jebeS fpejififdfen buftigett 
grudjtgefdfmacfS entbeljrenben Söein : leßtere erteilen ifjm einen mibev- 
Iirf)en ©eigefdjmacf unb machen if)n tnifjfarbig unb trübe, ©eerenobft 
mufj, wenn möglich, halb nadj bein ißflücfen Dom Straucf) eingefeltert 
merben. SBo bie« nirfjt burdjfufjrbar ift, ftampfe man bie ©ecren 
ein, öerfeüe fie mit reidflidjen, abgeroogenen SDJengen gucter tmb 
jd)üße fie oor Luftzutritt. 2)er jugefetjte gucfer fomotjl, mie baS ur= 
fprünglidje ©eerenobft müffen beSfjalb abgemogen fein, um bie be= 
treffenben ÜRengenöerbältniffe fpätcr bei SlnfteUung bcö ©ergärungö= 
fafteS für bie ©erecfjnung beö 32Jaffer= unb beö meiteren ^ucferzufaßeS 
ridjtig in 3tnfaß ju bringen. 

Unter ben ?ipfelforten finb üor allem bie tierfcfjiebenen Reinetten» 
forten jur SBeinbereitung geeignet. SBill man SCRifcfjungcn uerfdjiebcner 
Cbftforten roriiefjmen, fo forge man ftctS bafür, baff mit ben faberen 
Süßäpfeln, mie ben Galüillen, 9iofenäpfcln, $d)(otteräpfeln ctma bie 
gleiche Diengc, minbeftenS aber bie Hälfte an fäucrlidjeren Reinetten, 
Suifenäpfetn ober SDfatäpfeln getnifdjt merben. 

©on ©irnenforten empfiehlt Sämmerljirf) für bie Cbftroeim 
bereitung unter anbercn: ben SBilbling oon Einfiebel, bie Sdjneiber* 
birne, SBeiler’fdje SRoftbirae, SBolfSbinte, SDiefter Sratbirne, große 
iKummelter-, ©ommeranjen* unb fpäte SBeinbirne. 

9tad) biefen allgemeinen Erörterungen fönnen mir bie Einzel* 
manipulationen jur .fSerftcüung ber uerfcfjiebenen Cbftrocinc ein* 
gefjenber befprecfjen. 


II. BerflsUiuui fccr jur Berctärmtg fertigen 

Üßifiljung. 

6. 2ic üteTOinnung bes Saftes. 

Stur bei einem Steil ber Cbftforten fönnen mir zur Erzeugung 
eines guten ©etrönfeS baS grudjtfleifd) in ber ©ärmaffe laffen, fo 
baß etroa nur ein einfaches ^erquetfdjen ber grüßte zur ©ereitung 
ber SOJaifcf)e geniigcnb märe. Ein foldjeä ©erfahren ift uieüeidjt an* 
gebracht bei ben Steinobftforten, bei Erbbeeren, fSimbeeren, bei ©rom* 
beeren unb allenfalls nod) bei fpeibclbeercn : für ^otjannisbeer-, Stadjcl- 

*) 3)ic Cbftucrmcrtung. ®etlin 1885. 
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beer» unb anberc Cbftwcine aber empfiehlt eS fic^ nicßt. Sei Ve» 
reitung fleinerer SJlengen oon Cbftwein für ben §auSgebraucß (weniger 
als 1 hl) ift cS öorteilßaft, Johannisbeeren Don ben grünen Trauben» 
fämmen abjulcfen, bei ben Stachelbeeren bie braunen Vlütenrcfte an 
ber bem Stielcßen entgegengefeßten Seite ju entfernen. 2)ie Arbeit 
ift bei nicht alljugroßen SDJengcn leicht burchfütjrbar, unb man ent» 
fernt baburch bei beit Johannisbeeren eilten rauh feßmedenben, bei 
Stachelbeeren einen foldjen Veftanbteil, ber bem Söein einen für immer 
haftenbleibenben unangenehmen frembartigett Veigefdjmad gibt, ben 
in Sübbcutfdjlanb fogenannten Vußengefcßmad. Sinb bie Vecrcn in 
geeigneter Steife präpariert, fo ftehen jur ©ewinnung unb Verwertung 
beS Saftes folgcnbe Vkgc jur Verfügung: 

A. I)as 21t>preffen : 

?lpfel uitb Virnen werben junäcßft in einer Cbftmüßte (gig. 1 
unb 2) jermaßlcn. Solche Cbftmüßlen, beren ©ebraueß fiel) aus ber 
Zeichnung oon felbft uerfteht, wie aud) bie unten betriebenen Treffen, 
finb auS gabrifen, welche lanbwirtfd)aftlid)e ÜJlafcßineit ßcrfteHen, ober 
burd) Vermittelung berartiger gabrifgefcßäfte ju beziehen, ©enannt 
fei in erfter Sinie ißh- SJtoßtattß tfc fto., granlfurt a. 3)1., weldje in 
Seutfcßlanb unb Oefterreicß jaßlreicße Vertretungen unb Säger unter» 
hält: ferner ©ebr. Vlerfcß in Überlingen; Vleffing & Votteler in 
Dreiitlingen ; J. Sdßarbt & Soßn in Ulm: Scßinbler & ©rünewalb 
in SUZcifjen. 

®ie Cbftmiißlc „©reif" non ber girma 3Jfaßfartß & Sto. in 
granffurt a. 3K. (gig. 2) wirb folgenbermaßen cfjarafterifiert: 

9luf ftarfem ^mrtßoljgeftett ift ein großer fonifcß geformter 
Trichter aufmontiert. Sr bient jur Aufnahme beS ju oermahlcnben 
CbfteS. Seinen Voben bilbet ein eiferncr Voft, in beffen SJtitte bie 
SSclle beS SchneibcapparatcS rotiert, fo baß feine SJlefferßafen baS 
Cbft faffen, jerfleinern unb burd) bie ^wifdfenräume beS SRofteS hin» 
bureß auf bie Steinwasen leiten. ®iefe Steinwasen finb forgfältigft 
centrifch runb gebreßt unb bureß eine SBaljcnftelloorricßtung eng unb 
weit f teilbar; fie nermaßlen baS bereits jerfleinerte Cbft ju beliebiger 
geinßeit unb geben eS in eine unter bem IpoSgefteE aufgeftelltc Viitte 
ab. Singetrieben werben biefe SBaljen nom Sd)ncibeapparat auS bureß 
jwei gut überfeine 3 a ß) n t:äberv»aare, unterftüßt bureß ein ftarfeS 
Scßwungrab, wobureß bie Cbftmaßl»9lpparate befonberS leidßt geßen 
unb bebeutenbe Seiftung entwideln. Sie beträgt ftünblicß etwa 500 
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biä 800 kg beim föanbbetrieb, biö 1200 kg beim SÜraftbetrieb. söei 
bicfen SDlafdfinen finb .'partlioI.^gefteHe beit eifernen toefentlidj üorju= 
gellen, weil fie ba§ Unterteilen einer grofjcrt ©iitte ermöglichen nnb 
bei ber fiöffe, bi e f' e tjaben, ftabiler finb a(» bic eifernen, ©ebaut 



3i(). 1. Ök'roöljnltdjc Cbfliniit)le. 


»erben biefe C bftmaf)l=?X pparate in brei Sorten nnb jtoar 91 r. 1 mit 
roten Steinen, ißreiS Jb 120. — , 9?r. 2 mit roten Steinen, ißreiö 
JL 135. — , 91r. 3 mit grauen Steinen, beliebtere üJlarfe, $rei3 
Jl 145. — netto ab Sjranffurt am SWain. 
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®al jermaf)lene £bft, bcn 7t ob, fann man entwebcr fofort, 
ober nadj etwa jweitägigem Stegen burcf) bie Cbftpreffe ober Selter 
(3Hfl. 3) abpreffen. 


©eerenobft Wirb in einem SSottidj burdj anfjaltenbel ©inftampfen 
jerquetfdit, allbann in eine Dbftpreffe ober eine gewöhnliche ü)2oft= 
felter (gig. 3) gebracht. Soldje ißreffen finb in oerfdjiebenen ©roßen 
für 220 bil 2200 1 Stauben bei SDiapfartf) & So., granffurt a. ÜK., 
jum greife oon 100 bil 730 Ji ju be,^iet)en. 

Sleinere £bftpreffen, ca. 30 1 £bft faffenb, (gig. 4) liefert bie 
genannte girma jum greife oon 55 JL. 

3um £bftpreffen geringer Mengen öeerenobft finb audj bie 
fleinen metallenen ^reffen (gig. 5), wie fie in faft jebem ©efdjäft 
für £au!l)altung!gegenftänbe ju Ijaben finb, toortrefflidj geeignet. 


gig. 2. teuere CbftmUf)te. 
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gür einen S^erfucf) im fleinften SHajjftabe fattn man enblicf) and) 
nodj bie Meinen metallenen ^mnbpreffen (gig. 6) Derwenben, wie fie 
in Dielen §au3f)altimgen jur Äartoffelbrcibcrcitung gebraucht werben. 



Siel. 3. ©rofec Obftprcffe. 


5D?ait meine aber nidjt, baS Dortjerigc ^erquetfdjcn ber Seeren, 
baS Zerreißen ber grudjtf)äute fidj erfparen ju fönnen, etwa weil 
burd) bie ißreffc ein geniigenb fräftiger ®rud auf bie 93eeren auä* 
geübt wirb; jenes gerreifjen ift üietmcEjr unumgänglid) notwenbig; 
benn fclbft beim ftärfften ^reffen unjcrquctftf)ter üöeeren wirb 

Sact^, rbfuccinbfifitan.i. 2. Sufi. *2 
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man aus bet ÜJiitte beS fchliefjlich ftcfj ergebenben ^rcjjfucfjenS g a n j e , 
nocfj ooüftänbig mit ©aft gefüllte Seeren entnehmen fönnen. 

3of)anni3bcera>cine erbat» 
ten einen eigenartig fjerjhaf 5 
ten @ef^mac! i wenn man 
etroa ein SSiertel bis 
ftenS ein ® ritte! ber gefam» 
tenSeerenniaffeauS fchwar* 
jen 3of)auniSbeeren hefteten 
läßt. Sei ftärferem $eroor* 
treten oerliert ber ©efdjmacf 
ber fcfjroarjen 3ot)anni&= 
beeren an ?lnnehmlicf)feit. 

2)urcf) baS erfte birefte 
9luSpreffen gewinnt man 
beifpielSweife auS 10 kg 3fo» 
hanniSbeercn nur etwa 6 1 
©aft, mäf)renb in SBirflid)» 
feit ungefähr 9 1 barin ent» 
galten finb. SS Wäre ba= 
her höchft unpraftifd), wollte 
man bie einmal auSgeprejjten 
Ä . IJrefter unbenufct wegwerfcn. 

* J ' 9 ' 4 ' Ieine ct, P pre R e - ®a man ben ©aft ohnebieS 

mit SBaffer oerbünnen muß, fo benuge man einen Seil biefeS Ver= 
bunnungSroafferS, um ben Xrefterfudjen nochmals bamit anjuntaifchen 
unb nochmals ubjuprcffen; bieS Verfahren fann man, wenn man bie 
jebeSmaligett SBaffermengen richtig wählt, fo lange wieberholen bis 
baS abgeprejjte üöaffet feine ©äure unb bamit naheju feine grudjt» 
faftbeftanbteile mehr enthält Sin Seifpiel wirb bie Verteilung ber 
Söaffermaffen erläutern, ©efefct ben galt, man wollte 10 kg 3o= 
hanniSbeeren mit 2 °/ 0 ©äure im ©afte jur $ifcf|weinbereitung Oer» 
Wenben; man fann barauS ca. 27 bis 30 1 SEBein machen; benn 
10 kg Seeren enthalten etwa 9 1 ©aft unb biefcr ©aft ift mit ber 
jwei» bis nahezu jweieinhalbfacfjen s JJienge, alfo mit 18 bis 22 1 SBaffer 
ju oerbünnen ; um bem SBein ben nötigen Sllfoholgehalt ju Oerfchaffen, 
bebarf man 4\ 3 bis 5 kg $ucfer. 2)iefe 3ucfetmenge löft man in 
etwa 9 bis 10 1 SBaffer (Oiclleicht unter gelinbem Srwärmen) auf, 
währenb man breimal mit je 3 bis 4 1 SBaffcr bie abgeprejjten Irefter 
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luieber einmaifcf|t, gut burcfjrütjrt , na'cf) einige $eit langem ©tefjeit 
bon neuem au«prefjt unb bie 21u«Iaugeflüffigfeiten mit bem juerft 
abgeprefjten ©oft unb 
bet gudcrföfung ber-- 
einigt. 

B. Das 2lus= 
laugen: 

£at man feine 
ißreffe ober Leiter 
5 Ut Verfügung , fo 
fann man )icf) bie 
5Bergärung«ftüffigfeit 
audf) in folgenber Steife 
fyerftellen : 

Die Seeren werben 
in ein aufrec^tfte^en= 
be«, oben offene« gafs 
(gig. 7) gebraut, weU 
cf)e« über bem Suben 
in einer bet Dauben 
ein gapfenfoefj ^ at . 
ba« ^apfentoef) ift bor g; 8 . 5 . SauBbattunfljfcObftpreff«. 

bem ©nbringen ber 

öeeren mit einem fauberen '-öefen fo berfteUt, baß bie Drefter nicf)t 
an ba«felbe t)eranfommen , e« nicf)t berftopfen fönnen; nun werben 
bie einge» 
brauten 
93eeren im 
Saß jer* 
ftampft, ein 
großer Deit 
beS Safte« 
lauft frei= 
willig ab ; in 

tangfamem gig. g ßi e i ne flu 4 iensC 6 ftprcfif. 

Strahle lägt 

man nun bon oben tjer in ba« gafj QÜmatjIic^ ba« üfuölaugewaffer ju= 
fließen, roäfirenb man bie Drefter brücfenb unb aufwütjlenb mit ben 
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Rauben burc^arbcitet. Seitct man bcn 933affcr?iU ftufj richtig, fo läuft 
iiocb cße man bie berechnete SDlenge SluSlaugeflnffigfett t)at 
bureß bie Grefte v get)en laffen, nur noefj 
rcineä Sßaffer ab, ber grudjtfaft ift ben 
Sreftem ooüftänbig entjogen. SiefeS Ver- 
fahren, welches gar feine befonberen @e= 
rätfdßaften PorauSfeßt, ift am meiften bei 
Johannisbeeren, im allgemeinen bei foldjen 
gnießten angebracht, beren Saft befonberS 
reief) an Säure ift, affo eines berßältniS* 
mäßig großen SSkfferjnfaßeS bebarf. 

C. Bas Zlngärcnlaffen : 

3Jiand^c griießte, toie bie Stachelbeeren, 
ft’irfdien, ^wetfeßen, fßfirftdje u. f. to. haben 
fo berbe gleifcßtcile in ihrem Saft, baß 
8ifl. 7, ÄuslausicjaK. biefet urfprünglid), fo lange er noch pefer* 
haftig ift, fid) nur feßr feßwer unb äußerft 
unooüfommcn abpreffett läßt, hierbei ift auch bat- SluSlaugen nicht 
in ber crfchöpfenben SÖeife ausführbar, roie bei Johannisbeeren, fo baß 
man Porteilhaft ein atibereS Verfaßten einfcßlägt: ÜKan ftampft bie 
•Jriicßte ein unb läßt ben fleifcßigcn Saft am heften in fogenannten 
©ärftanben (ogf. f$ig. 14 Seite 37), Pieüeicßt mit etwas SBaffer 
unb Rieder, pnäcßft ein paar Sage angären. Sei biejem längeren 
Verweilen bet Vcerenßäute in bem gärenben Safte ift eS bringetib 
anjuempfeßlen, Stachelbeeren por bem Gsinftampfen »on ben braunen 
Vlütenreften (Vußen) ju befreien, wenn man fkßer einem frembartig* 
nnangeneßmen Vcigefcßmacf bcS fiinftigen SBeineS porbeugen will. 

SBenn baS Singären in offenen Vütten gefdfießt, fo muß fotgenber 
llinftaub forgfäftig berüeffießtigt werben, um ben Dbftwcin niefjt ptn 
Verberben ju bringen: SBäßrcnb ber lebhaften @ärung werben bie 
grudhtßüljen bureß bie Stoßlenfäureentwicfelung an bie Oberfläche ge= 
hoben, bilben bort ben fogenannten .vuit, unb bureß energifdje ©m 
Wirfung ber 2uft auf bcn §ut fann außerorbentlich leidet eine (Jffig= 
fticßbilbuug im werbenben SBeine ßerPorgerufen werben, bie bcn 
Söein ungenießbar madjen würbe. Vei folcßem Singären in offenen 
Vitttcn muß baßer ber ^mlfenßut täglicß meßrerc SOialc untergeftoßen 
werben. Surcß bie @ärnng Pcrfcßwinbet ber oiicfer auS bem Saft, 
letzterer wirb infolgcbeffen, foroie burd) ben fid) bilbenben Sttfoßol Diel 
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mefjr biinnflüfftg ; her öergorcne Saft trennt fiel) nunmehr öer£)ältniS= 
mäßig leicht oon bem grucfjtficifc^, bas weniger gallertig anfgeqnollcn 
unb mehr faferig geworben ift; in biefem Buflanbe fanrt bann baS 
ütbpreffen unb Srfcfjöpfen ber Jreftcr mit ber erforbcrlidjen Wenge 
SBaffer, n>ie unter A angegeben, ober auch baS EluSlaugen naef) B 
gut auSgeführt werben. 

3ibeben, fKofinen unb Korinthen muß man naef) bem 3 crt l uet l c f) c tt 
alSbalb mit Söaffer anmaifdjen, ba fie nicht geniigenb eigene geudjtig* 
feit haben, um gären 3 U fönnen. Wan läfet fie mit bem EluSlauge* 
Waffer etwa 5 bis 8 Jage flehen unb befjanbelt fie nad) A, B ober C. 

7. Jcr 3ufatj oon SDafjtr. 

Son bem Bujaß beS SßafferS ift fefjon im oorljergeljenbcn Kapitel 
teilweife bie JHebe gewefen. £>ier füllen Eluffdjlüffe unb Einleitungen 
jur Seredjnung ber notwenbigen SJiengcn beSfelben gegeben werben. 

J)ie ©röße beä SßafferjufaßeS rietet fiel), wie bereits in ber 
Anleitung bemerft ift, auSfcf)Iief}licf) nad) bem Säuregehalt ber 
grüßte unb nicht nach ber Stärfe beS 51 t erjielenbett SEeincS. Elpfcl» 
unb Sirnenfäfte brauchen für gewöhnlich gar feinen SBafferjufaß ; 
ja ber Säuregehalt ber Simen ift oft fo gering, bafj ber Sirnenmoft 
notwenbigerweifc mit bem Woft faurer Eiptel toerfdfjnitten Werben 
muß, um nicht nach ber Sergärung ein ju fabeS ©etränf ju liefern. 
Wan muß baher, um ben SBafferjufaß richtig bemeffen ju fönnen, 
ben Säuregehalt beS ju Oerarbeitenben DbfteS fennen. 2lud) oon 
einem 9iic^t - (S^cmifer fann ohne befonbere Wüße unb ©ewanbtfjeit 
ber ©ehalt eines grudjtfafteS an Säure annäbernb feftgcftellt werben. 
Wan benußt baju beu Umftanb, baß blaue '^ffanjenfarben burch 
Säuren rot, burd) laugenhaft äßenbe, fogenannte alfalifc^c Körper 
ober „Safen" (»gl. Seite 11 ) wicbcr blau gefärbt werben. 

2 >ie fauren gruchifäfte finb gewöhnlich feßon rot gefärbt, ihre 
garbe änbert bei Bufaß äßenber Körper mit bem Serfcßwinben ber 
Säure in grün ober grünlich grau ab. Ungefärbte grueßtfäfte 
(Stacßelbeerfaft u. a.) »erfeßt man mit etwas SafmuStinftur*) 

*) dur Xarftellung ber t'afmuätinttur «erben SatmusfUldcbett, bei benen 
ber blaue ffatbfioff auf fireibe aufgefogen ift, unb bie man in icbcr 'Jtpotfjefe ober 
jeber 'JJiaterial«arenf)anblung taufen fann, mit SÖajfet iiberfloffen, einige Stunhen 
flehen gelaffen, bann abgegojjen ober beffer abfiltrierf, unb in einem nidjt gnn; 
gesoffenen ©cfiift (bei »öfligem fiuftabjctßufi »erliert bie Xinftur itire ffarbe !) 
»icllcicbt mit etwas ber Xintturmenge) Stßeingeifi toerfetjt, auibcioatjrt. 


Digitized by Google 



22 


£ie ©durcbeftimmung. 


jur Beobachtung bei garbenumfd)lagl. Um bie rotfärbenbe SBirfung 
ber (Säure aufjuheben, bie (Säure ju neutralifieren, wie man fidj aul« 
brürft, oerwenbct man gewöhnlich Söfungen non Slntmoniaf, öon 9ijj* 
fall ober Slfjnatron. 3c mehr Säure toorhanben ift, befto mehr bon 
ber Söjung mufj man jufefcen, um beit garbenumfdjlag hertiorjurufen, 
unb jwat bedangt eine bcftimmte $>ienge Säure auch eine ganj be= 
ftimmte SDfenge je einer jener Bafen. §at man nun 
eine 91mmoniaf=, Sali* ober 9?atroniauge, bon welcher 
je 1 ccm einer beftimmten 5D?enge Säure entfpridjt, unb 
man berfcj}t bamit eine abgemeffene SDJengc grucf)t= 
faft, fo fann man aul ber jur ©rjielung bei garben» 
umfdjlagel erforberlidjen Ülnjaf)! bon Subifcentimetern 
an Sauge einen Sd^tufj auf bie borhanbenen SWengen 
an Säure mailen. 

gür bcn #wed ber Säurebeftimmung in grudjt» 
fäften bereitet man fidj eine Sauge, inbem man 15 g 
rcinftel trorfenel ftäbcf)enförmigel ftalihhbrat , ober 
10 3 / 4 g ebcnfo beschaffenes 9iatront)i)brat , mie man 
el in jeber Slpothefe fäuflidj erhält, in 1 1 beftilliertcn 
SBafferl auflöft; ober man berbünnt bon ber in ber 
3tpott)cfe fäuftidjeu 97ormal=9ll!alif(üffigfeit 
267 ccm auf 1 1. 

20 ccm grud)tfaft toerben nun in einen Gqtmbcr *) 
(gig. 8) gebracht , b. h- ber EpKnber wirb bis jur 
untcrften 4'iarfe mit grudjtfaft gefüllt (bei ungefärbten 
Säften finb ein paar tropfen Safmultinltur jujugeben), 
mit beftiUicrtem SBaffer genau bis jur 2J?arte 21 auf 
buierter (^Un= 9 c f“Ut unb bann je ein ccm bon ber oben betriebenen 
ber f.b.S8ure= Sauge jugcfe&t, mit bcm ©lalftopfen ber (fljlinbet ber= 
bcftimmunß. ^( 0 ,j' en lin b burdjgefdjüttelt. Siel 33 erfahren mirb fo 
lange fortgefefü bis bie garbc ber gliiffigfeit in grün ober blau umfdjlägt. 
Sie angegebenen Berhältniffe finb fo gewählt, bafj bie 9(njal)l ber ju= 
gefegten Äubifcentimetcr Sauge ben Säuregehalt bei Saftei in $el)ntel* 
Prozenten aulbrüdt: braudjt man alfo jur (Srjielung bei garbenum* 
fd)lagcl j. 18. 17 ccm Sauge, fo hat ber Saft n / in = 1,7 % Säure .**) 

*) 3u buben bei ^ofmctfjanifer G. Sidlcr in ßarlSrubc. 

**) Ter Säuregehalt ift bem ©.brauch bei Sl*eimnitcrfu<bunßen entjpredjenb 
oll aBeinjäurc beregnet , obwohl bie bi« abflehanöclten (Jrudjtfäfte im mefentltctjcn 
nur "äpfclfäure ober Gitroncnjäure enthaften. 
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^eutjutage, wo jcbe Slpotfjefe mit ben für majjanahjtifdje Säure* 
beftimmungen notwenbigen Apparaten unb fflüffigfeiten ausgerüstet 
fein muff, wo ferner faft jcbe Stabt twn 10 OOO Sinwotjnern ein 
cfiemiidjeä Laboratorium für Lebensmittel = Unterf uefjuttgen bat, in 
welchem eine Säurcbeftimmung in $cit 0011 wenigen Sftinuten für 
geringen ißreiS auSgefiiI)rt werben tann, ift eä für ben Kleinbetrieb 
ber fterftellung non Cbftweinen als ^auöinbuftric laum jwectmäfjig, 
biefe Saftunterfud)ung fclbft öorjuneI)men , man fc^idt oiclmebr eine 
Sßrobe an ben näcbften LlpotEjcter ober djemifeben SachDerftänbigen 
jur geftftellung beä Säuregehalts. 

ÜJlach Ermittelung ber im Safte ootbanbenen Säure ift nun 
biejenige aBaffermenge ju berechnen, beren ,3ufah erforberlid) ift, um 
ben Säuregebalt ber gefamten öerbünnten glüffigfeit auf ca. 0,6°/ 0 
ju oerminbern. 

Sä ift bei einem Säuregebalt beä SafteS Dort a °/ 0 je 1 Liter 
Saft auf 1,7 a Liter ju Derbünnen, ober je einem Liter Saft 1,7 a 
— 1 Liter SBafjer juaufefcen. 

9llfo bei 2,5°/„ Säuregebalt beS SafteS feße je einem Liter Saft 
(1,7 y 2,5) — 1 = 3 V 4 Liter SBafferju; bei 2 n / 0 Säuregebalt bes SafteS 
fefce je einem Liter Saft (1,7 x 2) — 1 = 2,4 Liter SBaffer ju ; bei 1,5 °/ 0 
Säuregehalt beä SafteS fc(je je einem Liter Saft (1,7 x 1,5) — 1 =1,5 
Liter aöaffer ju : bei 1 °/ 0 Säuregehalt beS SafteS fefee je einem Liter 
Saft (1,7x1) — 1 = 0,7 Liter SBaffer ju. 

SGßir haben in ber Tabelle auf Seite 9 u. 10 gefel)en, Wie großen 
Sd)wanfungen ber Säuregehalt ber einzelnen ff rächte je nach 2öit= 
terungäberbältniffcn, Lage ber Dbfipflanjungen, SReifcgrab unterliegen 
fann, unb wie wünfcbenSroert bemgemäfj bie Kenntnis beS genauen 
Säuregehalts bes ju 3Bein ju oerarbeitenben SafteS ift. 

2öenn man nun für bie Bereitung ber Dbftweine WenigftenS 
ben ©runbfab befolgt, nur gut auägereifte grüchtc ju Derwenben, 
fo wirb immerhin beren Säuregehalt ben in jener Tabelle Derjeich* 
neten 5D?ittclmerten in ben meiften ffäüen jiemlicb nabe fommen, 
wiewobt Säufdjungen nicht auSgefdjlofjen finb; eä mögen baber nach* 
ftebenb bie burdjfcbnittlichcn aöaffcrmengen, welche man je einem 
Liter ffrudjtfaft jujufehen bat, aufgefübrt werben: 
ffiir je 1 1 Saft Don oobanniäbeeren finb erforberlich 2,4 1 Söaffer 

„ „ 1 „ „ „ Stachelbeeren „ „ 1,4 „ „ 

„ „1 .föeibefbeeren „ „ 1,9 „ „ 

„ 1 „ Brombeeren „ „ 0 „ „ 
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Slngakn über SBafjerjufatj. 


für je 1 1 Saft üon Himbeeren ftnb erforberlidj 1,4 1 2Baffer 

„ „ 1 „ „ „ erbbeeren „ „ 0,5 „ „ 

„ „ 1 „ „ „ «ßreifetbeeren „ „ 3 „ „ 

i, rr ^ ii ii ii $firficf)en » »i 0,5 „ „ 

„ „ 1 ,, 3t»etjd)en 01>P umen ) „ 0,4 „ „ 

„ „ 1 „ „ „ Kirfeben „ „ 0,5 „ „ 

„ „ 1 „ „ „ 2'lpfetn u. Simen „ „ 0 „ „ 

SBiÜ man nach bem ©eroirfjt ber in Verarbeitung 
fommenben grüdjte bie ju öerwenbenben SBaffermengen bemeffen, 
fo bat man unter ^ugrunblegung ber 'Jbatfarfje, bag 1 kg grüßte 
burcbfcbnittlicb 0,9 1 Saft liefert, obigen SBert 2 a —1 mit 0,9 ju 
muttiplijieren, um ben SBafferjufab für je 1 kg grüdjte ju erfahren. 

SKacb ber Tabelle für bie 9JJittelwerte beä Säuregehalts ber 
grüßte braucht man aisbann: 

gür je 1 kg SobanniSbeeren 2,2 1 Sßaffer 

„ „ 1 „ Stachelbeeren 1,3 „ „ 

„ „ 1 „ öeibclbeeren 1,7 „ „ 

„ „ 1 „ Srombeeren 0 „ „ 

„ „ 1 „ Himbeeren 1,3 „ „ 

„ „ 1 „ erbbeeren 0,4 „ „ 

„ „ 1 „ ißreifelbeercu 2,7 „ „ 

„ „ 1 „ ijSfirfiche (Oefamt = gruefjt) .... 0,4 „ „ 

„ „ 1 „ 3wetfdjen (pflaumen) 

(fteinfreieS gleifcb) 0,3 „ „ 

„ „ 1 „ ÄirfdCjen 0,4 „ „ 

„ „ 1 „ tpfel unb Simen 0 „ „ 

®ie SBafferjufähc für 3i& e & en , SRofinen ober Korinthen fiebe 
im nädbften Kapitel. 

es ift fdjon Seite 18 bemerft worben , baB man — unb be= 
fonberS bei ber Semeffung beö nach bem ©ewidfjt ber 

grüßte trifft bieS ju — ben ipauptteil beS SerbünnungöwafferS jum 
mehrmaligen Sluälaugen ber Srefter üerwenben foHe. 2>arf man 
nur Wenig SBaffer jufehen, fo benu^t man bie gefamte SKenge be§= 
felben jur Sluöfiifjung unb löft barauf in ber SluSlaugeflüffigfeit ben 
jur Kräftigung beS SBeineS erforbertiefjen 3 u ^ er - ©inb bie 333affer= 
mengen öerbältniömäfjig grojj, fo öerwenbet man jur Stupfung oon 
je 1 kg 3ucfer etwa 2 1 SBaffer unb mit bem 9ieft beä noch ju- 
äufehenben Söafferg laugt man toieberbolt bie ißrefsriiefftänbe (Sfrefter) 
au3. 9J?an barf bie Sluflöfung beö 3 uc ^ er ® burch erwärmen beS 
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SöfungSwafferS bcfcfjlcunigcn ; mir muß man auS fpäter ju erörtern* 
ben ©rünben bafür Sorge tragen, baß Dor bem Sermifcfjen 
mit bem grudjtfaft bie #uderlöfung üollftänbig ab* 
gefüllt fei. 

8. Ser 3ufot{ beS 3u«ferS. 

5Dlan benutze pr Bereitung bcr Obftweine nur reinen s J{ofjr= 
ober Siübenjuder fcinfter SHaffinabe, entroeber in ^orm non $ut$uder 
ober Don rein meinem förnigem SEriftatljuder. SBenn biefer ^urfer 
aucf) etwas weniger leicht oergärt, als Stärfepder ober anbere 
3uderarten, fo ift er borf) ber einzige , welker nad) ber ©ärung 
feine bem SSein fremben, ben ©efdjmad in nachteiliger SSeife beeilt* 
fluffenben ©eftanbteile prücflaßt; ber IßreiS beS feinften SRaffinabe* 
pderS ift gegenwärtig ein fo niebriger, baß jeber, ber Dbftwcine bar* 
ftellen will, benfelben bap Derwenben fann. Unter bem Sfarncn 
grucßtjuder fommt im Jfjanbel ein bidflüffigeS, wafferljelleä i^rä* 
parat p annäßernb bemfelben greife wie ber £utpder oor, welches 
auö Unterem bargeftellt ift, aber noch 20 bis 25°/ 0 SBaffer enthält. 
@twa 130 Steile beS 3 u ^ crg h a ^ en für bie @ärung benfelben SSert 
wie 100 Seile SRaffinabe. SS ift richtig, baß jener grucfjtpder Der* 
hältniSmäfeig leichter Dergärt, als ber Üfohrpder; ber leßtere muß 
Dor ber Vergärung erft in gruc^tjucter umgewanbelt Werben, allein 
biefc Umwanbluitg geht im ©ärfaß meift ohne große Schwicrigfeit 
Dor fich- Ser natürliche grudjtpder beS Dcrwenbeten CbfteS Der* 
gärt perft unb bie hierbei entftehenbe £efe Derwanbelt ben gelöften 
9Johrpder in grudjtpder , ber feincrfeitS ber Vergärung unterliegt. 
Sa nun ber grucf)tpder beS £>anbcIS nicht immer biefclbcn 5D?engcn 
Sßaffer enthält, fo fann man ohne analßtifdhe Srodenfubftanjbeftimmung 
nicht genau wiffen, wie Diel 3 uc ^ r je ein kg beS Präparats enthält. 

©epglich ber ©erwenbung Don fbutpder ift noch Dor bem über* 
mäßig geblauten, p Diel Ultramarin entfjaltenben 3 ut ^ er P warnen, 
weil biefer mit bem fauren gruchtfaft pfammen Schwefelroafferftoff 
entwidelt unb bem SBeitt ben wiberlidjen ©ödfcrgcfdpnad erteilt. 

Sie ©röße beS p inachenben 3 uc ferpfaheS hängt einerfcitS Don 
bem natürlichen 3 uc ^ cr 3 c f) a ft ber grüdjte, anbererfeitS Don ber Stärfe, 
alfo bem SBcingeiftgchalt beS p erplcnben SBeineS ab. Sa nur ber 
3uder ber ©ergärungSfliiffigfeit, bie Quelle beS SBeingcifteS im SBeine 
ift, fo erhellt barauS, baß bei geringem 3nderpfaß fehwaeße, bei reich* 
lichem 3uderjufaß ftarfe SBeine entfielen fönnen. 3e 1% 3nder 
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Berechnung be« ;*Ju(ftr,i u (aijC§. 


in ber SBergärungSflüffigf eit liefert 0,62 °/ 0 SBeingeift, 
ober 1 0°/ 0 guefer im 502 o ft liefern etma ß 1 /;, 0 /© SBeingeift 
im SB ein. ©ruppieren mir bic Cbftronne naef) ben brei fmuptfate* 
gorien: £>auStrunf, beffen Bereitung freilich iiacf) ben ©eite 12 
gemalten SOZitteilungen nic£)t fonbcrlicf) empfohlen merben fann, mit 
7 bis 8 °/ 0 SBeingeift; Stifcfjmein mit 10 bis 12 °/ 0 SBeingeift; Seffern 
unb Siförmein mit 14 bis 17 11 j„ SBeingeift, fo muf; ein fertig jur 
Vergärung Ijergeric^teter Cbftrocin für £>auStrunf 11 bis 13 °/ 0( 
für Jifcfjmein 16 bis 1 9 °/ 0 , für ®effert- nnb Siförmein 23 bis 28 °/ 0 
3ucfer enthalten. — Sei bem Spielraum beS angegebenen 3ucfer= 
jufa^eS für bie Iefjte, ftärffte Kategorie oon Söeinen fann man allge= 
mein bie niebrigeren 3af)len f“ r bie höheren, oollftänbig üergorenen 
Seffert-, bie fmheren für bie füfjer bleibenben Siförmeine ju ©runbe 
legen. 

Semnad) brauchen mir für 1 Siter ©aft unb bie jeroeilS erforber* 
liehe aus ber Tabelle ©eite 16 erfidjtlidje ©Zeuge SBaffer: 

r , ~. t , Seifert: ober 

3 um$au§trun! Sif^mem • 


bei Johannisbeeren .... 375—450 g 550—650 g 800—1000 g Jucfer 

„ Stachelbeeren 275—300 „ 400—450 „ 550 — 700 „ „ 

„ fteibel beeren 300-400 „ 450—550 „ 700 - 800 „ „ 

„ Brombeeren 75—100 ,. 120-150 „ 200- 250 „ „ 

„ Himbeeren 275—300 „ 400—450 „ 550— 700 „ „ 

„ grbbeeren 150-200 „ 250—300 „ 350- 450 „ „ 

„ Breifelbeeren 450—500 „ 650 - 750 „ 900-1100 „ „ 

„ tpfirfidjen 150-200 „ 250 -300 „ 350— 450 „ „ 

„ 3»ttWtn (tp flaumen) . . 150 - 200 „ 225-275 „ 300- 400 „ „ 

„ flirjfben 150—200 „ 250—300 „ 350— 450 „ „ 

„ 'Äpfeln 50— 60 „ 100-120 „ 150— 200 „ „ 

„ Birnen 40— 50 „ 90-110 „ 150- 200 „ „ 


gür je 1 kg grücfjte finb folgenbe ^ueferjufähe ju machen 

(Sic SBajfer 3 ufätje finb ber Hberfi<btlid)fcit halber nochmals in ftlammern beigefügt): 


jum ffauStrunl jum Sijchmein ’ um °^ tr 


bei Johannisbeeren . 

• (2,2 1) 

850—400 g 

500-600 g 

700— 900 

K 

3ucfer 

„ Stachelbeeren . . 

(1,31) 

250—275 „ 

350-400 „ 

500— 650 

ff 

ff 

„ §cibelbeeren . . 

(1,7 l) 

275—850 „ 

400-500 „ 

650 — 750 

» 


„ Brombeeren . . 

. (0) 

70— 90 w 

100-130 „ 

180 - 220 

ff 

H 

„ Himbeeren . . 

• (1,3 1) 

250—275 „ 

350—400 „ 

500- 650 

ff 


„ (frbbeeren . . . 

• (0,4 1) 

130-180 „ 

220-270 „ 

320- 400 

ft 

ff 

„ Breifelbeeren . . 

. (2,7 1) 

400-450 „ 

600-700 „ 

800-1000 

ff 

t 
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bei Wrftdjcn *) . . . (0,4 1) 130—180 g 2-20-270 g 320-400 g Surfer 

„ 3®etföen (Pflaumen*) (0,3 1) 130— 180 „ 200-250 „ 300-375 , „ 

„ ßirföcn*) .... (0,4 1) 130-180 „ 220 -270 „ 320—400 „ „ 

„ 'Äpfeln (0) 45— 55 „ 90—110 „ 130-180 „ „ 

„ Simen (0) 35— 45 „ 80—100 „ 130-180 „ „ 

Sei JRofinen, 3ib e & cn . Korinthen ift ber oorhanbene 
3iKfcrge()alt fo groß, baß 3 ll ^ cr S u f o 0 niefjt angebracht ift; man wirb 
bort je naef) ber SEHenge be? jugefefcten Söaffer? einen ftärferen ober 
geringeren SBein erhalten nnb jwar gehört auf je 1 kg: getroefnete 
£raubenbeercn : 

für tiauStrutif XijrfjiDcin SifBrroein 

5—6 1 SBaffer 3—4 1 Sßaffer 2—2,5 1 SBaffer 
G? wirb noch eine anberc Art ber jjufommenfteHung ber @r- 
forberniffc für bie Bereitung ber 58ergärung?flüffigfeit wiHfommen 
fein, nämlid) bie Angabe ber üftengen Oon g r ütf> tcn unb ifuefer, 
Welche unter ^orauSfeftung be? 3>urdjfc^rtitt§fäure^ 
geholte? für je 1 hl jur illergärung fertigen CbftWeine? gebraudht 
Werben. 

3ur Aufteilung oon einem föeftoliter Obftwein finb ju nehmen : 

Surfer für 


Cbfimeinjarte 


griid)te 

QauStrunt 

2ijd)= 


3/effert= u. 







wein 


SifBrmein 

3obnnni§beern>ein 


33 kg 

10-11 kg 

14—17 

kg 

21-26 kg 

Stadjelbeerwcin 


45 

„ 

9-10 

ft 

14—16 

„ 

20 -26 „ 

Cieibelbeerwein . 


38 


10-12 

ft 

15—18 

It 

22—26 „ 

Srombeerroein . 


110 

ft 

7— 9 

ft 

12-15 

fl 

19-24 „ 

£imbeertoein 


46 

It 

10-12 

ft 

15—18 

ft 

22-27 „ 

ßrbbecrniein 


77 


7— 9 

ft 

12—15 

ft 

19-24 „ 

Steifelbeermein 


28 

n 

11-14 

ft 

16-19 

n 

25-30 „ 

Sfirfidjwein . . 


77 

„ 

8-10 

„ 

13—16 

„ 

20-25 „ 

3»etf<f)enmem (Sflaumen) 

84 

H 

7— 9 

ft 

12-15 

ft 

20- 24 „ 

ßirfdjenrocin . 

. . 

77 

rt 

4- 6 

ft 

9-12 

„ 

16-22 „ 

'ilpfel: unb Simentuein . 

110 

tt 

4- 5 

fl 

8—12 

„ 

16-20 „ 


Sei Sßeineit au? getroefneten EJraubenbeeren (SKofinen, 3i^eben, 
Korinthen) ift fein 3 u ^r jujufefien, fonbern man nehme für 1 hl SSein 


jum fmuStrunf '£ifcf)ttmn fitfürwein 

16 — 20 kg 25—33 kg 40—50 kg getroefnete Trauben. 
®ie burefj forgfältige? 'jofammcnmifchcn Don grudjtfaft, Urefter* 
au?taugung unb 3 u ^ er ober 3 uc ^ cr ^fung erhaltene (ffefamtflüffigfeit 

*) Sei Sb r iidjcn, 3 ro etj^en unb ftirföen fimnen in jeber flolottne bie niebrigen 
Saljlen als ?lnf)flli bienen für bie 3riirf)te mit Steinen, bie f)5f)eren für fteinfreieS 
5rud)tjleiW. 


Digitized by Google 



28 ü<$älcfä< SRoftoagt. 

lann jwecfmäfjigerweife nod) einmal auf bie föidjtigfeit ihres gucEer* 
geaalte« mit einer Cdjäle’fdjen ÜJfoftwage geprüft werben. Ser SDSoft 
ju einem ^»auStrunf muß ein fpejififdjeS ©ewidjt 1,050—1,060 ober 
50—60° DdjSle jeigen, für einen Sifdjwein finb 70—80° 
CdjSle (1,070—1,080), für einen Siförwein 90—120° 
CchSle (1,090—1,120) 9ftoftgen>id)t erforberlid). 

Sie ÖthSle’fdhe SDlofttoage *) ift ein Slpparat oon 
SJietall ober ©las jur Seftimmung beS fpejifift^en ©e= 
wicfjtö oon jucferijaltigen glüffigfeiten, Oon ber in ber 
3eicf)nung, gig. 0, Oeranfd)aulid}ten gorm. Ser 2J?oft 
Wirb in einen ©Iaäctjlinber gebracht unb bie SBage 
(auch Spinbel ober Aräometer genannt) in bie gtüjfig* 
feit eingehängt. 3e geringer baS fpejififdfje ©ewic^t ber 
glüffigfeit unb je geringer bamit beren ^udergefjalt 
ift, befto tiefer finft bie Spinbel ein ; je £)öf)et baS fpeji* 
fifc^e ©ewidjt, alfo auch ber 3 uc * ec gef)att ber glüffig* 
feit ift, befto weniger tief finft bie SBage ein, ef>e fie 
ru^ig fcfjwimmt. Sin bem fünfte, bis ju welchem ber 
Slpparat einfinft, ift baS entfprechenbe fpejififcfje ®e= 
Wicht ber glüffigfeit oerjeichnet unb abjulefen; biefeö 
fpejififche ©cwidjt ift bis auf brei SecimalfteDen am 
gegeben ; jebe Einheit in ber britten Sccimalftefle 
(1,001) bebeutet 1° DdjSle, jebe Einheit in ber jweiten 
(1,010) 10° Dcf)Sle, eine Einheit in ber erftcn (1,100) 
100° Cd)Sle. 9Kit fpilfe biefer SBage fann man alfo 
burcfj ein fehr einfaches Verfahren auS bem abgelefenen 
fpejififdjen ©ewid^t einer gucferlöfung beren 3ucfergef)alt 
erfehen. Sie Sabelle, Welche bie ben einzelnen ÖchSle’fcfjen 
©raben entfpredjenben gucferwerte enthält, möge hier 
oollftänbig folgen, ba wir oon berfelben noch wehr» 
fad) ©ebraucf) ju madhen haben. — S3on ben auS ber 
giß 9 o^iics erfchenen SBerten für ben gucfergehalt finb bei 

'iioftwaße. ftarf mit SBaffer üerfegten grucfjtfäften (SohanniSbeer-, 
^jeibelbeer*, ©tachelbeermoft) etwa 1 — 1'/ 2 °/o, bei weniger ftarf geftreeften 
Säften etwa 2°/ 0 , bei unüerbünntem Simen* ober Slpfelmoft 3—4 °/ 0 ab* 
juäiehen, weil ja bie g ru <ht|’äfte außer 3uder noch onbere Seftanbteile 
enthalten, welche baS fpejifif^e ©ewicht berfelben beeinfluffen, unb jwar 
um fo mehr, je weniger SBaffer ihnen äugefefct würbe unb umgefehrt. 

*) 3 11 haben bei 5. 9BoHcntopf in Stuttgart. 
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C & fr C 11 E 

über 

»e» Ihtcftergefialf turr OOßmolfe tt«ufj t>frEit IVcutirrficnt ©rSnitftf. 


1 

(Sjrab 

Sprjifif*. 

'iirojcnt 

®rab 

Spqififtb. 

^rojent 

®rab 


^rojent 1 

C di Sie 

Öeroidjt 

3urfcr 


©eiulcfrt 

Surfer 

tunt 

®eiu{cbt 

Surfer 

i 

1,001 

0,25 

41 

1,041 

10,14 

81 

1,081 

19,49 1 

1 2 

1,002 

0,50 

42 

1,042 

10,38 

82 

1,082 

19,71 | 

3 

1,003 

0,75 

43 

1,043 

10,62 

83 

1,083 

19,93 I 

4 

1,001 

1,00 

44 

1,044 

10,86 

84 

1,084 

20,16 

5 

1,005 

1,25 

45 

1,045 

11,10 

85 

1,085 

20,38 

6 

1,006 

1,50 

46 

1,046 

11,33 

86 

1,086 

20,60 

7 

1,007 

1,75 

47 

1,047 

11,57 ; 

87 

1,087 

20,82 

8 

1,008 

2,00 

48 

1,048 

11,81 

88 

1,088 

21,04 

9 

1,009 

2,25 

49 

1,049 

12,05 

89 

1,089 

21,26 

10 

1,010 

2,50 

50 

1,050 

12,28 

90 

1,090 

21,48 ' 

11 

1,011 

2,75 

51 

1,051 

12,52 

91 

1,091 

21,70 

12 

1,012 

3,00 

52 

1,052 

12,76 

92 

1,092 

21,92 

13 

1,013 

3,25 

53 

1,053 

13,00 

93 

1,093 

22,14 

14 

1,014 

3,50 

54 

1,054 

13,24 

94 

1,094 

22,35 i 

15 

1,015 

3,75 

55 

1,055 

13,48 

95 

1,095 

22,57 

16 

1,016 

4,00 

56 

1,056 

13,71 

96 

1,096 

22,79 

17 

1,017 

4,25 

57 

1,057 

13,95 ! 

97 

1,097 

23,01 

18 

1,018 

4,50 

58 

1,058 

14,19 

98 

1,098 

23,23 

19 

1,019 

4,75 

59 

1,059 

14,43 

99 

1,099 

23,45 

20 

1,020 

5,00 

60 

1,060 

14,67 : | 

100 

1,100 

23,66 

21 

1,021 

5,25 

61 

1,061 

14,90 

101 

1,101 

23,88 

| 22 

1,022 

5,50 

62 

1,062 

15,14 

102 

1,102 

24,10 

23 

1,023 

5,75 

63 

1,068 

15,37 

103 

1,103 

24,31 ] 

24 

1,024 

6,00 

64 

1,064 

15,60 

104 

1,104 

24,53 

25 

1,025 

6,24 

65 

1,065 

15,84 

105 

1,105 

24,75 

26 

1,026 

6,49 

66 

1,066 

16,07 

16,30 

106 

1,106 

24,97 

27 

1,027 

6,73 

67 

1,067 

107 

1,107 

25,19 J 

1 28 

1,028 

6,97 

68 

1,068 

16,53 

108 

1,108 

25,41 

1 29 

1,029 

7,22 

69 

1,069 

16,77 

109 

1,109 

25,68 

30 

1,030 

7,46 

70 

1,070 

17,00 

110 

1,110 

25,85 

31 

1,031 

7,71 

71 

1,071 

17,23 

111 

1,111 

26,07 

32 

1,032 

7,95 

72 

1,072 

17,45 j 

112 

1,112 

26,29 

1 33 

1,088 

8,20 

73 

1,073 

17,68 i 

113 

1,113 

26,51 

1 34 

1,034 

8,44 

74 

1,074 

17,91 , 

114 

1,114 

26,73 

35 

1,035 

8,68 

75 

1,075 

18,14 

115 

1,115 

26,95 

1 36 

1,036 

8,92 

76 

1,076 

18,37 

116 

1,116 

27,16 

37 

1,037 

9,17 

77 

1,077 

18,60 

117 

1,117 

27,37 1 

| 38 

1,038 

9,41 

78 

1,078 

18,82 

118 

1,118 

27,58 

39 

1,039 

9,66 

79 

1,079 

19,04 i 

119 

1,119 

27,79 

40 

1,040 

9,90 

80 

1,080 

17,27 

120 

1,120 

28,00 
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Sie ©äruna- 


ginbet man nun bureß Seftimmung bcS fpejififcßcn ©ewießteS, 
baß ber Sffloft leichter, alfo geringer im 3 U£ f er 9 e t) a lt ift, als man it)n 
ßatte ßerfteüen wollen, fo erteilt bie Tabelle fofort Äuffcßluß, wie 
nie! guefer man itocß jujufeßen ßat. 

SS foll 5 . 33. ein für bie ©äruitg fertiger SoßanniSbeermoft ju 
Sifcßroein 18°/ 0 3 u ^ er enthalten, mitßin muß fein ©ewießt 18+1 
ober 19 °/ 0 gelöften ©efamtftoffen entfpreeßen, meit etwa 1 °/ 0 9iic£)t= 
jurfer Borßanben ift; bie SJfoftwage müßte baßer in ber glüffigteit 
naeß ber Tabelle 79° CcßSle anjeigen. ginbet man nun nur 
70° CcßSte Slfoftgewicßt, fo finb um 2 °/ 0 meniger 3 uc l cr > m SKoft, 
folglicß auf jeben fpeftolitcr noeß 2 kg ;{ucfer jujufeßen. Sin ^toetfeßen* 
moft für £>auStrunf foll beifpielSweife 12 n /o ifutfer cntßaltcn. gn 
bem menig Berbünnten ÜRoft finb etwa 2 # / 0 ÜJiicßtjurfer Borßanben, 
alfo muß fein fpe^ififcßeS ©ewießt 1 4 °/ 0 gelöften ©efamtftoffen ent= 
fpreeßen, b. ß. 58° CeßSle betragen, ginbet man nur 52 u CcßSle, 
fo ift 1 1 '., °/ 0 511 wenig ouefer barin, alfo pro heftoliter noeß 
l l /j kg 3 ucfet jujufeßen. 

®S ift aueß bann, wenn man ben projentifeßen 3utf er 9 e ß fl lt beÄ 
SWofteS bureß forgfältigeS Elbwägen beS angemanbten 3 uc f erä unb 
SDJeffen ber gefamten ü)i 0 ft menge naeß Sitern genau feunt, feßr 
Borteilßaft, mit bem Slräometer (gig. 9) baS fpejififcße ©etoießt beS 
9)iofteS ju beftimmen, ba uns beffen Kenntnis fpäter wießtige Scßlüffe 
jur ^Beurteilung beS SBergärungSgrabeS eines SßkincS ermöglicht. 


III. Bit ©Ärmt£. 

9. ©ärgcfäßc. 

®er naeß beit Einleitungen im Borigeit Elbfcßnitt ßergefteüte Saft 
Wirb nun in ein geeignetes ©efäß, am beften ein faubereS gaß ge= 
braeßt, um bariit bie weinige ©ärung burcßjumacßen. 

SS ift burcßauS erforbcrlicß, baß bie ©ärgefäße uor bem ®e= 
braueß mit peinlicßftcr Sorgfalt gefäubert feien, weil Unreinigfeiten 
leießt ju Scßimmel» unb gäulnisnorgängen füßrett, biefc aber faft 
immer bem SBein einen mobrigen ober irgenb einen anberen unan= 
geneßmen, bie ©üte beS ©etränfeS in ßoßem ©rabe beeinträeßtigenben 
33eigefcßmaef erteilen. 


Digitized by Google 



Xie §efc. 


31 


Jteuc fowoljl, wie gebrauchte ©kinfäffer müffen wieberholt mit 
heißem Sßaffer ober Sampf, nötigenfalls unter Zuhilfenahme Don 
etroaä Soba ober Sdjwefclfäurc, auögebrütjt, julcßt jur ©erbrängung 
ber etwa riecfjenbc Stoffe entljaltcnben Suft mit SDSaffer Dollftänbig 
gefüllt unb barauf auSgeleert werben. Rotwein» unb |ieibelbeerwein= 
gäffer werben bei forgfältiger ?litmcnbung Don Soba in ber be= 
fdjriebenen Steife unb SluSfpiilen, bis baS SBafdjwaffer nicht mehr 
grün abläuft, felbft für weiße Cbftweine brauchbar. 

©knn gaffer nach bcm ©ebraudj längere Zeit unbenußt fielen, 
fo müffen fie, wie angegeben, gereinigt werben, fobann ift bafiir ju 
forgen, baß baS Spülwaffer fo uollftänbig als irgcnb möglich ablaufe, 
worauf bie gäffer eingebrannt unb oerfpnnbct werben. 

SaS ©inbrennen gcfdjielit, inbcm man ein Stüd Schwefel» 
fdjnitte*) (biefelbe fei nicht fo bicf, baß fie währenb beS ©rennenS 
Schwefel in baS gaff abtropfen läßt) an einem biinnen Srabt halt- 
bar befeftigt, bie Schnitte anjünbct unb in baS gaß hineinhält, bis 
fie Derbrannt ift, ober im gaß feinen Sauerftoff mehr oorfinbet, um 
weiter brennen ju fönnen. ©ei bicfem ©inbrennen entftcljt auS bem 
Schwefel fdjwefelige Säure, welche bie ©ntwicfelung üon Schimmel» 
unb gäulnispiljen nicht auffommen läßt, aber auch biejenige ber ^>cfc 
unb bamit bie ©ärung beeinträchtigt, ©in burd) Sinbrennen oor 
Schimmeln unb gäulniS gcfdjüßteS gaß muß baßer oor bem ®e= 
braudh a'' 5 ©ärfaß grünblich mit SSaffer auSgefdjwenft werben, um 
bie fdjwefelige Säure unb bie etwa entftanbene Sdjtoefelfäure Doll» 
ftänbig ju entfernen, weil fonft bie ©ärung nicht geniigenb flott fidf 
entwicfeln fann. 

Über ©ärgefäße für gefchloffenc ©ärung Dgl. weiter unten 
(Stap. 14 u. 15). 

10. Sie tpefe. 

Ser ©ärungSprojeß, bei welchem auS bem 3 U ^ CC im wefent» 
liehen SSeingeift unb Sloßlenfäure entfteljt, geht nur unter äJJitwirfung 
ber |>efe oor fich, er ift gewiffermaßen als eine 3lrt Don SlrbeitS» 
leiftung aufjufaffen, welche ber fiefepilj DoUjieht, inbent er fich cnt = 
widelt unb Dcrmehrt. Sie einzelnen auSgewachfenen .frcfejcUen finb 
nur etwa 0,006 mm groß unb Dermetjren fich burd) fogenannte 
Sproffung in ber burd) gig. 10 Deranfdjaulidjten ©Seife. Sie Äeiine, 


*) @utc bünne Sd)totfelj(f)mtttii finb bei ißt)ilipp 4Sraun in iötainj ju tjaben. 
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aus weißen bie föefenbilbung uitb ÜBermeßrung ftattfinbct, finb in 
ber Suft überall in reichlicher 3aßl Oorßanben, fie bangen auß in 
großer SWenge an bert äußeren grußtfßalen beS DbfteS, fo baß ge= 
tnöhntich für H e fenfaat ßier ebenforoenig geforgt 
SU werben braucht als beim Sraubenwein. Sollte 
wirfliß einmal eine naß bett ßier gegebenen Sor* 
fchriften bereitete grußtfaftmifßung aus 5D?angel 
an ^»efefeimen nicht in ©ärung fommen, fo fann 
man entweber einen Steil ber glüffigfeit in bünnem 
% langen Straßle aus bem gaß in ein anbereS @e= 
faß ausfließen Iaffcn unb in gleicher SCBeife toi eher 
tn baS fjaß jurudfuuen, um baburß eme mtenftoe 
©erüßnmg mit ber Suft, eine 9lrt Sinfangen oon Hefcfeimen aus ber Suft 
ju bemerlftelligen, ober man fann mit feßr wenig ißreßßcfe (etwa 50 g 
auf ein §eftoliter) nachhelfen, inbem man bie Hefe mit etwas Söaffer 511 
einem gleichförmigen, bünnflüffigen '-Brei anrüßrt, biefen bem 2J?oft ju* 
fegt unb gut bamit ocrmifßt. SieS SSerfaßreit wirb juweilen auß bann 
notwenbig, wenn man bie .ßucferlüfung ber ©efßleunigung ber §er= 
ftellung halber mit ßeißem ÜBaffer bereitet, nnb feßlerßafterWcife ßeiß 
ju bem grußtfaft gegoffen ßat: baburß fönnen. nämliß bie fßon im 
Saft üorßanbenen ^efefeime, weiße eine ©rßigung auf (30° C nicht 
oertragen, getötet worben fein. Smmerßin ift bie Slnwenbuttg oon 
v 4$reßßefe mißlich “nb tßunlißft 51t üermetben, weil baburß feßr ßäufig 
bem SBeine ein frember Seigefßmacf erteilt wirb; Straubenweinßefe 
aber, Weiße an unb für fkß ein oiel beffereS Hilfsmittel wäre als bie 
Ißreßßefe, fann gewößnlicß um bie 3eit ber Bereitung ber S3eerenobft* 
weine nießt ßefßafft werben. Hält man einen H e f en ä u f a ß noß im 
Herßft, wo ber Jraubcrtmoft fiß fßon in ooller ©ärung befinbet, 
für notwenbig, fo fege man bem Hrholiter Söeercnobftwein etwa 5 1 
guten gärenben Straubenmoft ober etwa 1 — 2 1 SBeinßefe ju. 


11. 25ie ßrnäßrung ber Hefe. 

SBenn nun bie ©ärung eine Slrbeitsleiftung beS HefepitjeS ift, 
fo wirb leicht oerftänbliß, baß bie Hefe- um &u folßer Seiftung be= 
fäßigt ju werben, anß gut ernäßrt werben muß. 9Jfan barf nißt 
oon ber Meinung auSgeßen, ber 3ucfer beS SDfofteS fei bie H au pt= 
naßrung ber Hefe, foitbern wirb ber richtigen SBorftellung am näßften 
fommen, Wenn man bie gerfegung beS ^“cterS in SBeingeift, ben 
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bclebettben anregenbcn deftanbteil beS SÖeineS unb in ftohlenfäure 
als eine Siraft Verbraudjenbe Arbeit auffaßt. 35ie Seiftung eines be= 
ftimmten SlrbeitSpenfumS ift nur mit ber Aufbietung eines beftimmten 
ftraftquantumö möglich, unb ba bie meitigen, Von vornherein im SDioft 
öorbaitbenen ^efepiljdjen nur menig ^^erfe^ung-äfraft ju probujicrcn 
vermöchten, fo mufe eine rapibe dermehrung biefer ^iljfeime ftatt- 
finben tönnen, um beifpielSmeife 20 kg in einem £>eftoliter SDZoft ent= 
haltenen 3udet8 ju jerfeßen (j\u Verarbeiten). Üppige dermehrung, 
bie Sieuerjeugung arbeitStüdjtiger Snbivibuen (fiefesellen) ift aber nur 
möglich, too eine verhältnismäßig reichliche, gute Ernährung ftattfinbet. 
AIS SRährftoffe bienen nun ber £efe bie fd^on frütjer ermähnten 
organifchett ÜRidjtjucferbeftanbteile ber grudjtfäftc, unb unter biefen 
befonberS bie fticfftoffhaltigeu, eimeifjartigen deftanbteile beS üKofteS. 
dergleichen mir nun auch > n biefer fpinficfjt bie Serhältniffe bei ber 
deerenobftmeinbereitung mit benen ber Sraubenmeingeminnung, fo 
fehen mir mieberum große derfchiebenheiten. .frier gärt ber unvcr = 
biinnte, nährftoffhaltige Saft; in ben decrenobftmeinen bagegen 
haben bie SJtährftoffc beS urfprünglichen öeerenfafteS, bei einer der« 
bünnung oft auf bie fünffache SJJenge unb hoch bei projentifcf) beim 
felben, ja feljr häufig bei größerem 3«cfergehalt bie fünffache ArbeitS= 
leiftung ju ermöglichen; eS müßten alfo hn dergleich pm Strauben» 
faft in ben Seerenfruchtfäften fovielmal mehr SJJährftoffc enthalten fein, 
als ihrer für bie SBeinbcreitung nötigen derbünnung mit 3 u ^er= 
löfung entfpricht: baS aber ift gemöhnlid) nidht ber gall. Sarum 
macht man jicmlid) häufig bie Erfahrung, baf? deerenobftmofte, felbft 
menn fie im Slnfang recht lebhaft gegoren hoben, träge merben unb 
fchliefjlich 9 an ä 5 U gären aufhören, obmohl noch reichliche SOicngen 
unjerfefcten 3uierS vorhanben finb. Stic in ben dfoften enthaltene 
frefe ift auS SDfangel an Nahrung erfc^öpft unb arbeitsunfähig, ohne 
barum abgeftorben ju fein. SBenn aber bie Siohlenfäureentmicfclung 
aufhört unb bamit bie Suft 3 utr itt ä u ber Oberfläche eines noch 
meingeiftarmen SBJeitteS erhält, fo fönnen in bem 2Bein leicht allerlei 
Sranfheiten, ftahmbilbung, CSffigftid) u. bgl. entftehen, melche fpäter 
näher befprochen merben füllen. 3n biefem fyaÜe ber Srjchöpfung 
muß alfo ber Oärung burch 3 u T u h r üon frefenährftoffen nachgeholfen 
merben. 

SWan fann ju folchem 3 roec ^ bem SCÖein einige 2iter guter, 
frifcher, an dährftoffen jiemlich reicher f£raubenmeinhefe unter forg= 
faltigem ®urch rühren jumifdhen ; auch bie deigabe von gut jerquetßhten 

Sarth# Dfcftaxin&eTeitung. 2. 3 
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SRofinen, 3<b e b en ober Korinthen (etwa 1 bis 2 kg auf ben £>eftoliter 
©ein) bient gut ©rljöhung beS 3^ät)rftoffgeb)aIt3 , ba bie getroetneten 
33eerer. in ihrem grudjtfleifch ber £>cfe SRahrung bieten. ©nblidj fann 
man Srauben ju gleichem 3tt>ccf auch ein paar ©erftenförner ober 9JJaIj= 
fömer, etwa 100 g auf ben Ipeftoliter ©ein saferen, ©emt übrigens ein 
Veerenobftwein oon ber (Starte eines SifdjweineS bei 9lbbrudj ber 
©ärung nur noch etwa 1 / 8 bis 1 °/ 0 ober ein Seffertwein 2 bis 3 °/ 0 , 
ein Sitörwein 5 bis 8 °/ 0 unöergorenen 3ucfer enthält, fo ift eS nicht 
jweeftnäßig, baß man ifjn burdj 3 u gabe üon 92ä^rftoffen ju OöDiger Ver= 
gärung anregt ; benn bei fräftigen SBeerenobftroeinen ift ein gewiffer nicht 
afljugroßer Bucfergeljalt für ben ©ohtgefchmact gan,i borteilhaft. 

12. Jernhaltcn uou SSubftanjcn, loeldjc ber ©ärung nachteilig ftttb. 

Sbenfo notwenbig, Wie bie ^ufuEjr auSreichenbcr ÜRärftoffe, ift 
aber auch baS gernhalten fotc^er Subftanjen, welche ber Sntwicfelung 
beS £>efepiljeS nachteilig fein tonnen. Saju gehören junächft bie 
fcffwefelige Säure unb bie Salictjlfäure. 

©ine fo große Vebeutung befonberS ber fchwefeligen Säure für 
bie Söefämpfung oon Schimmel- unb gäulniSorganiSmen jur IReiw 
ßaltung ber Raffer unb jum Schuß beS fertigen ©eines oor bem 
Verberben beim Sägern jufommt, fo forgfältig müffen wir fie Don 
bem gärenben ©ein fern halten, weil fie auch bie ©ärung Bezögen, 
ja in gröfeeren ÜKengen biefelbe ganj aufjuljeben Berrnag. ©benfo 
fd)äblicf) für bie Sntwicfelung beS ©eines ift eS, wenn fid) fdjon 
währenb einer trägen ©ärung ©ffigftich entwicfeln fann. Slucf} bie 
©ffigfäure übt, abgefeljen bahon, baß fie ben ©efehmaef beS ©eines 
in fwhent ©rabe benachteiligt, einen entfe^ieben hemmenben ©influß 
auf ben Verlauf ber ©ärung auS. 

13. Vebeutung ber ©arme für bie ©ärung. 

©ie jeber SebenSprojeß fo bebarf auch berjenige beS .fiefepi^eS 
unb bamit bie ©ärung für normalen Verlauf einer gewiffen ©ärme. 
©in alljuhohet ©ärmegrab wirft babei aber ebenfo 
nachteilig, wie ein 511 nieberer. 

Sie jwecfmäßigfte ©ärungStemperatur liegt etwa bei 15° C ober 
12° R. Bur 3 £ ü ber Dbftreifc wirb man feiten um einen für bie 
©ärung genügenb warmen iRaum in Verlegenheit fein, ©ill man 
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einmal im hinter, etwa au« SRoftnen ober ^i&eben Sein barftetlen, 
fo wirb man bie 3 tnfang«gärung in einem hebbaren auf bie angegebene 
Temperatur gebrachten iKaum üor fidj gehen taffen. 

©ne höhere Temperatur, jwifdjen 20 unb 28 n C fanit ja bi« 
$u biefer ©ren^e bie ©ärung nod) metjr befd^Ieunigeit (eine über 28 0 
f)inau«get)enbe wirft tierjögernb), allein fic ift im ganzen bod) Weniger 
Oortcilhaft für bie ©üte bc« Seine«, weit biefer baburd) sufe^t metjr 
ftofjlenfäure oerliert, at« bei 15 ° C unb bie getöfte Jlofjtenfiiure hoch 
nicht wenig ju bem ©rfnfdjcnbeu, ©quidenben be« Seingefdjmade« 
beiträgt; Don Siotjtenfäure freie unb an gelöfter Äotjtenfäure fcljr 
arme Seine fdjmeden, auch wenn fie ftarf finb, fabe. Tarum batf 
man auch nod) *>er fmuptgärung, wetdje unter giinftigen Verhättniffen 
in 3 bi« 6 Sodjen fich üolljogen hoben fann, bie Temperatur ohne 
Schaben unter 15 ° C finfen taffen, ©crabe bei ju hoher Tempe- 
ratur geht enbtid) bie £>efe unmittelbar nach Veenbigung ber ©ärung 
fehr leicht Bedungen ein, Welche bem Sein einen wiberwärtigen 
Ütbgefchmad erteilen, ber faft nie mehr gan^ jn befeitigen ift. 


14. Sdpit} ber Cbcrflädjc be« Seine« »or Luftzutritt. 

Ü){it nachtoffenbcr ©ärung unb geringer werbenber Kof)tenfäure= 
entwidetung liegt nun aber bie ©efahr bc« Suftgutritt« jur Ober* 
fläche be« Seine« unb bamit fdjäbticher ©nftüffc auf beit Sein nahe. 

5 Diait Dergegenwärtige fich, bojj Sfahntpilj unb ©ffigpifo, biefe 
beiben 3 «rftörer be« Seingeifte«, nur bei Luftzutritt gebeihen fönneit, 
ja ben Sauerftoff ber Luft unmittelbar 511 ihrem 3 erftöning«rocrf 
nerwenben. ©0 fange atfo ber Staunt über ber Cbcrftädje be« Seine« 
mit ber burcf) bie ©ärung felbft fich entwidelnben Slohtenfäure ganj 
erfüllt ift, ift ben wichtigften fchäbtichen ^itjen bie Wcfenttidhfte ©;iftenj= 
unb ?(rbeit«bebingnng, ber Sauerftoff ber Luft, entzogen, fie fönnen 
fich oicht entwidetn. 3n ber Sot)tenfäure atfo befitjen wir ba« biüigfte 
unb bod) zugleich wertooüfte Schuhmittet gegen ba« Verberben be« 
Seine«, unb biefe« Schutjmittel fönnen wir un« ohne Sdjwicrigfeit 
währenb be« Verbleiben« bc« Seine« auf bem ©ärfafj erhalten, inbem 
wir ben Keinen Staunt im gajj über ber Dberftäcfje be« Seine« fo 
abfdjliejjen, bajj jwar bie fetbft bei fchwacher ©ärung erzeugte ü b c r = 
fchüffige Stohtenfäure leicht nach außen, aber feine äußere Luft nach 
innen bringen fann. 9 )?an fejjt entweber feßon bei Veginn ber ©ärung, 

3 * 
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ober gegen lünbc ber lebhaften ®ärung einen fogenannten ©ärtrid)ter*) 
igig. 11) ober eine ©ärrotiruorric^tung (gig. 12) auf, bie man fiel) 
fef»r leirfjt fclbft fonftruicren fann. 

Sa toeißrenb einer ftürmifdjen ®ärung au§ einem natjeju ge= 
füllten gaß bei Silbung großer Sölafeit leidet etwa§ glüffigfeit burd) 
baö ©punblod) tyerauStritt, fo ift eö ^wertmäßiger, bie @djuf}toorrid)tung 



ffig. 11. tSärtric^ler. 


erft furj nad) bem geitpunft ber fjcftigften ©ärung anjubringen, biä 
bafjin aber baS gaß offen, ober mit einem Sanbfarf ober gan 5 toder 
aufgelegten Spunb nur lofe bebeeft JU galten ; c3 ift felbftüerftiinblid), 



baß man bei ber lebhaften Stoßlenfäureentwitfelung, roeldje burd) bie 
©ärung ftattfinbet, bas gaß nid)t feft bcrfdjloffen ßalten fann. Sie 
SSMtfung ber genannten Sd)u| 5 üorrid)tungen ift leidjt berftänblid) : ba8 
aufgeftülpte ®efäß in gig. 11 ift beroeglid), ber Sri elfter jum Seil 
mit SBaffer gefüllt. Sie ftotjtenfäure fann bei beiben Apparaten au» 
bem gaß in ber 'Jiicßtung ber Pfeile entroeirfien, toäbrenb bie 2lb= 


* Son Jpojftdtcr & fiunft, Oifcnburg, ju bepeljen. 
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fperrting bnrcfi bie gluffigfeitäfdjidjt beit ©intritt ber Suft tit baS 
8afj oerhinbert. Um fid) bie Vorrichtung (8ig- 12) felbft 511 fon> 
ftruieren, burc^botjrt man einen Spttnb, ^ief)t üorfic^tig ein nad) ber 
Zeichnung umgebogenes ©laS= ober SJfetallrohr ein unb läßt ben 
mngcbogenen äußeren Sdjenfel in ein auf baS 8 a 3 aufgefefeteS ©cfäfs 
mit SBaffer einlaudfen. 


15. ©efchlofjenc ©ärimg. 

gür bie Sereitung oon Cbftroeinen in tleinen Quantitäten (10 
bis 25 1) hat nach ben Eingaben oon £>ojrat Sicfjler in Karlsruhe bie 
©laSfabrif non Kirner & Ciie. in ©aggeitau ©ärflafdjen non ©laS 
fonftruiert bei bcncn 
geroiffermafien ber 
®ärtrid)ter am gla* 
fchentjalS angcfdjmol* 
jenift. (Vgl. Sig.13) 

Sei gr iic()teu, bie 
man mit ben Srcftcrn 
nergären ober angären 
läfet, tnaS, luic früher 
ermähnt, bei ©rbbcc= 
ren, Himbeeren, 

Srombecren, .fScibcl* 
beereit, Stachelbeeren, 
üteinobft :c. gcfchehcit 
fann, bilben bie gruchthäute, inbem fie burdh bie Kohlenfäureblafen 
gehoben roerben, oft eine Sccfe über ber gärenben glüffigfeit: biefe 
£ eefe, ber fogenannte tput, muß, fo lange baS gaff offen fteljl, micberhott 
untergeftoßen merben, meil auf ber mit glüffigfejt fchmammartig noll- 
gefogenen fDiaffe mit großer Oberfläche bei Suftjutritt bcfoubcrS leicht 
ein ©ffigfticf) fich cntmicfeln fann. Schon um biefer Oiefahr beS ©ffig= 
ftichS roilleit muß man bie ©ärung, fo lange Srefter in ber ©ärflüffig- 
feit fich befinben, mit boppclter Sorgfalt iibcrmachcn. SBefcntlid} ein- 
facher geftaltet fich biefe Übermalung , menn man als ©efoß, morin 
bie jerftampften 3 r üd)te gären ober aitgären, eine fogenannte ® ä v 
ftanbe mit Senfboben (Jig. 14) benußt. 

$iefe ©ärftanben finb oben offene bottid)- ober fiibclartige .fSolj-- 
gefäße, in benen ber 'Dtaifcf)e ein flacher, burdjlöcherter, ober auS nicht 




z 


5ig. 13. ©ärflafäc. ~ 


gifl. 14. ©ärftfluSe. 
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gaitj bicfjt aneinanberfchliefjenben Satten (jergefteüter Scdel aufgelegt 
Werben fann. Ser Scdcl muß einen etwas Heineren Surdjmeffer 
haben, als bie SBeitc ber Stanbc beträgt, unb bie Södjer, bcjtu. bie 
9(bfiänbe ber Satten muffen eng genug fein, um feine Srefter f)in= 
burcf)jula|)en. Süefer Sedel wirb mit Steinen bcfdjwcrt, ober in 
irgenb einer anbereit Steife feft unter ber Oberfläche ber 2Raifcfje 
gehalten, fo bafe etwas Saft über bemfclben ftet)t; baburd) werben 
bie Srefter oerl)inbert ; burd) bie bei ber ©ärung fid) enttoidelnbe 
Stoljtenfäure an bie Snft cmporgeljobcn unb mit biefer in fcf)äblirf)c 
Berührung gebracht ju werben. 

2)em gleichen Zwcd bienen für Ouantitäten oon etwa 25 bis 
50 i SScin auch bie Don £")ofrat ülefücr erfonnenen, Don ber Zabrif 

3. g- ©fpenfcf)ieb in fffrtebridjSfelb bei 
SBanuheim Ijergeffcllten ©ärtöpfe Don 
Steingut (gig. 15). Siefelben finb ct)= 
linbrifch unb haben unten einen &al)n ,^um 
Ülblaffeit ber gliiffigfeit. 91uf bem 93 oben 
ftcljt mit brei güfjen , welche Wenig 
länger finb als ber Surchmeffer beS 
Zapfenlochs mit bem ermähnten £af)n, 
eine fiebartig burchlöcherte fßlatte Don 
Steingut, beten Sucher bie grudjt* 
fcfjalcn ber 2Raifd)C nicht burchlaffen. 
Itjlf tlber ber SDfaifdje Wirb eine jweite 
foldje burchlöcherte fßlatte Don Steingut 
angebracht, welche als Senfboben wirft, 
inbem fie bie Srefter ftctS unter baS 
SJJibcau ber glüffigfeit ()inunterbriicft. 
Ser obere 9Janb beS ganzen ©efäffeS 
wirb burdj eine 9iinne gebilbet, bie jum 
Seil mit Sperrflüffigfeit (333affer ober ein ©entifd) Don 1 Seil @lt)* 
ceriit mit 3 Seilen üöaffer) gefüllt ift. 3n biefe fKinne greift mit 
feinem rechtwinfelig umgebogenen tlianb ein Sedel, welcher bie Suft 
Dollftänbig oon bem Snncnraum beS ©efäjfeS abfdjlicfjt unb hoch 
bie bei ber ©ärung cntwicfelte ftotjlenfäure entweihen läßt. 

SiefeS ©efäfi fann and; jum 9(uSlaugen oon Sreftern Derwenbet 
werben. ÜDiait bringt bie gruchtmaifd)e mit einem Seil ber sur 93er* 
bünnung crforberlic^en Za^öfung hinein ; fobalb bie ©ärung be- 
gonnen hat, läjft man burd) beit unteren $af)n bie glüffigfeit ab, 



1 0. ©ärtopf. 
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crfcfct fie burdj neue 3ucferI5fung , läßt rtacfj 12 Stunben wieber ab 
unb wieberljolt biefeS Verjähren, bis bic beftimmte SKeitge Söaffer 
berwenbet ift. 93ei richtiger 21uSfüt)rung fallen nad) ißrof. Sieglet 
bie Jrefter Ijierburd) fo auSgeWafdjen Werben, baf? man fie nid)t metjr 
auSjupreffen brauet. ®te abgewogene glüffigfeit wirb aisbann unter 
ben üortjer befdjricbenen VorfidjtSmafjregeln ber SluSgäcung übcrlafien. 

IG. Tao 'Hbfetjen bcr €»efe. 

3ft ber ©ärungSborgang beenbet, fo l)ört bie Kol)lenfäure* 
entwidclung auf; £iefe unb fonftige ben 9S?ein trübenbe Jeildjett, 
weldje bisher bie gefamte glüffigfeit burdjfeßtcn , beginnen fid) wu 
fenfen, ber 2Bein wirb bon oben ßer flar. 9Jun ift eS erforberlid), 
fid) bauon ju überzeugen, ob aud) ber 3 ll£ fcr in geniigenbem ©rabe 
bergoren ift, ober ob mcl;r als bic Seite 34 angegebenen SDiengen 
3urfer unjerfefet geblieben finb, ber ©ürung alfo nacfigeltolfen 
werben muff. 

17. Prüfung beö VJetnes auf feinen Vergärungegrab. 

©in fetjr einfaches SDiittel, fid) bon bem ©rabc bcr Vergärung, 
alfo bon ber SDfenge bereits jerfeßten 3 uc ^ rä einen begriff ju ber* 
fdjaffen , ift wicberum bie SBeftimmung beS fpewififdjen ©cwidjtS mit 
bcr SDioftwage. 35urdj bie ©ärung berfdjminbet nämlid) 3 lt der auS 
ber glüffigfeit unb beren fpejififdjcS ©ciuidjt wirb bcmcntfpredjenb 
geringer. ©S entftcljt nun an Stelle beS 3uderS SSeingeift, ein 
Körper, ber fogar ein nodj geringeres fpejififdjeS ©ewidjt l)at als 
SSaffer, alfo baS ©emidjt ber glüffigfeit nod) weiter tjerunterbriidt. 
Si'unben wir bic ÜX'crte ber Verringerung für unferett 3wed, unS ein 
annäfjernbeS Vilb bon bem VergärungSgrabe w« machen, ab, fo er* 
fetjen wir aus bcr auf Seite 29 berjeidjneten Jabelle, baß je l°/ 0 
3uder im 9J?oft baS fpejififdje ©ewicfjt um 4° CedfSle bei nieber* 
projentigen , um 4 */» n C d)Sle bei fjodjprojentigen 3uderlöfungen 
ert)öl)t, alfo umgcfefjrt baS Verfdjwinben bon je 1 °/ 0 3«der baS ®e= 
Widjt beS SSeineS um 4° bis 4 1 /s° CdjSlc bcrmiitbern wirb. 9luS je 
1% 3«c£er bilbet fid) nun l / g ©ewidjtSprojcnt ober B / lft Volumprozent 
(bgl. Seite 10, 25, 26) 2'ieingeift, unb biefe 2llfof)olmenge berringert 
ifyrerfeitS baS fpejififdje ©ewidjt um etwa l /*° CtfjSle bei bod)-- 
prowentigem, um l ft C djSle bei nieberprojentigem SSeingciftgefialt. 
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2)a nun im ÜKoft beim Vergären, alfo Verfcßwinben großer ßueter- 
mengen aueß große SBeingeiftmengcn , beim Vergären oon wenig 
Bucfer Heine SBeingeiftmengen entfielen, fo gleichen fidß bie Scßwan* 
fnngen in ißrer beiberfeitigen Verminberung beö fpejififcfseit ©ewießtä 
bev 2£eineö naßeju in ber SBeife auS, baß ißre Summe für jebeö ißro= 
Zent oergorenen 3 ur ^ burcßfcßnittlicß annäßernb 5° Ccßöle be- 
trägt, menn bie ©ärung nießt noeß gar ju weit im 9?ucfftanbe fidß 
befinbet, wenigftenö fo weit üorgefdßritten ift, baß meßr als bie ^älfte 
aüeö oorßanbenen 3 uc toö oergoren ift. 9Ran ßat alfo nur bie 
Differenz jtuifcfjen ber erften unb jmeiten SSägung, auögebrücft in 
CcßSlefcßen ©raben bureß 5 ju biüibieren, um ju erfaßten, wie oiel 
Prozent $ucfer üergoren finb. ®ic fo erhaltene 3 ü ßl mit % o mul= 
tiplizicrt, ergibt ben Sßeingeiftgeßalt beS SBeineä in Volumprozenten. 

Bur Srtäuterung bcs ©efagten mögen einige Veifpiele ange= 
füßrt werben. 

Sin SBein, ber bei ber Aufteilung atö 2ftoft 100° Cdßöte ge= 
wogen ßat, möge, nadßbem er fieß Oon oben ßer aufjußeüen, alfo 
bie Ipefe abjufeßen begonnen unb z u gären aufgeßört ßat, notß 
10" Ccßöle an ber SKoftmage anjeigett; eö ßat alfo 100 — 10 = 
90° Ccßöle an ©ewießt üerloren, niitßin 90 / 5 = 18% 3 uc f et öer= 
goren. |>atte man nun ben jugefeßten 3 lIc fer genau abgewogen 
unb Weiß man, baß beffen SKenge 20 kg auf ben föeftoliter (200 g 
auf ben fiitcr) fertiggeftcHten SKoftcö, alfo 20°/ o beöfelben betrug, fo 
finb in bem Sßein noeß 2°/ 0 beö jugefeßten 3 uc terö unb bie bein 
itrfprünglicßen grucßtjucfergeßalt bes> Oerbünnten Safteö 
entfpredßenbe SKenge Butter unOergorcn. Ceßtere läßt fidß auö ben 
in ber Jabelle S. 9, 10 oer^eießneten SKittelwerten leießt annäß ernb be= 
reeßnen. Sö fei j. V. obiger 3öein ein SoßanniöbecrWein, beffen 
JJrudßtfaft oon je 1 auf 4 1 geftreeft worben ift, fo würbe ber grucßt= 
judergeßalt oon 6 auf ®/ 4 ober l l /s°/o oerbünnt unb folglicß befinben 
fieß in obigem SÖein im ganzen noeß annäßernb 2+1 V* = 3 l / 2 fl / 0 
3ucfer. ®er SBein entßält in biefem Stabium 18x 6 / 10 = 10,8 
Volumprozent VJeingeift. 

Sin $eibelbeerwein fei bei Strecfung beö grucßtfafteö auf baö 
Sreifacße (Bufaß Oon 2 1 Söaffer unb ber entfpreeßenben Sftenge Bieter 
Zu je 1 1 Saft) auf 80° Ccßölc ÜUfoftgcwießt gebraeßt worben. Sr 
wiege naeß Sinftellung feiner ©ärutig noeß 0° (1,000), bann finb 
80 — 0 = 80° Ccßöfe ©ewießtöberluft cingetreten, ober *°/ 3 = 16 °/ 0 
Bucfer oergoren. Sparen nun 16 kg Butter pro fpeftoliter 90 ( 'oft, 
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alfo 1 6 °/ 0 ^urfer jugcfc^t worben, fo ift fouiel ^liefet oergoren, wie 
jugegeben war, alfo nur nod) bie bem ursprünglichen grudjtyucfer 
bei Saftei entfpredjenbe gudermenge unjerfeht, bal finb nad) ber 
Tabelle Seite 9 etwa 5 biüibiert burd) 3 = 1 2 / 3 n /o 3ucfer. 3>cr 
SS?ein enthält 16 x«/ 10 = 9,6 ©ol. °/ 0 SBeingeift. 

©iefe ©eifpicle werben genügen, um bie ©eredjnunglart flar ju 
machen. 9tadj ben Seite 34 gemalten ©emerfungen ift ein Siför» 
wein bei einem fpejififdjen ©ewidjt üon ca. 20° Cchlle, nach ber 
©ergärmtg, ein ©effert* unb Tifdjweiu bei etwa 0° Ödjlle, ein 
|>aultrunf bei einem fpejififcheit ©ewidjt üon weniger all 1.000 ^um 
?lblaffen reif, Wenn bie 5>efc allbann fid) ab^ufc^en beginnt. 


IV. Bas Rhlan'en. 

18. ^eitpunft unb ©erfahren bei Ülblaffenl. 

2L l enn bie ©ärung beenbet ift, alfo unter normalen ©erhält» 
niffen je nach ber Starte bei ©Seine! nad) 3 bil 6 ©Socfjen, mujj 
ber ©Sein üon ber ,s}efe getrennt, abgelaffen werben, ©tan ertennt 
ben geitpuntt, wie bcrcitl erwähnt, barait, ban bie £)efe fid) abju» 
feßen, ber ©Sein üon oben Ijcr fich ju Hären beginnt. Unterlägt man 
biefel Slbjiehen, fo tonnen itt ber unthätig am ©oben liegenben .f>ejc 
ßerfeßungen eintreten, weldje unter Umftänben ein mehr ober minber 
weitgehcnbcl ©erberben bei ganzen ©Seine! jur golge haben bürften. 

©efonberl in unb nach t e h r h e *6 en Sommern mad)t man bie 
(Erfahrung, bafj Dbftweinc, welche ju lange auf ber .fScfe geftanben 
haben, einen unangenehmen, üon teilweife ^erfefder $efe hrrrührenben 
©eigefchmad erhalten, weld)cr ben ©enujjwert biefer ©etränfe oft recht 
cntpfittblich beeinträchtigt, liefen Siadjtcilcn fann man üorbeugen, 
inbem man Währenb ber ©ärung bie Temperatur bei ©ärraume! 
nicht über 15" G tommen läßt unb wenn man ferner für ein recht» 
zeitige! Slbjiehen bei ©Seiitel üon ber -t>efe Sorge trägt. 

©a in bem ©efäjj, in welchel ber ©Sein „abgelaffen" wirb, 
feine wefemliche ©ärung mehr ftatgufinben hat, fo brenne man bal» 
felbc, nachbem el mit peinlidifter Sorgfalt gefäubert ift, in ber Seite 
31 auleinanbergcfchten ©Seife mit je einer Sdjwefelfdjnitte auf 6 bil 


Digitized by Google 



42 


Ia§ Slbfafjcn. 


8 hl SKaum*) ein, um ben SEBein leichter oor Effigftich, SMjnen unb 
anberen geinben frfjüßen ju lönnen. Sat 2lblaffen gef cfjieEjt entttteber 
burclj Sintreiben einet ftalfnet in bat uerforfte ffapfenlodj, roetdjeö 
an ber 3$orberfläche bet Iiegenben ©ärfaffct über bcr getoüfynlicfjen 
,f)öt)e bet £>efenfajjet angebracht ift, nnb Stutfließenlaffen bet SBeinet 
in bat 2lblaßgcfäß, ober mit fiilfe einet Ijeberartig wirlenben Schlauchet 
burcf) bat Spunblocf) (gig. 16). Sei legerem Verfahren hat man 
Sorge ju tragen, baß ber türjere ^eberfc^enfel im gaffe nicht bit in 
ben §efenfafc eintaucht. SDcan faugt ben Schlauch an, fneift ihn, fo= 
halb er ganj mit giüffigfeit gefüllt ift, feft ju, biegt bat aus? bem 
gaff ragenbe Enbe bet Schlauchet nad) unten unb öffnet bie ge= 

fcl)loffene Stelle erft, tocnn bie 2lutfluß= 
Öffnung bet Schlauchet tiefer fteht, alt 
bie Cberftädjc ber giiiffigfcit im gaff. 
Ser äBein fließt altbann ruhig aut, fo= 
lange ber Schlauch mit giüffigfeit gefüllt 
bleibt. Sinlt bat SJiiöeau bet SBeinet 
beim 21bflieften bit unter bat lürjere 
Schlaucfjenbe im Snnern bet ©ärfaffet, 
fo entleert fich bcr Schlauch ; finit bat 
tüioeau bit unter bie Slutflußöffnung bet 
dufferen Sdjenfclt, fo finbct ein 9iüd= 

wärttentleeren bet Schlauchet int ©är= 
3i B .16.Ulaifenmit«(itri4(au4. ^ j tatL $ a g ® nbe bcS j nnetn @^ en .- 

fclt muß baher womöglich unmittelbar 
über bem föcfenfaß fchmeben, bat äußere Slutflußenbe bet Schlauchet 
bit unter ben tiefften fßunft bet ©ärfaffct reichen, bann mirb ber 
Slblaßheber ruhig arbeiten. Sie richtige Siefe, bit ju welcher man 
ben Schlauch einjulaffcn fjat, fann man ermeffen, wenn man langfam 
unb ohne aufjuriihren einen Stod burch bat Spunblod) bit jum 
©oben bet gaffet einläßt, mit einer SJiarfe am Stod ben Surch* 
meffer bet gaffet bezeichnet, barauf ben Stod toorfidjtig herautjicht 
unb bie Entfernung bcr SRarfe non bem ERanbe bet £>efenfdhlamm» 
abfaßct mißt, ber fich über bem unteren Etibe bet Stodet beutlich 
abzeichnet ; biefer Sänge entff>rcd)enb bat man ben Schlauch einjulaffen 
unb ber festere muß, wie fdjon ermähnt, fo lang fein, baß beim llm= 



*) Üon ben Seite 31 erwähnten biinnen Schwcjdjdinitten (iß. föraun, lOlainj) 
fann man je eine auf 2 bis 3 lil nehmen. 
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biegen in biefer Stellung ber äußere Schenfel Dom Spunblod) bid 
unter bcn Stoben bce rcid)t. 

SSenti in bas 2lblafjgefäfj nod) eine geringe ÜDJenge non £efe= 
teilten mit iibergcljt, fo fönnen bicfe fid) bort aClmäf)tic^ abfefjen: fic 
werben bei nid)t gan^ ungcfd)idtcm 9lblafj nur einen windigen S3obcn= 
fa§ bilben. 


19. Tic foBcnannte zweite ©nrung. 

©d ift für ben 2t>cin am beften , wenn bie Temperatur bed 
9iaumeö, in welchem er nun lagert, nicf)t fiöper lammt, als? etwa 
10° C. Äütjt lagernb ift ber 9Bcin bei weitem nid)t fo leitfjt So 
franlungen audgefcht, unb bei einiger Sorgfalt ift er leidjt p pflegen. 
Steigt nad) bem SEinter mit bem SEiebcrbeginn einer wärmeren 
3at)re3jeit bie Temperatur bes Sagerraumed, fo lommt cd proeilen 
Oor, baß ber SEein, entweber im Sagerfafj felbft ober, wenn man 
eine tfjrobe baoott in ein ©cfäfj abläfjt, fcljr heftig fdjäumt. 9)?an 
hält biefen Vorgang, ber fief) mcift im grüfjjahr, SDiarj ober 3lpril 
ooHpht, jiemlid) allgemein für eine zweite ©ärung, unb hoch ift 
eine foldjc nur feiten bie SJcranlaffung bed 9(uffd)äumcnd. SBielmehr 
ift ber junge SEcitt gänjlidj mit Äo^lenfäure gefättigt, b. 1). er ent» 
t)ält fo viel Äofjlenfäurc, ald er überhaupt p löfen öermag. Tiefe* 
Söfungsocrmögen ift nun befto geringer, je höher bie Temperatur 
bed SEeiueö ift. SBirb baher ber 2Eein im fyrühjahr wärmer, fo 
läßt er fol'iel ftol)lenfäure unter Sluffchäumcn entweihen, wie er bei 
ber t)öl) ere11 Temperatur nid)t meljr in Söfung p erhalten bermag. 
@d finbet alfo in biefem gallc ein Sntroeidjen oon Slohlenfäure (eine 
fcheinbarc SM)lenfäureentWirtelung) ohne einen eigentlichen ©ärungd» 
norgang ftatt. 

Zuweilen famt ja, gerabc bei beit fdjmicrig oergärenben löeeren» 
obftwcinen, eine wirflidjc jweite ©ärung ftattfinben; bie* wirb häufig 
bann ber gall fein, wenn bie .fpuptgärung and irgetib einem ©runbe 
borjeitig abgebrodjen War. 3it foldjem SBein muß fid) bei ber nach 
obiger Einleitung (ffiap. 17) aud bcn fpc’,ififd)cn ©cwidjten angeftcllten 
Prüfung bed ilergärungdgrabed nod) eine erhebliche 91?engc unoer 
gorenett .ßutferd bercdjnen. 

Solch eine wirtliche picite ©ärung muff burd) gernhalten uon 
fchwcfeliger Säure möglidjft geförbert werben, unb erft nachbem fie 
abgcfchloffen ift, barf ber üBcin abgelaffen werben. 
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Sägern Ser C6ftwcine. 


TüS ©eiaß, in welches bet üöein abptaffen ift , am besten ein 
gute?, ganj tauberes, eingebranntes gaß, muß wäßrenb beS SagcrnS 
gut fpunbüoll gehalten werben, b. ß. eS muß baS untere Silbe beS 
feft üerfeßtießenben ©punbcS noch üon bem SBein beneßt werben. 
3ft batjer bas gafj nicht bis jum Spunblod) botl, jo mähte man jum 
©erftßlic&en einen ©punb (non 2Ifasien= ober Gricßcnholj) non folc^er 
Sänge, baß er foeben noch in ben 5Bein ^ineinragt. 55urd) biefe 
fOtafjreget Wirb bie äußere Suft am beften Don ber Cberftäcße beS 
SBeineS abgehaltcn, inbem oerhinbert Wirb, baß ber ©punb auStrocfnet. 
©ei trorfenem ©punbe fann burch bie ßaarrübreßenbünnen leeren 3eU= 
räume beS ^otjeS bie äußere Suft leicht in baS gaß einbringen unb 
mit ber Meinen SJtenge Suft im Innern beS gafjeS fortwäßrenb in 
fKuStaufcß treten; bie äußere Suft ift alfo troß beS ©punbeS nicht 
geniigenb üon ber Cberftäcße beS 3BeineS abgehalten; bei einem ©punbe 
bagegen, welcher burch Eintauchen beS unteren SnbcS in ben SSein 
fortwährenb feudE)t gehalten wirb, finb jene ©erfeßrSftrajjjen für bie Suft, 
bie getlräume beS ©punbßotjeS, mit gtüffigfeit üerfcßloffen. 9J?an 
oermeibe eS, einen nicht paffenben ©punb burch Umwideln mit Sappen 
feßtießenb ju machen; beim in biefen feuchten Sappen fönnen an ben 
neben bem ©punb herauSragenben Seiten fehr leicht fieß Sffigpflän^djett 
anfeßen, ber ben Sappen burchtränfenben gtüffigfeit einen ftarfen 
ßffigfticß erteilen unb biefen Gffigftidj burch SluStaufcß mit ben SBein 
im gaß fcßliefslicß auf teßteren übertragen. 

3e meßr bemnaeß Sappen jur ©erbießtung beS SpunbüerfcßluffeS 
unbebingt üermieben werben müffen, um fo forgfättiger muff barauf 
gefeßen werben, baß ©punbtoeß unb ©punbe üon genau freiSrunbem 
Cuerfcßnitt feien, bamit ein üoltfommen bidjter ©erfdjhtß oßne jebe 
Siacßhitfe ermöglicht werbe. 


V. Bas lagern ber BblfUteitte. 

20. Temperatur ber Sagerränme. 

3ft ber ©>eiit in siemtid) ftarf trübem 3 u ftanbe auf baS 9lbtaß= 
faß gefommen, fo baß fieß naeß längerer ^eit noeß ein bebeutenber 
.^efenabfaß am ©oben gebitbet ßat, fo famt man ißn naeß mehreren 
SBocßcn ein ^weites fötal in berfelben Söeife, wie im oorfteßenben 
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Mbfdjnitt betrieben, ablaffen : für gewöhnlich aber toirb er, bei rccf)t- 
jeitigem unb aufmerffament Vornehmen biefer Arbeit icßon und) bem 
erften 91blaß ruf)ig lagern fönnen. Turd) biefeö Sägern foü ber 
V>ein flafchenreif »erben, b. 1). feinen ©mwidelungSprojeß foweit be* 
enben, baß er, auf glafdjen gefüllt, unb liegenb aufbewal)rt, fid) nid)t 
mehr äußerlich wahrnehmbar beränbert. II ber bie Temperatur, tuelcf)c 
für ben SSein wälprenb bcS SagernS am günftigften ift, »urbe fdhon 
im vorigen Slbfchnitt gefprodjen ; fic fei möglicfjft gleichmäßig unb be- 
trage etwa 10 ° C. 91 ud) bie übrigen beim „?lblaf|en" abgeljanbelten 
SJfaßregeln finb währenb beS SagernS ftreng 51 t beobachten, inSbe* 
fonbere ber Stbftfjtufj ber Suft non ber Oberfläche beS SBeineS burd) 
gute unb genügenb lange Spunbe. 

21. Scfjtüiitbcu unb 'Jinthfüllen. 

3m Saufe ber ,3eit bcrminbert fich bie SDienge beS SBeineS, auch 
»eint nichts baoon herauSgeiiommen wirb, gcwiffermaßen Don felbft 
etwas : man bejeidjnet bicfcS nicht erhebliche, aber immerhin beutlid) 
wahrnehmbare Verringern ber V5 einmenge im gaß als „Schwinben“ 
beS SSeineS. (iS beruht baSfelbe barauf, baß burd) bie ijSoren beS 
gaffeS geringe Diengen SBein bis an befielt äußere Oberfläche bim 
burdjtreten fönnen unb bort ber Verbunftung ihrer flüchtigen Ve* 
ftanbteile unterliegen. TMe Spunbe müffett baßer auS ben früher 
erwähnten ©rünben fo lang fein, baß fie auch beim natürlichen 
Sd)winben beS SBeineS nod) bie Oberfläche beSfelben berühren unb 
nicht auStrotfnen fönnen. SBenn bieS nicht ^u erreichen ift, fo muß 
man noch c ' n Heinere^ gaß mit gleichem SBein in Vercitfchaft h fl ben, 
um baS ©efchwunbene in geniigcnbem ©rabe wicber burch 9fad)füllen 
ergänzen ju fönnen. 

22. ©ntwicfelung ber Cbftwetne währenb bes Sagen». 

Sei genügenb langem Sägern erhalten nun ganj befonbers bie 
ftarfen Veerenobftweine (nach ber Vorfdjrift für Siför= ober ®effert- 
weine bereitet) oorjügliche ©igenfdjaften. @0 nehmen 3 . V. ftarfe 
3of)anni$beer= unb (Stachelbeerweine mit ber ,3eit üollftänbig ben 
©hnrafter oon Siibweinen (ißortmein, Sherrt) u. bgl.) an, währenb 
Tifcßweine meßr ihr urfprünglicfieS grud)t=21roma ausprägen. 

3)ie SBeine oon ©rbbeeren, befonberS bie ber ©artenerbbeeren 
eignen fid) im allgemeinen mehr ju Teffertgetränfen, hoch liefern 
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ßntrcicfcltmfl bet Cbt'tmeine reäljrenb beS ßaßcrnS. 


gerabe bie buftigen Sßalberbbecren and) außerorbentlid) bouquetreid)e, 
wohlfchmedenbc £ifd)Weine ; bie 'üifcf)= unb Ciförrucine non Himbeeren 
finb in t)obem ©rabe aromareich. ©3 ift tuot)I ju beachten, baß bie 
Seerenobftweine, richtig f)ergefteüt, gewöhnlich ein bis jwei 3 a[)re lang 
auf bem Sagerfaß ihr grud)tbouquet behalten; nach biefer 3eit finb 
fie flafdjenreif. ^Rechtzeitig in glafdjctt gefüllt, oeränbern fie im all» 
gemeinen ihren Gharaftcr weniger, währenb fie auf bem gaß mehr 
Sübweingcfd)mad erhalten. So fehlerhaft eS meift fein mag, bie 
Sßeine ju früh auf glafcßen abzufüllen, weil fie alöbann oft in ber 
gtafd)e wieber trüb, zuweilen auch fdjleimig werben, fo geraten ift cö, 
fie, wenn fie reif finb, auf glafcßen ju ^ieljen. Sn gut oerforften 
glafdjen liegenb aufbewahrt, bebürfen fie feiner befonberen fßflege 
mehr, unb finb ber ©efaßr, ju uerberben, oicl weniger auögefeßt. 
Saö Verfahren ift wohl aud) be^halb für Seerenobftweine allgemein 
beffer burchfül)rbar, alö bei SEraubenwein, weil man bie ^Beerenweine 
gewöhnlich nicht in fo großen Cuantitäten Ijerftellt, al§ ben STraubcn» 
wein. ©3 ergibt fid) bieS auö ber 2 lrt beS Jtnbauö beö SBeeren» 
obfteö in ©arten, meift alö 2Beg= unb Seeteinfaffung non felbft. SRodj 
fchr feiten wirb in 2 >eutfcf)lanb biö jeßt bie Secrenobftweinbereitung 
in großem SRaßftabc al§ eigener Snbuftriejweig betrieben, obfehon 
bieö burd) gufammenfauf non Seerenobft auä einem großen Umtreife 
wohl 511 ermöglichen wäre. 

^Brombeeren unb .fieibelbecren, biefe Weit oerbreiteten äBalbfrüdjte, 
liefern beibe ein ganz norzüglidjeö rotweinartigeö ©etränf öoit tief» 
gefättigter garbe. $er ^eibelbccrwein Wirb befonberS auch als biä» 
tätifcheö ©enußmittel f)odj ge)cf)äßt, unb feine ^»erfteüung haben fid) 
fefjon an nieten Crten 2 lpotf)efer mit gutem ©rfolge angelegen fein 
laffen, weil er, gut bereitet, einen flotten |>anboerfauf3artifel bietet. 
£>eibelbeerwein wirb auch bereite inbuftriell in red)t erheblichen Cuanti» 
täten h cr 9 e fteUt. Soll ber .fScibelbeerwein als ©efunblfeitSwein bei 
SRagenfdjWäche unb Sarmfatarrhen non SRußen fein, fo ift eö wichtig, 
baß er nicht meßr niet $uder enthalte, alfo mögtidßt nollftänbig ner» 
goren, babei fräftig im SSeingeiftgehalt unb abfolut flar, befonberä 
gänzlich frei non .ftefeteildjen fei. gür folchen SBein wirb alfo be» 
fonberö bie Prüfung auf ben 58ergärung3grab beim Slbfeßeit ber 
£cefe, wie fie Seite 39 angegeben ift, unb bei noch Z u h°h em fpe* 
Zififchem ©cwicht bie Angabe non fjefenährftoffen (ngl. Seite 33, 34) 
atö notwenbig fi<h erWeifen. 

Ungezuderte Äpfel* unb ®irnenweine ftnb ihres geringen 
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SeingciftgehaltS wegen ju langem Sägern niefjt fonberlidj geeignet; 
fte werben am beften jung, b. t). nicht über 1 bis 2 3at>rc nad) ihrer 
£>erftellung ju trinfen fein. 


23. Sas Abfällen bes äöetnts auf ifrlattfien. 


@S ift fchon im Dortjergehenben Slbfc^rtitt betont Worben, baß es 
für bie Seereuobftweinc im allgemeinen oorteilfjaft ift, wenn fic auf 
glafdjen gejogen werben, fobalb fte ihre Dollfommene glafdjenreife 
erlangt haben, b. h- bie günftigett Sferänberungen, welche fid) normaler» 
weife auf bem Sagerfaß mit ihnen »oUjieljen, abgefdjloffen haben. 

Sie glafcfjen müffert auf baS fßeinlidjfte gereinigt fein; «eigen 
gebrauchte ^lafc^en in ihrem Snnenraum einen frembartigen ®erud), 
fo finb fic nach bem Säubern noch einmal mit reinem SBaffer bis 
jum Überlaufen ju füllen, um alle Suft mit ben ÜHiechftoffen auS ber 
glafche ju oerbrängen, aisbann untjuftiilpen, ju leeren unb abtropfen 
ju laffen unb erft barauf jum ©nfüllett beS SBeineS ju oerwenben. 

Sie glafchen finb bis in ben £mlS fo ju füllen, baß jwifdjen 


ber S8einoberfläd)e unb ber unteren glädje beS gut ein» 
getriebenen StorfcS etwa 1 cm 9?aunt bleibt. 

Sie als glafdjenDerfchluß bienenben Störte müffen 
Don befter Dualität, ohne große Södjer, weich unb 
fo groß fein, baß fic nur mit SDiülje in ben glafchenhals 
eingeführt werben fönnen. ?lm beften finb bie cplinbrifchen 
(waljenfönnigcn) Sorte ; tann man aber nur fonifche 
(fegelftumpfförmige) Störte Derwenben, fo fei wenigftenS 
bie Heinere StrciSfläche berfelben an ber Spiße nicht tleiner 
als bie glafc^enöffming. , Sparte Sorte müffen burch SBrüfjen 
in heißem SBaffer weich gemacht werben. Sa felbft gute 
Sorte beim SluStrodnen nicht immer ©ernähr für einen 
ganj luftbidjten ®erfd)luß bieten, fo ift eS ratfam, bie 
Sorte Dor bem ©ebraudj miebert»olt in heißet reinfteS, 
in gefd)mo(jenem ^uftanbe oöllig WafferhelleS unb ge» 
ruchlofeS ißaraffin ju legen, bamit fich bie Dorfjanbenen 
Suftfanäle mit Paraffin füllen. Auch nach bem s -8er» 
torfen empfiehlt cS fich, beit glafdjenfopf noch einmal 



Öiß- 17. 
fiortmaictiinc. 


in gefchmoljeneS Paraffin einjutauchen unb bieS Verfahren fo 
oft ju mieberfjolen bis bie fßaraffinfchicfjt jwifdjen Sortranb unb 


glafdjettraub beim ©falten unb ©rftarren an feiner Stelle mehr 
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Cbftföaumweinbcrntung. 


jerreifet. 3 um ©ntreiben ber Störte bebiene man fid) einer Stört* 
mafdpne. Ser einfacfjfte unb biütgfte Separat biefer Elrt ift ba« in 
umftehenber 3eid)nuM0 (5'9- 17) bargefteüte 2J?afchind)en bon £)olj. 
SaSfetbe wirb mit bem untcrften STeil auf ben g(afd)enhat3 gefegt; 
burcf) bie Öffnung wirb ber weidfe Stört tjincingegeben ; burdj wenige 
Schläge auf ben Stopf bes Stifte« gelangt ber Stört jufamtnen gepreßt 
an ben glafchenmunb unb wirb mit Seidjtigfeit eingetrieben. — 9iad) 
bem Elbfcfjneibcn be« überragenben Storfteile« unb bem paraffinieren 
be§ ^5Iafd^cnfopfe§ tann man and) nod) eine 3innfapfel über ben 
legteren jietjen. 

ÜDian laffc fid) bie Sftiitje, einen bitten glafd)enOerfc^Iufj in ber 
eben angegebenen ©eife tjer^ufteüen, nict)t terbriefjen ; benn nur ein 
foldjer 3terfd)lufj, Wetdjer ber £uft nid)t bie SDföglidjfeit bietet, in bie 
glafdje eiitjubringen, fcfjügt ben ©ein auf bem glafdjentager bauentb 
Oor nachteiligen Eteränberungen. 


VI. Bie Bb^Srfjaumtoeinbereifunfu 

24. 'Auswahl ber Cbftroeine für bie Scfjaummcinbereituiig. 

Ston ben Dbftweinen eignen fid) fowotjl ber Slpfelwein, al« aud) 
bie meinen unb bie hellroten Seerenobftweine, atfo oornehmlicf) Stachel* 
beer-- unb 3ot)anni«beerwein gan 3 nor^üglid) äur ^Bereitung auäge* 
äeidjneter Schaumweine. Elud) fwibelbeerweine geben fetjr gute tiefrote 
Schaumweine mit prächtiger rofafarbener Sdjaumtrone. ©enn biefe 
©eine fdjon in ihrem toöHig oergorenen 3uftanbe bei guter ^Bereitung 
einen erquidenben ©enufj gewähren fönnen, fo ift ihre erfrifdjenbe 
unb belebenbe ©irfung eine noch größere, wenn fie al« Schaumweine 
getrunten werben. 

3n bem nadhftehenben Stapftet füllen nun Einleitungen erteilt 
werben fowogl bafür, fid) mit ben cinfachften Mitteln au« bem Cbft* 
wein einen Schaumwein für ben §au«gebraudh 3 u bereiten, al§ auch 
bie SarfteUung tafelfähiger Schaumweine in größerem äJfajjftabe ju 
ennögtichen. 

25. llrfachc bes Schäumens. 

Sie Urfache be« Schäumen« unb Sprubelnö ber champagner* 
artigen ©etränfe ift bereu hoher ©ebalt an Stoglenfäure. Ser ©ein 
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ift bei gewöhnlicher Temperatur imftanbe, ein Volumen ftohlen» 
fäure aufjulöfen, welche« etwa um ein Trittei gröfjer ift al« fein 
eigene« ; je wärmer er ift, bcfto geringer ift feine 2öfung«fähigfeit für 
ftohlenfäure: je (älter er ift, befto mehr ftohlenfäure fann er in ficf) 
gelöft erhalten, ©ringen Wir burch irgenb welche üDiittel eine größere 
SD(enge ftohlenfäure in beit 2Ikitt h> 1,eui - al« er für gewöhn» 
lieh ju löfen bermag, fo wirb biefer Überfdjuj? an ftohlenfäure wieber 
au« bem 32ein p entweichen fudjen, fobalb bie SDiöglirf)fcit ba',u 
gegeben ift, ,v ©. wenn ber SBein in ein offene« ober ungenügenb 
Oerfdjloffene« ©cfäjj fommt; biefe« Sntweidjen ber ftohlenfäure wirb 
fich burch ©chäumen, Sprubcln ober perlen ber fyliijfigfeit p cr = 
(ennen geben. — 2lud) in einem gefdjloffenen ©efäfj l) a t bie über» 
fthiiffige ftohlenfäure ba« ©eftreben, ju entweichen, unb jeigt bie« 
bnrdh cntfpredjenben Trud auf ©erfdjtufj unb SBänbe be« ©efäffe« 
an. SBirb ber Trud ber ftohlenfäure nun ftärfer al« ber SBiber» 
ftanb be« ©erfchluffe« ober ber Sßanbungen, fo wirb ba« ©efäfe toon 
innen herou« gewaltfam geöffnet ober ^erfprengt, c« erfolgt eine 
Slrt oott Sjplofion, wie wir biefen ©organg in harmlofcr SBeije 
beim £ ff neu einer glafdje Schaumwein fich üoüjiehen fchen. Ter 
Trud ber ftohlenfäure ift nun um fo gröfjer, je mehr ftohlenfäurc 
in eine beftimmte Stenge ^(üffigFeit hincingebracht worben ift, unb 
ferner, je wärmer biefe glüffigfeit wirb, weil fie bann bie ftohlen» 
fäure noch Weniger feft, Inhalten Oermag. SDJan fpridjt oon ^wei 
Sltmofphärcn Trud, wenn boppelt fo oiel ftohlenfäure im Schein fich 
befinbet, al« biefer unter gewöhnlichen ©erljältniffen löfen (ann. Soft 
eine glafdje ( 3 / 4 I) SBein, alfo für gewöhnlidh 1 1 ftohlenfäure, fo 
erjeugt bie Söfung üon 2 1 ftohlenfäure in einer glafdje SSein jwei 
Sltmofphärett Trud ; mit wachfenber ftohlenfäurcmenge fteigt nun ber 
Trud in entfprcdjcnbem @rabe, fo bafj 3 1 ftohlenfäure, in einer 
glafche 2Bein gelöft, 3 Sltmofphärett Trud, 4 1 ftohlenfäure unter 
ben gleichen ©ert)ältnif)cn 4 Sltmofphären Trud, n Citer ftohlenfäure 
n Sltmofphärett Trud erzeugen. Sütfgabe ber Schaumweinfabrifation 
Wirb eS alfo fein, ftohlenfäure in ben 2Bcin h*neinjubringen, unb 
jwar mehr, al« berfclbe unter gewöhnlichen ©erhält niffen ju löfctt 
Oermag. ^tierju ftehen un« mehrere ffiege jur ©erfügung. 

26. Gärung auf ber ^lafclje. 

SBir haben gefehen, bafj bei ber ©ergärung be« ßuder«, alfo 
beim eigentlichen 3yeinbilbung«proje| felbft ftohlenfäure in reichlichen 

8ar»6, C&ftn'tinbfretnmfl. 2. Stuft. 4 


Digitized by Google 



50 


©ärung auf 6er Slajdje. 


ÜJ?engen entftetjt. 3n ber ©ätung befißcn mir alfo baS einfadjfte, 
ober baS für bie ©einbereitung natürlichste SRittel ber Sohtenfäure» 
erjeugung : eS ift nur bafür Sorge ju tragen, bafj beftimmte SOicngen 
ber bei ber ©ärung entwidelten Sofjlenfäure im ©ein oerbleiben, 
b. t). baß firfj ein bestimmter fEeil ber ©ärung in ben oerfchloffenen 
©einflafdjen oolljiefjt. ©ie oiel $uder babei im gefef>toffcnen SRaum 
jur Vergärung gelangt unb toie Oiel Sotflenfäure baburdj erzeugt 
wirb, baS im einzelnen gatte genau ju wiffen, ift oon grojjer ©idjtig» 
feit; benn einerseits fann burdj eine ju geringfügige ©ärung fo wenig 
Sohlenfäure entfielen, bafj ber ©ein burch baS .ßuruef bemalten fo 
geringer SKengen faum fcfjäumenb toirb, anbrerfeitS fann bei s -8er= 
gärung oon ju Oiel [fader auf ber glafdje bie Sftenge entwicfelter 
unb in ber glafdje eittgefcfjloffencr Soljlenfäure fo groß werben, bafj 
ifjr 2>rud ben SBerfdjlufj ober bie glafdje fprengt, unb baburdfj nicht 
nur SSerluft, fonbern für jemanb, ber in ben Räumen, wo folcfje 
glafdt)en lagern, arbeitet, burd; pliißtidje glafdjenejplofionen aud) 
©efafjren entftetjen. — 2)ie jur Sdjaumweinbereitung ju oerwenbenben 
glafdjen, fogenannte (Shampagnerrlafdjen, müffen einen inneren ®rud 
oon mehr als 10 Sltmofpbäreit auSjuhalten imftanbe fein, of)ne ju 
jerfpringen; wenn ber Drud beS SdjautnweinS felbft aud] oiel geringer 
ift, fo ift bodj ju bcrüdfidjtigcn, baß biefer geringere $rud bei langem 
Sägern anbauernb auf bie glafdjen Wirft, unb baburdj einem erheblich 
ftärferen, nur furje Beit wirfenben ®rud gleidjjufefcen ift. 

©ine befonbere Sorgfalt l)at man ferner auf bie ©afjt ber 3$er= 
fdjlußforfc ju üerwenben. SDiefelben müffen meid;, elaftifd), frei oon 
größeren Suftfanälen fein, unb fic bürfen fidj aud; in frifdj gebrühtem, 
alfo weid)ftcm 3uftanbe, olinc SRafcfjine faum in ben glafdjenmunb 
einpreffen laffen; fie müffen bie ©arantie eines abfolut bitten iBer» 
fcf)luffeö bieten, fonft entweicht felbft wäfjrenb beö SiegenS ber glafdje 
anbauernb Stofjlenfäure unb bie Sd^äumfraft beS ©eines wirb immer 
fdjwädjcr. ®urdfj fdjled)te ober bodj unjulänglidje Dualität ber Sorte allein 
fann oft auS einem urfprüngtidfj guten, heftig mouffierenben Schaumwein 
eine felbft befefjeibenen Slnfprüd;en nicht mehr genügenbe ©are werben. 

U)ie Stärfe ber ©ärung unb bamit bie ÜRenge ber erjeugten 
Äohlenfäure hängt ab Don ber SJZenge beö im ©ein noch öorhanbenen 
BuderS. 100 g Bader erjeugett bei ber ©ärung etwa 49 g Sohlen» 
fäure unb biefe nehmen einen fRaum Oon annähernb 25 l ein. 

2)aö ©affer löft nun etwas mehr als baS gleiche Volumen, 
©cingeift baS mehr als breifache Volumen fiol)Icnfäure in fich auf. 
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Cbroobt bemnad) bei beit ocrfcbiebetten 2Beineit bie Söfuttgä* 
fäfjigfeit für Rotjfenfäure mit fteigenbem SBeingeiftgeljalt luädjft, fo 
bürfen mir für einen ®urdjfcf)nittSget|alt ber ©djaumrocine non etma 
10°/ o SBeingeift einen fid) au$ obigen Angaben berecbnenbett Wittel* 
roert annebmen, nach roeldjcm eine g(afd)e 2öein etma 1 1 Äotjlen- 
fäure in 2öfung ju erbalten oermag. 

Stengen mir baffer burdj ®ärung in einer Oerfd)lofjencn, b. i). 
gut oerforften unb forgfättig iiberbunbenen gtufdje Söeitt 2 1 Sfotflcn* 
fäure, fo erhalten mir einen ©rfjaumroein oon 2 ?ltmofpf)ären ®rud. 

2 1 Äofjfenfäure entftefjeit bei ber Vergärung oon 8 g ßuder. — 
SSenn mir alfo einen SBein oor un§ buben, toeldjer gar feinett un= 
Oergorenen ßuder mehr befißt, fo finb bemfelben pro glafdje 8 g 
reinften ^utjucferö jujufc^en, bamit er burdj 'Jiadjgärung in ocr= 
[(^[offenen glafdjctt einen ©djaummein oon 2 2ltmojpbären Srud 
liefere, ©n unoollftänbig oergorener SBein, auf Jlafdjen gefüllt, loirb 
bei ber SfiJeitergärung einen S djaummein oon 2 Üftmofpfjären ®rucf 
liefern, menn er noch etma l°/ 0 unoergorenen ßuder eutljält. 

gür ftärfer moufficrettbe Sßeine muffen bei 8 2(tmofpbären Srucf 
12 g 3ucfer, bei 4 21tmofpbären Srud 16 g, bei 5 'Jltmofptjären 
Srud 20 g ßuder in ber oerfcfjloffencn glafdjc oergären, ober ber 
iBein muß bei feinem ©«füllen in glafc^en für Sc^a ummein oon 

3 Sltmofpfjären Srud tiocb 1 V 2 °/ 0 ßuder, für 4 2ltmofpf)ären 2 °/ 0 
ßuder, für 5 21tmofpbären 2 */* °/ 0 ßuder enthalten. 21m beften eignen 
fidj jur ©djaumroeinbereitung nadj biefer Wetljobc nodj junge Söeine, 
roeldfe fid) foeben erft geflärt buben. SSJie bei jeber ©ärung, fo oer-- 
metirt ftdj auch bei ber ©ärung auf ber ßlafdic bie &efc in beittlidj 
fidjtbarer SBeife. Sllar in bie jfjlafdje eingefüllte junge Söeine, meldjc 
ftctS ein paar ^efefeime nodj enthalten, roerbett burdj bie ©ärung 
mieber trüb, folcfje, meldje nodj trüb eingefiiUt roorben marett, Oer* 
ftärfett bie Trübung erljeblicf). 21tlmäl)lid) fefjt fid) aber bie £>efe ab, 
unb butte man bie ftjlafdjcn jugebunben unb liegenb aufberoaljrt, fo 
geigen fie an bem 511 unterft gelagerten Seil einen mehr ober minber 
ftarfen ftreifenartigen ftefenabfaß längö ber ßlafdje. öffnet man 
eine folcbe glafdje oorfiebtig, ohne fie all^uftarf *u bemegen, ober gar 
511 fdjiitteln, fo roirb man immerhin imftanbe fein, etma jmei drittel 
beä 3nbult§ siemlid) flar in ©läfer 51t gießen, ber SReft aber fließt 
befentriibc heraus. giir bie Bereitung ber ©djaumroeine jum ftauS* 
gebrauch roirb biefe Srübung menig fdjaben. ©n foldjer mit beu 
befdjeibenften Wittein bergeftcllter ©djaummein roirb bureb feinen er* 
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frifdjenbctt, pricfelnben &?ot)Igefd^macf, burd) fein Schäumen unb art* 
haltenbeS perlen, 3ol)anniSbcerwein aud) burd) feine in beit juerft 
auögcgoffeneu ©läfern jur ©eltung fommenbe fc^öne 9?ofafarbe ftetS 
ein beliebtet fiauSgetränf jein, aber eine marftfäf)ige SBare ift er in 
biefem 3 u ftonbe nirfjt ; ein üerfäuflidjer Schaumwein mufc öielmehr 
tabclloS flar fein. Um biefe ft'tartjeit ju erreichen, finb Derfcfjtebene, 
5 ttm Teil grofjc ©efdjitflidjfeit erforbernbe SKanipulationen nötig. 
SBenn ber Schaumwein auf ber glafcfje bie £>efe abjufe^en beginnt, 
bann werben bic gut oerforften unb ncrbttnbenen jjlafdjen in ein 
©cftell gebracht, iit welchem bie Jtöpfc ziemlich fteit fcf)räg nach unten 
ftetjen. 3cbe glafcfje wirb in quirlartig bretjenbe ^Bewegung öerfe^t, 
wobei bie £iefe fich allmählich öon ber glafchenwanb loStrcnnt unb, 
bei regelmäßigem $ßieberf)olen beS Verfahrens non ,'fcit JU ßcit, fich 
fdjließlich PoHftänbig auf ber Innenfläche beS SiorfeS anfammelt. 
Tamit nun biefe §efenmaffe nicht gar ju groß fei, fudjt man beim 
©infiillen bic SBcine möglichft flar auf bic glafdje ju bringen. f>at 
bic £>efe auf bem Slorf einen jiemlicf) gebrängten, feften Sau gebilbet, 
bann Wirb in einem möglichft falten ÜKaume, nachbem ber SEBein beffen 
Temperatur angenommen hol- baS Tegorgicren oorgenommen; eS 
Wirb bie iibergebunbene Schnur gclöft, aber ber Sforf mit ber £mnb 
noch in ber glafdje erhalten unb nur unter geniigenbem ©egenbrüden 
etwas gelocfert ; barauf täfet man ben Jil'orf mit bem fjjefcnfaß heraus* 
fpringen unb oevfcf(tiefjt bie glafdje promforifdj wieber; aisbann er* 
gältet man möglichft fcfjneli ben mit bem SluSfpringen üon Slorf unb 
,$efe uerbunbenen SBeinuerluft burd) ben fogenannten ßiförjufaß (t»gl. 
Seite 60), berfcfjfiefit mit einem neuen, fefjr guten, weichen Äorf mit 
.jpilfe ber $orfmafd)ine, iiberbinbet ben $lafd)enfopf üon neuem feft 
unb bauerhaft fowol)l mit Sinbfabeit als auch mit 35ral)t unb maS* 
fiert ben Verfcfjluß burd) Staniol* ober Schetladuml)üllung. 3c fältet 
ber ÜBein ift, wenn baS oorübergehenbe Cffnen ber fylafcfje erfolgt, 
befto geringer wirb ber baburch fjerbeigefüfjrte Äohlenfänreüerluft fein, 
weil alSbamt baS SöfungSoermögen beS SEBeineS für Ä'ohlenfäure ein 
öcrhältniSmäjjig großes ift. — Über bie jwedmäßigfte 3 u f a *«menfe|mng 
unb bie JjjerfteHung ber beu Dbftfdjaumweinen jujugebenben fiiföre 
uergl. Seite 61. 3rt Vejug auf 333ot)Igefcf>mac£ fielen unbeftritten 
bie burd) ©ärung auf ber glafche erzeugten Schaumweine obenan. 

®S ift bereits S. 63 u. 34 betont worben, baf; ein ©ärungSöorgang 
nur bann ftattfinben fann, wenn nicht allein DermehrungSfäl)ige £>efe= 
jellen in einer jurierl)altigen glüffigfeit oorhanben finb, fonbern auch 
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eigentliche 9tät)rftoffe ber Hefe in geniigcnber 9)<engc jur Sßcrfüguitg 
ftef)en, um fie lebenöfräftig unb arbeitätüdjtig 51 t erhalten. 2 £ir 
miffen nun, bafj gerabe bie Seercnobftmeinc, bcr SBerbünnung beä 
urfprünglidjen grudjtfafteä megen, oft recht arm an .f)efenäl;rftoffen 
finb, fo bafj fie meift it)rc crfte ©ärung auf bem gaff nicht ganj ^u 
@nbe ju führen imftanbe finb. ©oldjc Söcine mürben ohne befonbere 
Hilfsmittel beim Slbfüücn auf glafdjeu feine ©chaummeine liefern, 
fonbern fie mürben füf? bleiben, ohne meitcr ju oergären unb Sohlen* 
fäure ju entmidcln. 3n biefem galle müfjte man in ähnlicher SSBcife, 
mie bieS ©eite 34 befprodjen ift, burd) Beigabe ooit grobjcrquetfd)ten 
Äorintfjen ober _ 3 ibeben für Utährftoffjufuhr forgen. 

3 e länger bie SBeine lagern, befto mehr oerliercn fie itod) an 
etroa üorljanbenen 9iäl)rftoffen, baljcr foll man jur Bereitung Oon 
©djaummeineit burd) ^Nachgärung auf bcr fflafdjc, alfo nad) ber fo* 
genannten franjöfifdjen 9Nctt)obe, nur junge foebeit ober faum uod) 
üollftänbig oergorene ÜBeine nehmen. 3 ung abgefiillt cntmidelit felbft 
ftarf geftredte Sohannisbcermeine noch fo Diel Sotjlenfäure auf bcr 
5 y(afd)c, um noch ein gut fdjäumenbeä Hauögctränf ju liefern, aber 
einen ©djammuein, bcr etma itad) bem Üßcgorgicren itod) 3—4 ?ltmo= 
fphären 3)rud hätte, fann man auf biefem üBege nur ferner erhalten. 

fjjür bie Herftetlung oon fdjäumcnben ©eerenobftmeinen als 
Hanbelöartifel l)üt firi) bafjer noch ein anbcrcö Verfahren eingebürgert, 
bei meld)em jmar nicht unerhebliche einmalige SlnfchaffungsSfoftcn not* 
mettbig merben, bafür aber ift bann mit beit betreffenben mafchincllcn 
Hilfsmitteln bie ®arftellung beS ©djaurnmeincS felbft bicl cinfadjer 
unb in biel fdjncllerer ;jeit p bemcrfftelligen. 

27. £ie Imprägnation bcs Cbftmcincs mit iloljlcnfäurc. 

®iefeS Verfahren beruht auf genau benfclbeit ißrin^ipien, mic 
bie Bereitung ber fünftlichcn fof)lenfäurercichen SNincralmaffer. 

$cr Dbftmein fann hierfür beliebig alt fein; fein ©cl)alt an 
■Kährftoffen für Hefe ifi üollftänbig bebeutu ttgSloS. 9t ur muff er 
glanzen fein unb auch nadf ber Imprägnierung für febr lange ffeit 
Wollig flat bleiben. Saljcr eignen fich für ba3 SmprägnicrungöOer* 
fahren ganj befonberS lagerreife SBeiitc, bie man, batnit fie il)re uor* 
malen 9Ibfd)eib ungen rafcf) unb oollftänbig oollphen, recht oft ab* 
gelaffett unb babei reichlich mit Suft in S5erüt)rung gebradjt hat. 9Jtan 
hat hier ja nicht p befürchten, baf; fie burch ba§ häufige ülblaffeit fdjal 
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werben, b. p. p tief ftoplenfäure oerlieren: benn bie ftoplenfäure 
wirb ipnen burd) bie Smprägnation in großer SDfenge wieber p= 
geführt. 

Sie Seine bepalten ferner ipre Äfarpeit fixerer unb länger, 
wenn man fie toor ber Äoplenfäure=3mprägnation pafteurifiert, b. p. 
in befonberen Apparaten in engen SRöpren ol)ne Seingeiftoerluft auf 
etwa 60—80° G erpifet. Saburd) wirb cinerfdtS ber größte Seil 
ber p fpäteren Trübungen Beranlaffung gebenben Stoffe üorweg 
abgcfcpicben unb anbcrcrfcitS werben alle ©ärungSpiljfeime, bie etwa 
burep i^re ©ntwidelung auf ber fvlb)cp c Trübung l)eroorrufen fönnten, 
getötet, alfo unwirffam gemacht. 

Sdjeut man bie Sloften für folcp’ einen teuren ißafteurifier» 
apparat, fo fann man auch burep fepr ftarfe unb anbauernbe 91b= 
fiiplung beS Seines auf 0—4° C alle biejenigen Slbfcpeibungen be» 
ftplcunigen, welche etwa p fpäteren Srübungen Betanlaffung geben 
fönnten. 

@anj allgemein finb bie Apfelweine viel leichter foldjen Srübungen 
ausgefept, als bie eigentlichen Becrenobftweine, unb man wirb bei 
letzteren aud) of)iie jene befonberen BorficptSmaferegeln nur feiten 
©cfapr laufen, bafe fie fiep naeptrüben, Wenn fie einmal flar auf bie 
glafcpe refp. in ben SmprägnationSapparat gefommen finb. Sie 
ftonitruftion eines folcpen SmprägnierungSapparateS ift auS gig. 18 
erficptlicp; baS ißrinjip beS BerfaprenS ift folgenbeS: 

Sie ftoplenfäure, welcpe bent Seine fcpäumenbett Gpatafter uer- 
leipeit foll, wirb aus reinem mineralifepem ÜKaterial, am beften auS 
reinftem ÜOfagnefit entwicfelt. Ser 9JJagnefit ift eine Berbinbung 
ber Grbart Söfagnefia mit ftoplenfäure. Sirb btefe Subftanj mit 
reiner Scpwefetfäure übergoffen, fo tritt bie Sdjwefelfäure mit ber 
IDlagnefia p einer neuen Berbinbung pfammen, bie ftoplenjäure 
wirb frei, entweicht uitb fann burep geeignete Scitungsuorricptungen 
beliebig fortgefüprt werben; in bem picr p befpredjenben ^all wirb 
fie in Dbftwein geleitet, um fiep in biefem p löfen. Sie unter leb» 
paftem Aufbranfcn unb Auffcpäumen beim Übergiefeen oon SJiagnefit 
mit Seproefelfäure frei werbenbe ftoplenfäure ift aber noep niept rein 
genug, um unmittelbar in ben Sein eingcfüprt werben p fönnen. 
Sie reifet biclmepr nod) fteinfte ftäubd)enartige Seile bon Sdpwefel» 
fäurc mit fiep unb ift aud) gewöpnlicp nidpt gan,^ gcrucpIoS; um oon 
biefen ben Soplgefdjmad beS ScpaumweinS in pöcpftem ©rabe be= 
cinträdfeigenben Beimengungen befreit p werben, wirb fie burep eine 
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3Injat)t mit SEßaffer gefüllter SBafchgcfäffe geleitet unb erft aus biefett 
auStretenb mit bem äBeiit in öerül)rung gebraut. GS ift wot)l in 
mannen Selterwafferfabrifen üblich, ftatt beS SDiagnefitS baS billigere 
ÜDlarmormeljl als ftotjlenfäurequelle ju benufjen unb ftatt ber Schwefel» 
fiiure bie billigere Saljfäure jurn Sntbinben ber itol)lcnfäiire ju 



3i«. 18. ftofjlcnjameimpragnkrappnrat. 


wählen, allein ba baS SRarmormehl faft immer unreiner ift als baS 
9)lagnefitmcl)l, befonberS oft geringe 9J?engen oon Sdjwefeloerbinbungen 
enthält, fo ift eS Diel fernerer, burdj bie gebräuchliche 3lnjat)l Don 
üier 2Bafcf)apparaten bei rafcher GntwicEelung bie Äoplenfäure ganj 
geruchfrei ^u machen; auch ift b> c ©aljfäure gewöhnlich reicher als 
bie ©chmefelfäure an flüchtigen riechenben Seftanbteilen, oon benen 
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bie geringftc ÜBenge, in baä fcßäumenbe ©etränf gelangenb, baSfelbe 
boüftänbig entwerten fann, unb Wenn in biefer fpinficßt fcßon bei ber 
|>erftetlung fünftlicßer SDiineralroaffer größte 33orficßt geboten ift, Wie 
biet mehr bei einem fo erquidenben wertoolleren Sujuögetränf, Wie 
eö bie Schaumweine finb. SRan laffe fidj hier burcßauS nicht ber* 
leiten, burd) billigere Rohmaterialien nocß größeren ©ewinn ju er* 
fielen, als bie rationell betriebene Sdjaumweinfabrifation oßnebieS 
abwerfen fann; benn man ftctlt burcß fatfdje 2Baf)I jener Rohmaterialien 
unter Umfiänben bie SRarftfäßigfeit be§ gabrifatö gänjticß in grage. 
Sarum fei nochmals mit Radjbrucf betont, rein ft e 3 5D2ateria£ jur 
ftoßlenfäureerjeugung jn beitußett. Ser fäuflidhe reinfte SRagnefit 
unb bie reine Scßroefelfäure genügen gewöhnlich ben ftrengften ?ln= 
forberungen an Reinheit auch noch nicht, aber bie auö ihnen ent* 
Wicfelte ft'oßfenfäure läßt fid) auch rafcßcm Surcßftrömen burch 
3 — 4 SBafcßgefäße üöHig reinigen. Sn ba3 ©ntwicfelungägefäß A B 
wirb ber pulberifierte SBagnefit, ber mit Söaffer ju einem bünnen 
Srei angerüßrt würbe, gebracht unb auä bem oberen Seil beä 33e* 
ßälterä B läßt man Scßwefelfäure jufließen. ÜRöglidjft gleichmäßige 
unb bollftänbige Serüßrung ber Scßwefelfäure mit bem äJfagnefit 
wirb burcß baö Sfurbelrüßrwerf herbeigeführt. Über geringeren ober 
heftigeren ©rab ber Soßlenfäureentwicfelung unb bie bamach ju 
regelitbe ©efcßwinbigfeit be§ ScßwefetfäurejufluffeS gibt baS bem 
©ntwicfclungögefäß sunücßft ftehenbe SRanometcr G iluffcßluß. Sie 
cntwitfclte Soßlenfäure wirb junt größten Seil burd) bie brei SBafdj* 
geföße D geleitet, ber Rcft mit einer bei F befinblicßen ißumpe burcß 
bau oierte Sßafdjgefäß E gepreßt unb bie gefamtc St'oßlenföure in bie 
Sromnicl G übergeführt. Sort fommt fie mit bem borßer eingefüllten 
unb fcßon mit feiner SiförbofiS (ogl. Seite 60) berfeßenen 2Bein ju= 
fammen, unb bie Sluflöfung ber fli'oßlenfäure im Söein wirb aud) t)ier 
burcß e >ne Slrt oon Rührwerf begünftigt. Ser Sntcf, welchen bie in 
ber glüffigfeit angehäufte Äoßlenfäure auöübt, wirb burcß ein SJJano* 
meter auf ber Srommel H angegeben. 2Ban wirb alfo für einen 
Schaumwein bon 5 Sltmofpßären fo lange Sloßlenfäure juftrömen 
taffen miiffen, bis baä Rfanotneter auf ber Srommel 5 2ttmofpßären 
Srucf anjeigt. Ror bem ©infüllen beä SBeineä in bie Srommel ber« 
brängt man aus bem gefamten Slpparat bie ßuft burcß Äoßlenfäure. 
Sie Cualität be3 Scßaumweinö gewinnt burcß bie peinliche gern* 
ßaltung ber atmofpßärifdßcn ßuft beim imprägnieren in ßoßem ©rabe. 
3lu3 ber Srommel füßrt bie Rohrleitung I jum Slbfüllapparat K, 
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burrf) weldjen ber 2Bein nad) genügenber «Sättigung mit Kohtenfäure 
auf glafchen abgejogen wirb. Sie Vorrichtung jum ütbfüflcn mit 
£ebeloerforfungSmafd)ine ift fo fonftruiert, baß baS ganje ©cfdjäft bcS 
SlbfütlenS mit möglichft geringfügigem St'ot)(enjäurcDerIuft oerfnüpff ift. 
Sludj tjier muffen fclbftoerftänblid) bie Körte in ben glafdjen mit 
©fenbraht unb Vinbfaben feftge^aften werben. 

Ser ißreiS eines SlpparateS, roic et bei D. Kropff in SRorb» 
tjaufen ju haben ift, richtet fich nach ber ©röße. Vei einem ©efjatt 
ber Trommel Dort 17 1 ober 22 glafchen toftct eine SDiafcfjine, mit 
welcher man in einem Sage etwa 400 glasen SSein mit Kohlen» 
fäure biä ju 5 Sltmofpffären (Spannung imprägnieren fanit, 850 Jt ; 
bei 34 1 Srommelinhalt unb einer 2eiftungSfäl)igfeit öon 600 glafdjen 
in einem Sage 1050 Jl. Sie größten Apparate mit 300 1 Srommel» 
inhalt, welche in einem Sage 3000 glafchen imprägnieren taffen, foften 
2700 Jt. 

Surch Slnwenbung ber neuerbingS auf Weite ©ntfernungen in 
befonberen SRetaUballonS oerfanbten flüffigen Kohlenfäure, welche non 
ben betreffenben gabtifen *) in tabellofer Feinheit, ohne frembartigen 
©eruch unb ©efchmarf hergefteHt Wirb, vereinfacht fid) baS Smpräg» 
nationSt>erfaf)ren unb ber ba^u nötige Apparat ganj wesentlich 1 e8 
fommett ©ntwidelungS» unb SBafchgefäjjc in Wegfall unb ber Vallon 
Verfielt bie Volle eines ohne jebe ißumpe mit bem ©igenbrucf ber 
fomprimierten Kohlenfäure arbeitenben ©afomcterS, fo baß nur noch 
bie Smprägniertrommel unb ber Slbfiillapparat crforbertich finb. 

Schaumweine mit fchwadjem Srud Eönnen, um nicht bttrdj 
äußeres Veiwerf ju hohe greife nötig $u machen, recht gut in ge» 
wohnliche ©obawafferflafchen mit ihrem Srahtocrfdjluß ober patent» 
berfdftuß eingefüllt werben. 

28. (frjeugung ber Kohlenfäure auf ber iflnjihc ohne ©arung. 

ülnhangäweifc fei noch eine Slrt ber Sdjaumwcinerscugung er» 
wähnt, rneldje im tßrinjip ber £>erftellung ber Vraufelimoitaben ent» 
lel)nt ift. SaS Verfahren hat fjauptfächtief) wieber für bie 32ein» 
bereitung im deinen ©taffftabe in ber Haushaltung SBert, niemals 
aber für bie 3>nbuftrie; eS ermöglicht, binnen wenigen Viinuten aus 
einem Völlig flarcn SÖein einen tabelloS flaren Schaumwein 


*) ©enannt fei bie (Berliner TOiengefcfljdjaft für ftoljlenfdureinbuftrte. 
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herjuftellcn, enttticfelt alfo bie ftohlenfäure auf ber 7vfafd^e offne beit 
langwierigen unb ben SBein trübenben Vorgang ber ©ärung. Sie 
Sofflenfäurc wirb auS reinftem hoppelt »fof)lenfaurem Patron unb 
3itronenfäure erzeugt, Seibe Subftanjen Werben in bem richtigen 
SDlengenncrhältniS in bie ^lafdjc gegeben, bie festere fofort gut ner= 
fchloffen unb ein paar 3J?aI norfidjtig umgefdjwenft. SaS hoppelt» 
fofjlenfaure Patron wirb burcfj bie 3itroncnfäure unter Silbung non 
jitronenfaurem Slatron jerfe^t, bie frei werbenbe Äof)Ienfäure fann 
bei feft nerfdjloffener glafdje nitfjt entweihen, fonbern löft fid) in bem 
SBein unb tnadjt biefeit jum Schaumwein. Sei Cbftweinen unb 
ganj befonberS bei Apfelweinen empfiehlt es fich nicht, an Stelle ber 
norgefchlagenen 3'tronenfäure etwa SBeinfäure anjuwenben. Ser 
Apfelfaft ift nämlich Oerhältniömähtg reich an Salffaljen unb bie 
SBeinfäure bilbet mit bem Stalf beS Apfelweines eine frtjftallinifche 
unlöSlidhe Serbinbung; nimmt man alfo SBeinfäure jur .fSerftellung 
beS Schaumweines, fo wirb fich in ber betreffenben glafcffe ftetS ein 
Sobcnfafj non einem weihen Salj, weinfaurem Half, bilben, ber be= 
fonberS reichlich mit bem lebten Seit beS SBeineS auS ber glafcfje in 
bie ©läfer auSgegoffen wirb. SBenn nun biefer Weinfaure Half auch 
nicht ber ©efunbljeit nachteilig ift, fo beeinträchtigt baS Srfdjcinen 
biefeS weihen Sa§e8 bod) ganj entfchieben baS Vertrauen ju bem 
©etränf unb bamit feinen SBert cmpfinblidj. 

Sei Slnwenbung non 3itronenfäure hat man folchc Sluöfdjeibungen 
nicht 511 fürchten, ba ber jitronenfaure Halt in foltern SBein löslich 
bleibt ; erft wenn man eine Söfung non jitronenfaurem Half anbauernb 
focht, fällt biefeS Salj in ähnlichen SlrpftaUcn heraus, wie ber wein» 
faure Half ; ba eine folchc üJlanipulatioit aber bei einem Schaumwein, 
ber als ©etränf bienen foll, auSgefcfjloffen ift, fo Wirb biefer bei Sin» 
wenbung non 3'trouenfäure jum $$reimad)cn ber Äof)Ienfäure auS 
bem boppeltfohlenfauren Sfatron flar bleiben unb einen Sobenfafc 
nicht jeigen. 

gür bie ©rjeugung non Schaumroeinen auS ben ftarf nerbiinnten 
Secrenobftfäftcn, welche weniger reich an Sfalffaljen finb, fönnte man 
an unb für fid) fchon eher SBeinfäure ftatt ber 3’tronenfäure ner» 
lnenben; allein, wenn ju ber geeigneten Serbünnung jener grudjt» 
fäfte jiemlich hartes, alfo falfreidjeS SBaffcr genommen werben muhte, 
bann wirb biefeS bie Seranlaffung ju SluSfcheibungen non wein» 
faurem Half. Sn jebetn galle ift alfo ber 3'tronenfäure für ben 
bcfprodiencn 3wed ber Sorjug nor ber SBeinfäure ju geben. 
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3)ie erforbertidjen SMengenberhältniffe oon boppeltfof)lenfaurem 
Siatron unb 3 itronenfä«re berechnen fid) leicht auS ber Angabe, baff 
1 1 Äohlenfäure, alfo biejenigc ©ienge, welche eine glafdje ©Sein unter 
normalen Temperatur* unb ®rudüerf)ältni|fen 511 löfen oermag, cr= 
jeugt mirb auS 3,8 g boppeltfohlenfaurem ÜJiatrou unb 3,2 g $itronen= 
fäure. gür 2 ?Itmofpt>ären Trud mirb man batjer 7,6 g hoppelt- 
fohlenfaureö Patron unb 6,4 g 3itronenfäure braunen, tsinen nodj 
ftärfer als mit 2 2(tmofpt)ären Trud mouffierenben SBein auf bicfem 
©Sege tjerjufteUeir, bürfte fid) nicht empfehlen, ba eine alljugroffe 
SDienge oon 9fatronfaIjen baburcf) in ben SBein gelangen unb biefcrn 
einen unpjeifelhaft unangcnebmen ©cigefdjmad erteilen mürbe. ©iS 
ju ber angegebenen @ren$e aber mirb man unbebenflidj gehen biirfen. 
Sludj bei biefcr ©ereitungöroeife fann man nor bem 3 u f a t 5 ber 
Äotjlenfäure entroidclnben Subftansen bem ©Sein eine SSiförbofiö 
(Seite 60 u. 61) geben. 

Cbftmeinc unb befonberö ©ecrenobftmeine, metche nach ihrer 
©ergärung unb Stlärung ju fauer geblieben finb, fönnen bei biefer 
2lrt ber Sdjaurnmeinbereitung auf einen normalen Säuregehalt jurüd* 
geführt merbeit. ©Sic bie pgegebenc 3i tt0ne nfäurc beim greimachen 
bcr Stoljlenfäure au? bem SRatriumbicarbonat (boppeltfohlenfauren 
Siatron) burch baö Patron biefcS SafyeS gcbunben unb ihrer Origem 
fchaften beraubt mirb, fo fann ein Seil ber Aufgabe, Stohlcnfäurc auö 
bem SRatronfals frei ju rnadjen, auch 0011 bcr überfchiiffigen freien 
grucbtfäure bcö ©Seines übernommen merben, bie babei ben fauren 
©cfdjmad ocrliert, abgestumpft mirb. 

©Senn mau einem ©Sein mit 8°/ ft0 Säure auf bie glafche 7V S g 
boppeltfohlenfaureö Dtatron unb gar feine gitronenfänre jufefcte, fo 
mürbe man auch einen Schaummein oon etma 2 Sltmofpfjärcn Trud 
erhalten, in bemfelben märe aber faft feine freie Säure mehr oor* 
haitben, fonberit bie gefainte freie grucf|tfäure bcS ©Seines märe burch 
baS SRatronfalj abgeftumpft. '©Sill man nun einen Sein oon 5 °/ 00 Säure 
herftellen, fo hat man ftatt ber oben berechneten 6 1 /* g ßitronenfäure, 
melche ben Sein auf feinem urfprünglidjen Säuregrab erhalten mürben, 
nur 4 g $itronenfäure jujufe&en. §at man fid) burch Titration 
ober burch ©Ermittelung eines lihemiferS über ben Säuregehalt ber 
Dbftmeine informiert unb man mill bei ber ©ereitung bon Schaum* 
mein nach ber in Siebe ftehenben ©ietfjobe bie prujentifdje ©ienge 
freier Säure oerminbern, fo nehme man für 1 9(tmofphäre Trud auf 
ca. 4 g boppeltfohlenfaureS Siatron: 
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bei ©erminberung um 1 °/ 00 nuc 2,5 g ^itronenfäure, 

2°/ 1 7 

fr ff ff u /Ort ff x r* « f» 

QO/ 1 

ff fr ff u /OO ff ff ff 

ii *i ii ^ °/ 00 „ 0,2 „ „ 

für 2 9ltmofpl)ären Trud auf ca. 7,5 g boppeltfofilenfaureS ütatron : 
bei ©erminberung ber Säure um 1 °/ 00 nur 5,7 g $itronenfäure, 

00/ K 

ff ff ff »» " u Zoo ff u ff m 

3 0 / 4 0 

/ 00 » **f ^ ff •» 

4 0 / QJi 

ff ff ff ff ff ^ tOO ff u » u ff *» 


29. Tie Übereilung ber ben Sttjaummcincn jujufetjenben Siföre. 

Sä ift bei ber fabrifmäßigen Jfjerftellung bon Sdjaurnmeinen 
3 iemlidj allgemein üblid), ben (enteren v>or bem cnbgiltigen ©erfd/lufj 
ber glafdjen einen fogenannten Siförjufaß ju geben. Tiefer Siför 
wirb für Traubenfdjaummeine gemölpilid) auä $udermaffer unb feinftcm 
ftognaf bereitet, ©ei ber franjöfifdjen ©ereitungämeife ber Sdjaurn* 
meine burd) ©ärung auf ber glafdje gel)t bei bem üluäfpri^en ber 
fpefe, bem fogenannlcn Tegorgieren (bgl. Seite 52), immer ein tnerf* 
lid/er Teil SBein auä ber glafdje mit I/crauä. Um biefcn ©erluft ju 
erfeßen unb bie glafdje mieber in normaler SEBeife 31 t füllen, roirb 
nad) bem Tegorgieren ber Siför sugefeßt unb atäbann bie Qlofrfje 
für ben ©erlauf entfpred/cnb feft berfdjloffen. Tie 9J?enge beä Siför* 
3 ufajje 3 beträgt gemöljnlid) etwa 50 biä 100 ft'ubifcentimeter. 
Sin mefentlidjeä Srforberniä für bie 3 u fnnrmenfe^ung biefeä Siförä 
ift, baff betfelbe entmeber feinen bem 9Bein felbft frembartigen ©e- 
ftanbteil, ober toenigftenä feinen folgen bon einem unangenehm auf* 
bringlicfjen, frembartigen ©cfdimad enthalte; barum mäfjlt man für 
bie Traubenmeine alä geiftige glüffigfeit reinften, burd) Teftillation 
bon 9Sein bereiteten ftognaf. Tiefeä feinfte aller roeingeiftigen 
Teftiüate toirb man aud) jur ©ereitung ber Siföre für bie £>bft* 
fdjaurnmeine am 3 medrnäfjigften anmenben, nur empfiehlt eä fidj, ben 
Sifören für bie ©cerenobftfdjaumtoeine au cf) nod) etmaä oon bem 
fpejififdjen Tuft unb ©efdjmad beteiligen Jrüdjte 3 U erteilen, auä 
benen ber betreffenbe Sdjaurnmein fjergeftellt mürbe; mir roiffen ja, 
baß burdj bie bei ben meiften ©eerenobfüneinett nötig merbenbe ©er* 
bünnung beä grudßfafteä mit SEBaffer otjnebieä ber grudjtgefdjmad 
biefer SBeine einigermaßen leibet. Tiefer 9J?anget fann burd) einen 
yuedmäßig bereiteten Siför mefentlid) oerringert roerben. 
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Sei Elpfetfchaummeincn famt man am eljejten bem Siför noch 
einen jener Seftanbteile jufügen, welche als Sorolen» Jngrebienjen 
befonberS beliebt finb, weil ber Elpfetmein, fclbft unöerbünnt, ber= 
hältniSmäjjig ann an eigenem buftigem gtmcjjtgefcfjmacf j^ 

1) Siföre für Efpfelfcbauntmeine : 

a. 1 1 Kognaf, 1 kg 3 U( fer für 20 glafdjen, 

b. 500 g ElnattaS in Scheibchen gcfcf)nitten, l l t 1 Kognaf, 
500 g gucfcr für 15 bis 20 glafcfjen, 

c. 50 g Orangen, oberfte Schalenfdjicht bon 3 Orangen, 1 1 
Kognaf, 1 kg ,3ucfer für 25 bis 30 glafdjen, 

d. 1 / 2 g rein meijjeS frtjftaUificrte§ Kumarin in 5 1 Slognaf ge= 
löft, 5 kg Suder für 300 ^jlafcfjen. ( Elpfelfchaurnmein mit 
Eöalbmeiftergefchmacf), 

2) Siföre für JohanniSbeerjchaurnmeine: 

500 g fchmar^c Johannisbeeren, 1 1 Kognaf, 1 kg ^ucfer für 
30 glafd)en ( 

1 kg rote Johannisbeeren, 1 1 Kognaf, 1 kg ^ucler für 30 
bis 40 glafdjen, 

3) Siför für Stachelbeerfchaumroein : 

1 kg rote ©tad)clbecrcn, 1 1 Kognaf, 1 kg 3uc!er für 30 
glafchen, 

4) Siför für ©rbbeerfchaummein : 

500 g EBalberbbccren, V, 1 Kognaf, 500 g ^uefer für 15 
glafctjen, 

5) Siför für fnmbeerfchautnmein : 

500 g Himbeeren, l /s * Kognaf, 500 g _3»cfer für 15 glafchen. 


VII. Jefjler uni» lu*anltf|eifen i»er £H»j!ftrctnc. 

Jn ben oorftehenben Kapiteln finb bic Einleitungen baju ent= 
halten, auS ben oerfdjiebenen Obftfäften fräftige, moj)lfchmecfenbc ttnb 
auch ' n >h rem äußeren StuSfehen allen berechtigten Elnfprüchen ge= 
nügenbe meinartige ©cfränfe ju bereiten. 2roh ber »ermeintlich gc-- 
miffenhafteften Sefolgung biefer Etnroeifungen aber entfpricht nicht 
immer baS enbgültige ©dingen ben gehegten ©rroartungen non ber 
©üte beS bereiteten ©etränfS. Sei eS, bajj man jumeilen gerabe ju 
einer 3eit, mo eS recht erforberlidf) gemefen märe, bem entftehenben 
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©ein nicht bie genügenbe ^Cufnterff amfeit unb Sorgfalt roibnten 
fonnte, fei eS, bafj ein unbeachtetes SSerfefjen, beffen fdjäblidjen ©in» 
flufj auf ben ©ohlgefdjmad beS ©eines man nicht tannte, toiet an 
bemfelben öerborben hat, furj, eS tommt jiemlid) häufig bei bcr 93e» 
reitung ber Dbftroeine oor, baß bas ©etränf fcf)üeBlicf| beim ©enufj 
fid} mit irgenb einem ober gar mehreren gel)lern behaftet geigt. 

3 n ben folgenben Ausführungen fotl nun gelehrt merben, biefen 
gehlern nacf) 50iöglic^Eeit abju^elfen unb iljr ©intreten bitref) recht» 
jeitige ^Beobachtung beftimmter SBorfichtSmajjregetn ju üermeiben- 
©in £eil ber ju befpredjenben Mängel unb Äranfheiten ift fdjott 
gelegentlich ber ,'oerftellung ber ©eine befprodjen, hoch foll ber SSolI» 
ftänbigfeit unb ber Überfid)tltd)feit halber aud) biefer Steil hier noch» 
malS ©ttoäfjnung finben unb auf bie eingefjenberen Ausführungen 
oermiefen merben. 

30. ,*}u großer ©ehnlt bcs ©eines au Säure. 

3u faure ©eercnobftroeine, bereu hoher Säuregehalt nicht tron 
einem ©ffigftich h err äh rt » fontt man erhalten haben burch ju geringe 
'ikrbüntumg beS grucl)tfafteä mit ©affer. fpat man ftch nicht burch 
Vornahme einer Säurebeftimmung (Ogi. Seite 22) über ben ©el)alt 
ber üermenbeten grüchte an Säure unterrichtet, fonbern bie SBaffer» 
menge nach ben S. 9 u. 10 angegebenen SRittelroerten für ben Säure» 
gcljalt bemeffen, fo Eann ber erhielte ©ein ju fauer gemorben fein, 
menn man ganj ober teilmeife nnuotlfontmen reife griid)te, bie ja an 
fid) für bie ©einbereitung fd)led)t geeignet finb, auS SWangcl an 
beffereit ju oermenben genötigt mar; benn beren Säuregehalt über» 
trifft bie 9J?ittelroerte erheblich- 3n folcfien gäUen ift oft baS er» 

gielte ißrobuft um 1 bis 2 °/ 00 311 fauer, b. h- anftatt 5 bis 6°; 00 

enthält ber ©ein etma 7 bis 8 ft / 00 Säure. Sitte nodj meitere SSer» 
bünnung beS fertigen ©eines mit ^ndermaffer unb eine nochmalige 
©ärung beSfclben gieht oft bie ^erftelluitg beS ©etränfeS allytfehr in 
bie Sänge unb oerringert obenbrein ben ohnehin fdjon fdjroadjen 
gruchtgefd)mad beS unreifen DbfteS in allsuhohem ©rabe, fo baff 
biefeS Verfahren 311t SSerbefferung 3U faurer Dbftroeine nicht roohl 
empfohlen merben fann. Vielmehr eignet ftch in fofd)cm galle bie 
Abdampfung oon 1 bis 2°/oo freier Säure burch ©ntfäuerungS» 
mittel basu, ben ©ein milber 31t machen. 93on ben üblichen ©nt» 

fäuerungSmitteln ift am meiften 3U empfehlen ber reinfte feinpuloerige 
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gefällte foplenfaure Half , wie man folgen in tabellofer Dualität itt 
jeber Slpotpefe ju fepr billigem greife erfjält. 3«igt baö Präparat 
einen frembartigen Slpotpef engerud) , fo lege man eö Bor ber S8er= 
Wenbung einige Stunben auf einen peifjen Cfcn, bis jener ©erlief) 
fiep Berloren pat. 3ur Slbftumpfung Bon l n / 00 freier Säure brauet 
man pro Siter % g, pro .fieftoliter 66% g foplenfauren Half; jur 
SBemtinberung ber Säure um 2 °/ n0 finb pro Siter 1% g, pro fpefto= 
liter 133 1 /,, g foplenfaurer Half erforberlicp. Sine nod) weiter gepenbe 
Sntfäuerung bürfte bei rationell bereiteten ©einen faum je erfor= 
berlicp fein; fie ift auef) niept ratfam, weil baburrf) ber ©ein juoiel 
SNineralbeftanbteile aufnepmen müßte unb baBon einen unangenehmen 
faltigen SBeigefcpmacf erhielte. 

31. 3« geringer (Schalt bes ©eines an Säure. 

Satte man alö 9lu3gang3material für bie ©einbereitung übcr= 
reifet Cbft , beffen Säuregehalt erheblich geringer war, al§ beit 
Seite 9 lt. 10 angegebenen SDfittelwerten entfpriept, fo wirb, wenn man 
nicht eine befonbere Säurebeftimmung (Seite 22) jur Siicptfcpnur fiir 
ben ©afferjufap nimmt, fonbern ben lederen nach ben S. 23, 24 u. 26 
Berjeicpneten Slngaben für bie Surcpfcpnittewerte beö Säuregehaltes 
bemifjt, fdjließlicp ein ju wenig faurer, faber ©ein entftehen. SOcerfr 
man ben gehler rechtzeitig , fo fann man noch e ’ nc entfpreepenbe 
3Renge grueptfaft in bie gärenbe 2Jfaffe hittetngeben ; finbet man 
aber erft nach völliger Slbflärung beS ©eines, bajj er ju wenig 
Säure enthält, fo wirb man für jebeS fehleitbe gepntelprojent bem 
©eine 100 g rcinfte frpftallifierte 3>tronenfäure pro ^>eftoliter ju* 
jufegen haben. 

Um irrigen Stuffaff ungen über bie bei 39eerenobftweinen für 
ben S an ^ erlaubten ®?anipulationen Borjubeugen, fei gleich pier 
bemerft, baß ein mit ©affer übermäßig geftreefter unb 
burep Säurejufaß wieber auf normalen Säuregehalt 
gebrachter üöeer enobftwein feine reine oerf aufSf äpige 
©are mehr ift. 25aS SUJittel ift hier nur angegeben, um einen 
für ben eigenen f> auö 9 e &raucp bienenben fehlerhaft bereiteten 
Cbftwcin wieber einigermaßen herjuftellen. 

gür bie Seerenobftmeine fann ja niept, wie für bie ‘Eraubenweine 
ber gefeßlicpe ©runbfaß aufgeftellt werben: ©ein fei oergorener 
grueptfaft. 2>er opne jebe gtifäße Bergorene Secrenfaft würbe, wie 
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auä ben üluSeinanberfeßungen Seite 10 ßeroorgeßt, in ben meistert 
gällen ein ungenießbares ©etränf liefern. ©Jaffer- unb 3 u derjufafj 
(unb für Sjportliförweine ein befcßränfter ©kingeiftjufaß) miiffen ßier 
geftattet »erben. Slber fpejiell ber ©Jafferjufaß ßat feine 
®rcn,ze burcß ben natürlichen Säuregeßalt beS Saftes. 
Seßterer barf nicßt »etter ucrbünnt »erben, als bis 
bie SDfifdßung 5 — 6°/ 00 Säure enthält. Sin größerer 
©laffcrjufaß unb Srgänjung ber feßlenbeit Säure 
burdß 3 u f“fe oon Söcinfteinfäure, 3i troneri fäure ober 
einer anberen Säure, wenn baS gabrifat jum ©erlauf 
an anbere ßergeftcllt »irb, ift ©etrug. 

32. 3u geringer Weßalt bes ©kineo an ©kingeift. 

Sin ju feßwaeßer 9Bcin fann entfielen : 

a) wenn jur Sterftellung ber ©ergärungSflftfftgfett ju »enig 
3utfer genommen worben ift. DJicßtet man fieß genau uad) ben 
S. 26 u. 27 gegebenen SBorfcfjrificit über ben 3uderjufaß für ©ereitung 
eines ^»auStrunfS, JifcßweinS ober SiförweineS, fo »irb man bei 
annäßernb Oollftänbiger ©ergärung unter normalen ©erßältniffen 
ftets ein ®etränf bon enijprccßcnbem ©kingciftgeßalt erzielen; ßat 
man weniger 3 uc * er genommen, als jene ©orfeßriften tierlangen, fo 
muß bie ber Sifferenj zwifeßen ©orfeßrift unb eigener erfter 3luS= 
füßrung gleicße 3 U( iermenge, ober für je ein tfkojent ©kingeift, um 
»elcßeS mau ben ©kin ftärfer ßaben miU, pro £>eftoliter 1,6 kg 
3ucfer jugefeßt uub ber ©kin einer neuen ®ärung unterzogen 
werben. 

b) wenn ber ©lein uiioollftäubig oergoren ift unb fuß flärt, 

wäßrenb er uoeß erßcblicße ©iengen oon unjerießtem ei«t= 

ßält. ®eroößnlicß ift 

a) SDtangel an $efenäßrftoffen Urfacße biefer Sr- 
feßeinung. Sftan feße in folcßen gäüen bent ©kin etwas gute Jraube» 
wcinßefe (etwa 1 bis 2 1 pro .fteftoliter), ober jungen gärcitben Trauben- 
wein (etwa 5 bis 6 1 pro £>eftoliter), aueß Äorintßen ober 3i^^o 
(etwa 3 kg pro fieftoliter) ju; leßtere »erben oor bem 3 u f a ß mit 
et»aS ©Jaffer aufgeweidßt, bann zerquetfeßt. SS tann bie unooll- 
ftänbige ©ergärung aueß 

jj) baßer fommen, baß man feßlerßaftenoeife ben 
„9Jioft" in ein eingebranntes unb oor ber ©er»enbung 
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nid)t gcnügenb Don ber fdiloefetigen Säure befreites 
gafj gefüllt f) a t. (Bgl. hierüber baS Seite 30, 31 Oon ber Schaffen- 
tjeit ber ©ärgefäjje ©efagte). llmfüüen bcs 5D?ofteS in ein anbereS 
reines, forgfältigft oon fdjroefcliger Saure befreites gafj, wobei ber 
Saft wiebcrholt intenfio mit Stift in Berührung gebraut (in langem 
bünnen Strahle ober burd) eine Braufe auSgefüllt) roerbcn muß, 
wirb in folgern gaüe, bietlcidjt jug(eid) unter Beobachtung ber bei a) 
gegebenen Siatfchläge eine genügende Bcrgärung erreichen taffen. 

■y) Sine $u langfame unb fdjlicfclich unooüftänbige Bergärung, 
infolge beren ein ju fchwadjer Söcin cntftet)t, fann auch ihren ©runb 
barin haben, bafj ber Saft fdjon toäl)renb ber ©ärung 
einen ©ffigftid) bcfommt. Setbft ein ©etjalt ber gärenben 
glüffigfcit oon nur 1 l in 0 lo ©ffigfäure ift Don beut(id) wahrnehmbar 
nachteiliger SBirfung auf bcn gortgang ber ©ärung unb größere 
©ffigfäuremengcn fönnen bic ©ärung berartig oerjögern, ja ganj auf* 
heben, bajj ein SBcin entfteht, ber, abgefehen oon feinem abftojjenb 
fcharf fauren ©efrfjmacf auch ood) ju Oiel unbergorenen guder unb 
ju wenig SBeingeift enthält, ju fe^toach ift. 5D?an hat fidj baher oor 
ber Sntftehung eines ©ffigfticheS währenb ber ©ärung als oor einem 
ber ärgften Übel mit größter Borficht ju hüten, ©ine alljuhohe 
Temperatur beS ©ärraumcS (über 25° G ober 20 n R) unb ein 
freier gutritt ber Suft jur Oberfläche beS SBeineS begünftigen bic 
Bilbung beS ©ffigfticjjeS außerordentlich ; beibc gehler muffen peinlich 
oermiebeit werben. Über bie günftige ©ärungStemperatur unb fonftige 
BorfidjtSmaßregeln währenb ber ©ärung f. S. 34, 35. 

|>eibelbecr* , Brombeer*, ©rbbeer* unb ^imbeerweine neigen 
leichter als anbere BecreuobftWeinc jum ©ffigftich- Über bie Behanb* 
lung eines bergorenen SBeineS mit ©ffigftid) (fiehe Seite 69). £at 
ber SBein währenb ber ©ärung einen fo ftarten Stich beTommen, 
bafj bie ©ärung abgebrochen Würbe, fo ift baS Übel oft faum noch 
ju befeitigcn. 9J?an fann nur etwa bie ©efamtfäure burd) gufafcOon 
SDiarmormeht, ungefähr 70 bis 130 g pro .fxftoliter (ngl. Seite 62, 63) 
berringern unb ben 2Beingeiftget)aIt burd) Beigabe oon etwa 1 bis 
2 1 9lllot)ol pro ,'öeholiter erhöhen, um baburd) bcn Stichgefdjmad 
p oerbcden. 

9Jur zuweilen gelingt eS, bie ©ärung wieber p beförbern unb 
ben Stich p milbent baburdh, baß man beit SBein über frifdje gute 
Traubentrefter fchiittet, bamit aufriihrt unb bic Temperatur beS @är= 
raumS auf etwa 12 bis 15° R erhält. 

$artt, Cb|'ti»«inb<t<ilun(|. 2. Jlufl. •> 
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c) ?luö einem fdjon ooüftänbig auögegorenen , lagernben Sein 
fann ein ju fdßuacbeö ©etränf enblicfj baburd) entfiedert , baß f i cd 
im Sagerfaß auf ber nid)t geniigenb not Suft^utritt 
Sefcd üßten Oberfläche ber 

Jri a I) nt p il 5 

angefiebelt hat- $erfelbe bilbet eine anfangs biinne, mit ber $eit 
an ®icfe junct)mcnbe meiße fjant, toeldje auS einer außerorbentlicß 
großen Ülnjaht Heiner ßefenartiger gellen beftetjt. 2)iefe ißil^eÜen, 
auch Sühnen genannt, übertragen mit großer Snergie ben ©auerftoff 



gifl. 19. Sinjdjroeftet. 


ber Suft auf 93eftanbteile beS SSeiiteS, tior allem ben Sßeingeift unb 
jerftören fie baburcf). ®er SBeingeift roirb ju Äoßlenfäure unb SBaffer 
umgemanbelt uub uerfchminbet für ben ©efeßmarf auS bem Sßein, ber 
SBein Wirb )tf)tträd)er; auch ber fpe^ififeße buftige grueßtgefeßmaef ber 
iöecrenobftroeine Derminbert fieß unter biefem ©influjj, unb an feine 
©teile tritt fcßließlicß ein unangenehm faber ©efdjmacf. SBenn ber 
Saßmpilj nic^t bureß geeignete SKittet befeitigt ober feine ©nttoicfelung 
auf bem USeitt geßemmt toirb, fo fann ber gefamte 28eingeiftgeßalt 
baoon aufgejeßrt, fcßließlicß fönnen auch ©äure unb anbere @jtraft* 
beftanbteile angegriffen merben, ber SBein Derbirbt üoüftänbig. 9J?an 
hält ben Saßmpilj ober bie Sußnen oom 2i?ein ab bureß forgfältigen 
©cßufj ber Oberfläche oor ßuftjutritt, bureß iüoUßalten ber gäffer; 
in nicht gattj ooHeit gäffern fann man für längere $eit ben äBein 
oor Sußnen beroaßren, toenn man in ben freien IKautn im gaß über 
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ber Oberfläche beS Seines etwas fdjwefclige Säure bringt, fei eS 
burch Verbrennen eines StiiddfcnS Schwefel in beit betreffenbeit 
Saunt ober mit fnlfe beS 9ie&(er')cf)en trinfdjweflcrS * (gig. 19). 

SMcfer Spparat fei tjier in möglichfter ftiirje befdjrieben : ®urcf) 
einen tabelloS bid)t fdjticfjenben Spunb finb zwei Vöhrcn gefteeft; bic 
eine erweitert fid) ,)u einer .‘potjlfugel, unter welcher ein Seingcift» 
lämpdjen angebracht ift. 2)ie zweite Söhre trägt eine ctjlinbrifcfje 
Siichfe mit abnehmbarem in ber äJiitte burchlochtem ©ccfel. Sn biefer 
Süchfe oerbrennt, burd) ein Söffelchen mit tjafenartifl umgebogenem 
Stiel gehalten, ein Stiicfchen Schwefel. $urd) bie Seingeiftflammc 
unter ber £>ol)lfugel wirb Stift erwärmt, fteigt burd) ben über ber 
Kugel befinblichen Schornftcin nach oben unb infolgebeffen fteigt 
Suft auS bem gaffe auf bemfelben Sege nad). So ift eine Suft* 
bewegung in bem gaffe eingeleitet, unb für bie entwichene Suft bringt 
burd) bie cplinbrifche Südjfe in baS gaff neue Suft ein, welche bie 
Kämpfe fdfwefeliger Säure oon bem oerbrennenbeit Schwefel mit fief) 
führt unb gerabewegS auf bie Oberfläche beS Seines leitet. 2luf 
biefe Seife fanit beliebig oiel Schwefel oerbrannt werben, ba berfelbc 
nicht mehr bloS auf ben Sauerftoff ber Suft im gaffe angewiefen ift. 

Sft einmal eine Kahmhaut auf bem Seine entftanben, fo läßt 
man am heften ben Sein in ein baoon ooll werbenbeS eingebranntes 
gaff ab, inbem man Sorge trägt, baff bie juleftt an ben 3lblajfhal)n 
ober Slblafffdjlaud) fommenbe oberfte Seinfd)idjt mit ber Kuhitenbede 
nicht mit in baS neue gaff übergeht. Senn bie Sinbuffe an Sllfoljol 
erheblich war, fo ergänzt matt ben Mangel burch 3ufa(j einer etwa 
entfprechenben Stenge reinften fufclfreien 90 pro. zotigen SeingeiftcS. 
£>at man fein zweites ©efäff z ur Verfügung, fo fann man auch bie 
Kuhnen burch Sluffpritjen oon reinftem Seingcift auf bic Oberfläche 
auS einer Sprite mit Siebauffaft i Vlumenfprine) töten, jum Unter» 
finfett bringen unb linfchäblich machen unb barauf in ben oberen 
Suftraum fchwefelige Säure leiten wie oben befd)ricben. Starter 
Scingeift ift, wie für alle berartigen Organismen, auch für ben 
Kahmpilz ein ®ift, unb batjer unterliegen bie Seine befto leichter 
ber Kuhnenbilbutig, je fchwädjer fie finb. Seine mit mehr als 12 
Volumprozent Seingcift werben ganz allgemein nicht mehr fatjmig ; 

*) Xcc patentierte Apparat ift ju bcjictjcn uott ®euttcnmilUer & 6o. in 
®rcttcn (®aPen). Seine '/Inrocnburtfl wirb aus ber Oiebraurtjäamtcijunfl ber> 
ftfinblicti. 

5 * 
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Wenn bie ©cercnobftttitine alfo normal unb genügcnb botlftänbig 
vergoren finb, fo fommt bie Slranfjjcit ber Äuljnenbilbung nur für 
bie IjauStrunfartigen ©eträtife unb bie fd)wäd)crcn Tifdjweinc in 
S3etratf)t ; ftärfere Tifchmeine unb Siförweine loerbcn nicht babon 
befallen. 

33. CffißfHth- 

fiäfjt man beit Dbftmein nad) ber ©ärung ober Wäf)renb beS 
träge berlanfenben lebten Teiles ber ©ärung längere 3cit an einem 
feljr niarmen Ort ftetjen unb fdjii^t bie Oberfläche nic^t genügenb 
bor ßuftjutritt, fo fann fid) and) ein anberer ©ilj auf bem ©eine 
anfiebcln, welcher nicht eine weifje £iaut auf ber Oberfläche bilbet, 
fonbern nur eine oft äujjerfi fchroache Trübung ber oberen Sein» 
flicht erzeugt unb welcher ben Seingeift burch eine weniger ener* 
gifche Übertragung tion ©auerftoff auf benfelben, als Wir fie beim 
Stahmpils fenneit gelernt h fl ben, in ©ffigfäure umwanbelt. Tiefe 
©ffigpflänjchen finb im allgemeinen wiberftanbßfdtjiger als bie Äufjnen; 
fie fönnen felbft in Seinen bon 12 bis 14 ©olumprojent Seingeift 
noch ejiftieren, in noch ftärferen aHerbingS nicht mehr. Tie roten 
©eerenobftweine, wie .ficibclbeer-, ©rombeer', ©rbbeer» unb §imbeer* 
weine finb befonberS leicht empfänglich für ben ©ffigftidj, ber bor 
Stllem bann für bie ©ntwicfclung beS Seines l)öcE)ft berljängniSboll 
Werben fann, wenn er fich fd)on bor Slbfdjluf} ber ©ärung entwicfelt, 
wie bieS ©eite 65 befprodjen ift. 

3m lagernben Sein wirb man am beften ben ©ffigftid) ber» 
hüten burch füt)Ie Temperatur beS SagerraunteS, burch ©ollhaltctt 
ber Soffer unb forgfältigen Slbfdjlufj ber Suft bon ber Oberfläche. 
Sft ein gerittggrabiger ©tich einmal borhanben, fo wirb gewöhnlich, 
wenn ber Sein nicht burdjeinanbergerührt Würbe, bie obere ©chidjt 
beSfelbcn im S a ffe beit ©tich biel ftärfer jeigen als bie unteren; 
jieht man alfo bie unteren Schichten forgfältig ohne Srfdjütterung 
beS Seines burch einen §at)n ab, fo wirb man bei jeitweifem ©er» 
fudjen mit ber 3unge imftanbe fein, einen grofjen Teil beS nod) 
effigftichfreien Seines bon bem cjfigftid)t)altigcn ju trennen, ©ei 
erftcrcm h at man aber ganj befonbere Sorgfalt auf bie ©eljanblung 
ju berwenben, ba ein foldfer Sein leichter als ein gans gefunber 
jurn (iffigftidj neigt. Ter Sein ift alSbalb in ein etwas fräftig ein» 
gebranntes gafj (1 ©djnittc auf 5 lil, ober eine bünne ©chnitte bon 
^h- ©raun in Slfainj, auf l‘/ s bis 2 hl) abjufüllen, baS gajj boll, 
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üerfrfjloffert unb füf)I ju galten, ©in geringfügiger Stich läfjt fic§ 
Zuweilen baburdj auö einem 2Bcin befeitigen, baß man benfelben, 
of)ne einzubrennen, mit frifefjen, fchmachauSgeprefjten Sraubentreftern 
nod) einmal gären läßt ; ein ftärferer ©ffigftid) oerftfiwinbet burdf 
biefeS Verfahren nicht metjr. 

Sei ftarfem ©ffigfäureftidj fann man nur burdj fofortigeö Um» 
füllen in ein ftarf eingebranntes gafj ben 2Bein öor noch Weiterem 
gortfdjreiten ber ©ffigbilbung fcfjü^ert unb burdh 3 ll f Q § t>on 100 bis 
130 g reinften feingepuloerten 9J?armormehleS , baS man mit etwas 
SSein ju biinnem Srei anrührt unb aisbann mit ber ©efamtmenge 
beS SBeineS mifcht, ben fdjarffauren ©efehmarf im ganzen etwas 
milbern. 

34. 'JJlilthfäureftith. 

©S ift fd)on Seite 35 unb 41 empfohlen worben, baß man toäf)rciib 
beS lebten SeileS ber ©ärung bie Dbftroeine womöglich in einen 
fidleren iRaum bringen möge, als währenb ber f)auptgärung. Diefe 
SorfidjtSmafjregel ift für bie Dbftweine oicl mistiger, als für bie 
Sraubenweine, ba bei lederen baS ©nbe ber ©ärung in ben füfjleren 
Spätfjerbft unb hinter, bei erfteren aber meift noch in ben heißen 
Sommer fällt. SBenn ein SSein noch unooüftänbig oergoren, im 

gafj an einem mannen Crt lagert, ober in biefem 3uftanbe auf 
glafrijen gefüllt in einem warmen Meller liegt, fo finbet }el)t häufig 
mit einem Seil beS 3uderS an ©teile ber atfotjolifchen ©ärmtg eine 
anbere 3 er f e Ö un 9 ftott, bei toelcf)er fich Ddldifäure bilbet, bie bem 
SBein einen recht unangenehmen ©efe^ntaef erteilen fann. Um biefem 
llbelftanbe üorjubeugen, hat man alfo für genügenb fühle Scmperatur 
Wäfjrenb beS lebten ScileS ber ©ärung unb toährenb beS SagernS, 
fowie für rechtzeitiges Ülbtaffen Sorge ju tragen. 3ft ber 2öein 
währenb ber ©ntwidelung ber Slranf tjeit fdjlcimig unb trüb geworben, 
fo ift er nach ben Angaben Seite 71 unb 72 ju fchönen unb in ein 
gut eingebranntes gaß überjufüQen. 

35. Sriibwerbcn unb Sraumoerben. 

t 

©in fchon oöüig geflärter 3S?ein fann fich burch toerfc^iebene 
Seranlaffungen wieber trüben unb baburd) nicht nur an 21nfcl)cn, 
fonbern auch an SBohlgcjchmad oerlieren. 

SBeine, welche ju früh auf glafdjen gezogen werben, ehe fie 
baju reif geworben finb, trüben fidf in ber glafche unb fefcen all» 
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mät)tidE) an bcr SBanb ber glafcge einen megr ober weniger feften 
©elag ab. Solche SSJetne follte man wieber in ein gaff jurüdfüHen 
imb bort bie Trübung ficg abfegen laffen, bis bie SBeine flar ge= 
worben finb. Unoollftänbig uergorene SBeine fangen oft nacg langer 
3eit auf bem 2agerfaß nodg einmal an ju garen, unb biefe (Mrung 
ift mit einer Trübung uerfnüpft. Sollen SBeinen follte man, Wenn 
fic nod) biel Surfer entgalten, Womüglid) bie weitere ©ärung er* 
leiegtern, fie burd) eine ©raufe ober in bünnem langem Stragle in 
ein ^Weites faubereS aber niegt eingebranntes ober bod) üon ber 
fdjwcfeligen Säure mieber ööüig befreites gaff (Seite 31) abjiegen, 
erft nadjbem bie ©ärung beenbet ift unb bie SBeine mieber Don oben 
gcr ftar ju werben beginnen, fügre man fie in baS eingebrannte 
Sagcrfafj über. 2>ic Släruitg fann aisbann burdg Sdjöncn ober 
Speifeit (fiege unten) befcglcunigt werben. 

SBeine oon teilweife faulen grüßten werben juweilett trüb, wenn 
fie auS bem gaff in eine offene glafcge ober ein offenes @laS ein* 
gelaffcn werben; jugleidg negmen fie oft eine tiefbunfelbraune garbe 
an. ©efonberS gäufig finbet man biefen Regler 
Slpfel* unb ©irnen weinen, feltener bei ben übrigen Obftweinen. 
(Die ©rfegeinung berugt auf ber (Sinwirfung ber 2uft auf jene fauligen, 
gelöften Dbftbeftanbteile. ®urbg (Sinwirfung ber 2uft werben bie 
betreffenben ©eftanbteile tief gebräunt unb unlöSlicg; fie trüben ben 
SBein. 5Ran fann biefe Trübung, bie im gajj nur fegr Iangfam 
unb allmäglicg tior fieg gegt, befdgleunigcn, inbem man ben SBein 
intenfio mit 2 uft in ©erügrung bringt, unb 3 War burd) ißeitfegen 
ober Slblaffcn bureg eine ©raufe. Um einer weiteren (Sinwirfung ber 
2 uft auf folcge ©eftanbteile, bie bei biefem ©erfagren nod) niegt un= 
löslicg gerauSgefallen finb unb bie Mranfgeit Berfdjleppen würben, 
oorjubeugen, brenne man baS gafj, in welcgeS bcr SBein abgefüllt 
Wirb, gut ein. (1 Scgnitte auf 6 hl.) 3Me fdfwefclige Säure änbert 
bie noeg gelöften fauligen Stoffe berartig um, baß fie unter (Sin* 
wirfung ber 2uft nun niegt megr unlöSlicg werben. 35aS Slbfegen 
ber fegon auögefdjiebenen trübenben ©eftanbteile fann burdg Scgönen 
befcgleunigt werben. 


Das Schönen trüber lüeine. 

911S SdjönungSmittel finb 3 U empfeglen Eiweiß unb reinfte weiße 
©elatine für gerbftoffreiegere SBeine, befonberS £>eibelbeerweitte, Raufen- 
blafe für alle Dbftweinc. 
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gür einen §eftoliter Sein braucht man bag Steiße non 2 bis 
3 Giern ober 3 bis 5 g ©elatine. Sag ^üfjnereiweife wirb burd) 
ein ©tüd beutelförmig jufammengefalteter fieinwanb fjinburdjgebrüdt, 
um eg metjr gleichmäßig cingießen ju fönnen, junädjft in einer 
glafcfje Sein burd) ©Rütteln »erteilt, alöbanrt ber ©efamtmenge beg 
ju fdjönenben Seineg jugcfejd unb gut bamit üermifcht. 

©elatine löft man, nadjbem fie in faltem Gaffer aufgequoüen, 
in warmem SSaffer auf, etwa 20 g auf 1 1; bie biinnflüffige ffare 
flöfung läßt man erfüllen big fie biefflüffig geworben ift, Rüttelt fie 
gut burd) unb oerwenbet baoon '/« &i3 l U • au f 1 hl Sein in ber 
für Giweiß angegebenen Seife. 

Son ipaufcnblafc benufje man nur bie reinfte weiße ruffifdje, 
fein 5 erfdjnitten ober gematjlen; je 10 g baoon werben in faltem 
Saffer 24 ©tunben lang aufgeWeidjt, bag Saffer weggegoffen unb 
bie £aufenblafenmaffc mit 1 1 Sein übergoffen, gut burchgefcffüttclt, 
bi« bie Söfung gleicfjmäfeig unb bidflüffig ift, burd) ein Sud) »on 
ftarfer Seinwanb gepreßt unb oor bem ©ebrauej nod) mit ber brei= 
fad)en 3)?engc beg ju fc^önenben Seineg oerbünnt. einen 

^eftoliter Sein braucht man etwa 2 big 3 g urfprünglidjer trodener 
|>aufenblafe, ober 1 l i bis ‘/s 1 her bidflüffigen, 1 big l*/ s 1 her auf 
baö Sierfacje oerbiinnten ,<paufenblafelöfung. 

Sei ftarf geftredten unb bcöfjalb befonberg gerbftoffarmen 
Seinen (Soljannigbeerwein unb ähnlichen ) wirb man juweilen, um 
fixeren Grfolg mit bem ©djönunggmittel ju erzielen , etwag Oon 
einer qerbftoffreicf)en glüffigfeit, am beften einen frifdjen Wöfferigen 
Seintrefteraug^ug, ober etwag Sjeeaufguß, ober im Notfälle 2 big 3 g 
Tannin in alfojolifcher Söfung .yifefjen müffen. 

Gin gut wirfenbeg ©djönunggmittel muß einige $eit nad) bem 
$ufatj unb ber forgfältigen Sermifdjung ben Sein gleichförmig bid 
trüb erfdjeinen laffen, barauf fiel) in groben gloden ^ufammcnballen, 
wellte fief) nad) 1 big 2 Sagen oollftänbig ju Soben gefegt haben, 
wäjrcnb ber barüberftejenbe Sein glan^ell flar geworben ift. 

Um fejr fleine Stengen trüben Seineg ju flären, fann man 
benfelben aud) burd) befteg fd)Webifd)eg giltrierpapier filtrieren, bodj 
möge man ben Sein nid)t unmittelbar nad) bem g'hrieren genießen, 
ba er algbann einen faben ©efdjmad jeigt, ber fid) erft nach längerem 
Siegen in ber fylafdje wicber oerliert. 
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36. 3oIj= ober Sdjleimigwcrben. 

ift ein unter ben Dbftweinen unb namentlich unter ben Beeren* 
obftweinen jiemlicß Weit oerbreiteter llbelftanb, baß fie, bcfonberS 
Wenn fie noch unOergorenen 3 uc ^ cr enthalten, jäh, lang, faben* 
jiehenb, fdjleimig , ober, wie ber ©einpraftifer fiel} auSbrüdt, weich 
werben. 3Ule jene llmftänbe, welche ben normalen Fortgang ber 
©ärung Oerjögern, wie ein entfteßenber ©ffigftid), ein ju geringer 
©eßalt an .ftefenäßrftoffen , welcher bem ©ärungSpilj nur fümmer* 
lieh ju oegetieren geftattet, ein ju frühes Slbfüüen unfertigen ©eines 
auf glafdjen, begünftigen bie Sdßleimbilbung. 5)et Schleim entfielt 
burch llmbilbung beS $uder3, wahrfdjeinlith unter bem ©influß Heiner 
ähnlicher piljartiger Organismen, wie bie Slußnen unb ©ffigpflänjchen 
eS finb. 

9Jian oerhütet bie ilranff)eit burch forgfältige Beobachtung aller 
jener llmftänbe, Welche eine regelmäßige unb flotte ©ntwidelung ber 
©ärung bebingen unb gernhalten aller ber ©ärung feinblichen Ber* 
hältniffe; ferner befonberS baburch, baß man beim 3lblaffen für eine 
grünbliche Berührung aller ©einteilchen mit Suft forgt. 

SS feien Iper furj einmal bie beiben einanber entgegengefeßten 
©irfungen ber Suft auf ben ©ein itebeneinanber geftellt: 

Suftjutritt jur Oberfläche eines ruhig lagernben 
©eines ift fchäblich, weil er bie ©ntfteßung beS Staßm* 
piljeS, effigpiljeS unb anberer ben ©ein jerftörenber 
Organismen herbeiführt ober begünftigt. 

®ie Sinwirfung ber Suft auf bie ganje 33? affe beS 
in irgenbwelcher Bewegung befinblichen ©eines (beim 
?tblaß, bureß s jSeitfchen u. bgl.) ift oorteilhaft, weil fie 
baS Reifen beS lagernben ©eines befchleunigt, feine 
ganje normale unb gefunbe ©ntwidelung förbert. 

8ft ein ©ein fchleimig geworben, fo muß ber Schleim burch 
energifcfjeS unb anhaltenbeS if5eitfc£)en ber glüffigfeit jerriffen werben; 
er feßt fich aisbann langfam ab. gerner aber gelingt bie Be* 
feitigung beS Schleimes burch Schönen beS ©eines mit fog. fpanifeßer 
Srbe*), einer faolinartigen SDiaffe. gür je 1 hl ©ein werben 200 
bis 500 g fpanifeße Grbc angefeueßtet, jerftoßen unb mit ©ein ju 
einem gleichförmigen Brei angerüßrt, ber ©efamtmerge beS ©eines 

*) „(bereinigte (pantjdje (Srbc“ ju beließen Bon fDtoritj Stmjütt, Stuttgart, 
p«r kg ju 65 bis 70 «J. 
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jugefcfct unb gut bamit burchgcmifcht. ©rbe unb Schleim fefcen fich 
nach furjcr ,3eit um Sobcn ab unb ber überftehenbe 23ein tuirb tlar 
unb biinnflüjfig ; er muß alSbalb in ein eingebranntes gaf$ abgelaffen 
Werben. 3 e *9 t b' c fpanifche Srbe irgenbwelchen frembartigen ©eruch, 
fo ift fie t>or ber SSermenbung einige Jage auf ben warmen Cfen 
}u legen, woburrf) fie bic flüchtigen riecfjenben Stoffe oerliert. 

SHärt fidj ber ©ein nicht burcf) biefe Seljanblungen allein, fo läßt 
er fich hoch nad) benfelben mit ^aufenblafe fd)öncn, WaS üor ber $e= 
feitigung beS Schleimes unmöglich getoefen wäre. 

37. Schwaqwerben. 

Sine Äranfheit, bie fich bcfonberö bei Äpfel* unb 33irnen= 
weinen oorfinbet, unb trofj i^rer £>armlofigfeit biefe ©etränfe im 
3lnfehen cmpfinblich fc^äbigt, ift baS Schwarjwerben. 2Uan macht 
oft bie 2Bat)rnehmung, bah foldj ein 2£ein h f Q unb flar «uS bem 
gaffe ober auS ber glafche flieht, unb währenb er im offenen 
©lafe ftet)t, oon oben her tief bunfelbraun, juleßt fdjwarj unb tiüUig 
trüb wirb. 

Jiefe ©rfdjeinung fommt am t)äu figften bei gerbftoffreichen 
Sßeinen Oor unb jwar bann, wenn biefe 2öcine in ber treffe, in bcm 
©ärftanbe ober im gajj längere 3eit mit ©ifentcilen in ^Berührung 
waren. Jurd) bie grudE)tfäuren Wirb ©feit aufgelöft, baS fich in 
biefer gelöften gorm mit bem ©crbftoff bet Sßeine ocrbinbet. SBirft 
nun auf biefe 93erbinbung bie Suft in h'nreichenbem 9J?ahe ein, fo 
entfteht jener ftürper, welcher als ber tieffdjwarj färbenbe Söeftanbtcil 
ber Stinte allgemein befannt ift, baS gerbfaure ©fenojrpb. Serfelbe 
ift in einer gliiffigfeit, welche recht Diel freie Säure enthält, mit hellerer 
garbe löslich; in fäurearmen glüffigfeiten aber feheibet er fich langfam 
als tieffchwarjc Jrübung ab. Jäher werben bie jäureärmeren 93irncn= 
Weine läufiger Don ber .Slranfljeit betroffen, als bie fäurcrcichercn 
Apfelweine unb unter ben Apfelweinen wieber biejenigen am leicfjteften, 
welche einen erheblichen ©erbftoffgehalt aufweifen. 

3u tierhüten ift bic Slvanffjeit in erftcr Sinic burdj forgfältige 
Sermeibung jeglicher Serührnng beS gruchtfafteS mit ©fenteilen 
währenb beS AuöprcffenS unb währenb ber ©ärung. Siefc Verficht 
aber wirb nur feilen tioüfommcn burcfjführbar fein. SEo bie 58c* 
rührung mit Sifen nicht umgangen werben fann, ba ift eS swecfmäfjig, 
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jene ©{enteile mit einem guten, meber ©erud) nod) ©efdjmad ab^ 
gebettben Sad*) anjuftreidjen. 

©in im gafj fdguar^ gemorbener Sein aber wirb nad) längerer 
Seit bon felbft wieber tjefl unb f(ar, inbem bet bie fdjroarje Trübung 
bebingenbe Stärker ficfi aümäljlid) abjegt : biefer fßrojefj fann be= 
fdileunigt werben, inbem man ben Sein griinblid) in aflen feinen 
Seifen mit Suft in ©eriifjrung bringt, weil man baburd) bie ©ilbung 
ber unlöSlidjen ©fenBerbinbung bes ©erbftoffeS beförbert; nacfjbem 
bie« gefdjef)en, fann man ben Sein in ber Seite 71 betriebenen 
Steife mit §aufenblafc frönen unb wirb baburdj in fiirjefter Seit 
if)n Boüftänbig wieber Ijergefteüt fjaben. Unterlägt man baS Bortjerige 
Smrdjarbciten mit Suft, fo fann man jwar bnrdj Schönen and) ben 
Sein Bollfommen Hären; allein, wenn nodj ©fen in Söfung geblieben 
war, unb ber Sein nidjt Boüftänbig frei Bon ©erbftoff ift, fo wirb 
fid) ber Übelftanb nad) einiger Seit unter ber weiteren ©nwirfung 
ber Suft wieberfjolen. 

0ft fann man auch bie fdjwarje Trübung eines 0bftweineS ba= 
burd) befeitigen, bag man ifjn mit einem ftarfen fauren Sein rnifdjt, 
weil in ber größeren Säuremenge baS gerbfaure ©fenojgb fid) löft. 
Senn aber folcf) ein Sein bei längerem Sägern wieber an Säure 
berliert, wie bicS unter normalen Umftänbcn ber §aü ift, fo fann 
alSbann baS Scfjwarjwerben wieber eintreten. 

38. ©ötffer. 

©ei beftimmten geilem in ber ©efjanblung fann ber Dbftwein 
einen äufjerft wiberwärtigen ©entd) unb ©efdjmad naefj fauligen ©ern 
anneljmen, ben man ©ödfer nennt, llrfacfje biefeS gef)lerS ift baS 
Gntfteben Bon Sdjroefelwafferftoff. 

Senn beim ©inbrennen eines gaffes mit biden Sdjwefelfdjnitten 
Sdjwefel teilweife abtropft unb aud) beim SHeinigcn beS gaffeS ju 
©ärjweden an ben Sanbungen Rängen bleibt, fo wirb biefer Schwefel 
wäfjrenb ber ©ärung eines Seines in bem gag teilweife in Schwefel» 
wafferftoff umgewanbelt, welker in bem Seine fiefj auflöft unb if)m 
ben ©ödfergerud) erteilt, ÜJian Berwenbe alfo als gafjbranb nur 
bünne Scfjmefclfdjnitten, welche beim ©erbrennen nidjt tropfen, 
(©gl. Seite 31.) 


*) 3u bfjiet)cn »on R. Steiner, 'Btannljeim. 
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Sn einem üöüig ucrgorenen Seine, ber in einem eingebrannten 
gafi lagert, tann ©ötffcrgerud) cntftefjen, wenn folcher Sein mit ßifen 
in ©erütjrung tommt. Sind ber jdjwefeligen Säure unb ©feit ent» 
ftet)t fdjroefligfaureS ©fenojtjbul unb Scf)Wefelcifen, welches (entere 
burd) bie grucbtfäurc bcS Seines unter greiwerben non Sdjwcfcl» 
wafferftoff gelöft wirb. 

Snblid) tann gerabe bei ben ©ecrenobftwcincn ber ©ödfer teicfjt 
entftetjen burd) bie ©erwenbung öon $uder, welcher ftar! mit Ultra» 
marin geblaut ift. Ultramarin enthält Scf)Wefctuerbinbungen, aus 
melden burd) bie grudjtfäure ber Seine SdfWefelwafferftoff frei ge» 
macht wirb. 

®er ©ödfer wirb aus einem ©eine entfernt burd) mehrmaliges 
Säften unb ißeitfd)en beSfelben, Slblaffcn in bünnem Strahle; bringt 
man beim ?lblaffen ben Sein in ein eingebranntes gafj, in welchem 
ber Sein uor ber Berührung mit ©feit gefügt ift, fo öerfchwinbet 
ber Södfergerudj, wobei gleidjzeitig aud) fchwefelige Säure jerfe^t 
Wirb; Sdjwefelmafjerftoff unb fchwefelige Säure bilben Soffer, wäh» 
renb Schwefel in gorm eines äufjerft feinen fßuluerS abgefdjicbcn wirb. 

39. Jfjefegtfdjmarf. 

Senn ber Sein nicht rechtzeitig oon ber £efe abgetaffen wirb 
unb, befonberS in warmen 9iäumeit ju lange 3^it nach feiner ©er» 
gärung auf ber abgelebten $cfe ruht, fo fönnen in ber fpefe felbft 
allmählich fäulnisartige 3erfebuitgen eintreten, Welche bem Seine 
einen in h°h cm ®tabe unangenehmen ©eigefdfmad erteilen. 3ft 
biefer gehler einmal oorhanben, fo ift eS nur feiten möglich, >h n S u 
befeitigen, etwa burd) wiebcrljolteS 9lblaffcn mit ber ©raufe, heftiges 
fßeitfdjcn, intenfioe Serührung aller Seinteilchen mit Suft unb ©n» 
füllen in ein eingebranntes gaff. 2J?an h«te fid) lieber bunh recht» 
Zeitiges 9lblaffen unb bie übrigen Seite 34 angegebenen ©orfidjtS» 
maßregeln oor ber ©ntftehung beS £>efegefd)madS. 


>EX<3C: 
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HbfüHen, aub bcnt Soplenfänre» 
imprägnicrapparat .... 52 

— auf ftlafdjen AI 

Slblaffen Al 

— ätueites AI 

Slblafibebcr 12 

Slbprejfen 14 

Slbfefcen ber ©efc il£L 11 

Slbjiebcn, f. äblaffcu. 

Sllfalifliiffigfeit jur ©äurebeftim= 

mutig 22 

Sliigürcnlaffen bet Jyruditmaifcbc 2Ü 
Apparat für Sof)lenfäureimpröa= 
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Slräometcr 23, 30 

2lroma bet grüdjtc unb SBeitte . 15 
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Sauerprobufte aub Cbft . . L 6. 

Segorgieren 52 
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®8rrapparatc 2 

®örrobftbcrcitung 2, 2 

SDrutf ber Sof)Ien|äure im 2djaum= 
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— beb SBeineb 62, 25 
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©infdjweflcr ... ... 
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©rnührnng ber £>efe 

effigpilj 

©ffigftid) .... 33. 11. 65. 
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©djaumtocin .... 12, 
Raben jiehenber SBein .... 
Raber SBein . . . 35» 63. 66. 

iyäulnib ,_4, 

Raulenbe §efe 4L 

fehler ber Cbfttoeine .... 
(Jiltriereit beb Cbfttoeinb . . . 

ftlafchenrcife 16. 

giüffige Soplcnfäure jur Sd'.aum» 
loeiitbereitung ..... 
iyranjöfifdie i'lethobc ber Sdjaum» 

toeinbercitung 

Rruehtbranntmeinc 
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©ärgefäffe 

— Wefelerfdie 22, 

©ärrohr 

©ärfpunb 

©ärftanbe 

©ärtridjter 

©ärutig 

— auf ber Jlafcfje 

— gefchloffcne . 

— jmeitc 

©ärungbtemperatur 

©elatine alb ©djönungbmittel . 
©erftenförncr alb ^»efeitährftoffe , 
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mittel IL 23 
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§efe 21 
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&eibeIbeerbrannttoein . . . 2 

§utbilbung 21 
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Ultramarinhaltiger Kuder 

■ 25. 15 

Umfüllen 

. 42. 85 


llnterfchiebe jwifd)en ber Obft- 
unb Traubenweinbereitung . 1 


Seite 

UnboUftättbige Sergärung . . . 
Urfodje be§ Schäumend . . . 

fflergären mit Treffern . . ■ tlö. 
Sergärungdgrab, SSeftimmung 
SJerforfen ber ffflafchen .... 
Sfenniiibern ber Saure 4. 11. 23. 63. 
SBerminberung be» fpejififcheu @e= 
widitd burd) bie ©ärung 
Serfdilufe ber Schaumweine . 50. 

29ärtne, ©inftufs auf b. ©ärung 

SDßoffergnfatj 23. 

Sßeicpmerben bcs äßeinee . . . 
Sßeingeift als Sfrmferuierungdmiltel 
äßeingeiftgehalt ber natürlichen 
jrud)i|äfte nach Vergärung 
äßeinfteinfäure für Sdiaumwem= 
bereitung 

Küher 2Bein 

Keitpunft bed ^blaffend . . . 
Kerquetfcpen ber ©eeren . . . 
Kibebeti . . . . 7. 10. 24. 27. 

Kinnfapfeln 

»Jitronenfäure f. Scpaummeinbe= 

reitung 58 

Kuder al« Sfonfcrbierungdmittel . I 
Kudergehalt b. »erfch. Dbftforten 3 

Cbftmofte 23 

Kuderjiifap ju ben Srudjt= 

fäften 11, 25, 34 

meite ©ärung .43 

Weifcpenbrnnntmein I 


Digitized by Googl 


m&tti s e «tw ks mm Ke 


Schriften über ®bftr>enr>ertung 

aug btnt i>criafl tnm (Shtflcit Himer in Stuttgart. 

SaS Cbft unb jrine Verwertung. Von gr. 2uca3, Sireftor be§ pomo= 
Iogifc^cn Jnftituts in fRcutlingcn. 3. 9luft. 9Jfit 165 9lbbilbungen. 
Vrciä eleg. fort. M. 6. 

§n$aCtsüßcrfic§i. ©inleituttg. Uberblicf über bic (üefcfjidjte ber Cbft* 
oerwertung. — las Cbft unb bi« Cbftprobufte im äöcltbanbet. 

1. Sie Veftanbteile bes Cbfte« unb bie oerjdjiebencn SertDcrtmtgSartcn. 
II. Sie tt>id)tigften in Sentfdilanb oerbreiteten unb ber Verbreitung befonber» 
werten Cbftforten. III. Sie Cbftcrntc nnb bie Vebanblung ber ftrüdRc nad) 
berfelben. (Sie :Keife beo Cbfte«. — Sic ©rnte beb Cbftes [flernobft, Stetig 
obft, Wüffe, VeerenobftJ unb bic bap etforberlidjcn Geräte. — Ser Vetfanb 
unb bie Verpacfung ber Srüditc. — Sie 'Äufberoabrung beb 'VJinterobfteb.) 
IV. Sab Sörrcn ober Srorfnen beb Cbftes. V. 'Muss nnb Gelcebereitung; 
Cbfipaften. VI. Sie Cbftmeinbercinmg. (?ipfel=, 5öitn= unb Vecrenobftwein; 
Schaumwein, Cbftliföre unb fjriidgfäfte.) VII. Vercitung uon Übftbranntwcin, 
Cbftejfig ec. VIII. Sie S?onf«uicrung ganzer ijriitbtc. IX. Verwenbung ber 
bet ben oerfdjiebencn Verweitungsarten oorfommenbett CbftabfäDe. 

Set ^oliannisbeerroein. ©ine praftijcf)e Anleitung pr Sarftellung eine» 
guten Sot)amiiebeerTDciiie§ nebft Eingaben über bie Hultur unb pflege 
beä 3of)annibbceritraucf)eb unb einem SInfjang: bic gabrifation ber 
übrigen Seertn* , foroie Steinobftroeine. Von Simm, Öcljrer an 
ber lanbto. Schule ju Happeln a. Scf)lei. 2Jiit 57 Wbbilbungen unb 
4 litlpgr. Safctn. Vreis eleg. geb mit 2einn>anbriicfen 3. — 

Sie 'Verarbeitung unb Jionieroicrnng bes Cbftes unb ber öemüfe Pon 
Sari Vad), Vorftanb ber ©rofjf). Cbftbaujdjule in SSartörul)e. SLJiit 
51 $oljfd). ©leg. fart. mit Öcimoanbriicfcn. fjlrciä Jk 3. 

Sie Bereitung, pflege unb llnterjut^ung beb SBeineS, befonberS für 
'Mnjer, 2Beinf)änbler unb SSirte. 33cm f|3rof. Dr. Q. 91 «gl er, Vor* 
ftanb ber ©roßt). agritnltur*d)emif(f)en Verjuthöftatiou in Slari?rul)e. 
5. umgearbeitete unb toefentlid) Perm. Slufl. SÖiit 33 itoljirf). f|3reiä 
M. 5. 50.; eleg. in üeintoanb geb. M. 6. 30. 

Sie ftonfernierung ber @emufe unb ifrüdjte in Vledjboftn. ©ine 9ln= 
leitunq jur Verwertung ber mertPoflften ©rjeugniffe unferer ©arten 
tmb Vaumgiiter. 'Von ©l)r. jüremer, SonjerPenfabrifant. ©leg. in 
Seintoanb geb. 5]3reiö 1. 40. 

Sie Verwertung be8 Cbftee im lanbl. viausbalt. Von Sari Vacf), 
Vorftanb ber WroRf). Cbftbaufdple in SarlSrufje. 99iit bieten .'polj* 
fdjnitten. VreiS (art. .M. 1. — 

ßurje Anleitung jur Cbitbenu^ung, entfjaltcnb baä Obftborren, bie Dbfri 
musbereituna , bie ©iberbereitung unb bie SarfteUung Pon Obfteffig 
naef) rationeuen ©runbfäfcen unb ben neueften ©xfafjrungen. Von L)r. 
Gb. ÖucaS. 9Jiit 33 ftoljftf). ©leg. fart. Vrciä M. l. 50. 

3n Separatausgaben finb barau» ju bejiefjen: 
fiurje ilnleilung jum Cbftbürren unb jur Wlu*berettung. 9J}it 23 
§olgfebPiIt fn - SlufL 75 <-}. — 12 GpempL M. 7. 20. 

Ser (riber> ober Cbflmein. SlJlit 10 §o4fd)mttcn. 3. Sufi. Sro= 
fdjiert 80 — 12 ©jcmpl. M 8. 

•Husfiiljrlidje Eatnlogc über meinen lanbiuirtl'diaftlidien Berlag Reben 
gratis unb fraitho ju PienRctt. 



Derlei t>ott (Entert Hinter tu Stuttgart. 



9teu bearbeitet Bon I)r. <£i>. Curas. 


<£inr gcmrinfßjHidic Anleitung jur Anlage n. ßrljanilitng bes fjaus- 
gartens u.jur flultur öcr ©emiife, ©bitbäume, lieben u. ßlumen. 
~ SÖtit einem Stnfjang über ^äCumenjucßt im ^irrttixeir. — 
Vtdltc uollftänbig unbearbeitete unb orrbeffcrie Bnfln ge 
Don §fr. -Sucaa, 

Direktor brs llomoloqifthen 3nfttlals in Ketitltugcn. 

Ültit 198 in beu Xcjt gebrueften 2tbbitbungen, worunter 7 ©artenplane, 
©legant gebunben mit Seintoanbriicfen Jt 4. 

3n biejem burebaus p t a 1 1 i j tf) c n ©artenbudi finbet jeher ©artcnbefiljer bic 
fidjerfte unb juueriäf jigft e TtuSfunft über alle«, worüber er in jeinem ©arten 
Utat gebraudjt. Xie befte 6mpfet)tung jür basfelbe ließt in bem Umftanb aber, 
bafe bereits 8 große '71 u f laßen erforberlid) würben; in letjtercr fanben neben einer 
'Menge erläuternbcr ^ujäßc nodj 2 ganj neue tlbfcbnitte, nämlid) bie Uber 
„CbflDcrwcrlung“ unb „©Iumcn juebt imSimmcr" tHufnabmc; audt) ift bic 
8abl ber 'Mbilbungen um ca. 40 §otjjd)nitte »ermetjrt worben. 

Mftäiidiges lanilmdi der ©fiBfiiiffur. 

i 8 on Dr. (£b. Cucas. 

Zweite Auflage , neu bearbeitet unb rpefentlicfy permefy rt 
boit JFr. Cucaai 

DirtMor ie* $)omologtfdjen Inftttnt« in ttentlingra. 

3 )iit 307 $oljfdjn. 3 n iQuftr. llmfdjlag geb. mit Seimoanbr. ,U. ü. 

Bns|itg au« ber JntjalfBÜberttdjt: 1. Xeit: Saumjucbt. ©aum= 
pflege. — Dbftfdm^ (ffranftjeiten; feinblidje lierc). — Cbfternle. — Obftber* 
Wertung. — II. Steil: ©pftemtunbe. — Slubwatjl oon Obftforten. — III. Seil: 
Xer Dbftbau im ©arten, (töaumfcbnitt; bie $auptformen, in welctjen bieObft= 
bäume gejogen »erben; bie i’tnpftaii-jung ber einjelnen Dbftarten, einfdjliefjlid) beb 
©eerenobftcS unb SBeinftoefeb). — Xopfobftbnunijudjt. — Xer Dbftgarten in Ianb= 
fcf)aftlid)em ©til. - Dbftmuttergarten unb ©ortenbäume. — Xer Dbftbau auf 
bem ifanbe. — Xie ©cpflanjung fahler ©erge, ©ifcnbabnbämnte jc. — Xer Dbft= 
bau im Sfflalbe. — Xer Dbftbau an ©troffen. — JlrbeitSfalcnber. — 2IIpba= 
Lietifcfjes 'Jtegifler. 


Wm Bem’nnblt. 

£ettte Jtufiut, ^ortpffaitjung unb SSenufcung. 

Sion £}. jWanrcr, 

®rofi&. 6 äc$f. $ofgärtner in ^ena. 

Zweite Auflage. 2Hit 14 litt). Safeln (91 Slbbilb.) unb 14 tpoljfdjn. 
Preis 3 iM. 50 Pf. iBit fcinnianiinidscn geb. 3 lll. 90 Pf. 

3n biefer neuen, oödig umgearbeiteten 'Huflagc ift allen ©eerenobftjüdjtern unb jmar 
fowo^l Sen ©nrtnern, als and) Xnnfcnbcn non ©artenbefitfern , bic biefes 
itleinobft in größerem ober ftcincrcm Umfange tultibicren, eine Menge 9(cncäunb A n ter> 
cffantcä unb in ber flusiualil ber cnipfclileneiucrieftcit Sorten (ju ben »erfc^ie- 
benften OJuijungSjwedcn) ein burdjauS juoerläffifler, fadjfunbiger SHntgebcr geboten. 
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t'oii Dr. <£b. Cltras. 

SicK’nlc 2Iuflagc, bearbeitet r>on 
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Wit 4 fl ebr.*o W , 

* ««Ä Ä „ s0 . 

^(nfctr^affutigett ixbcv 

«on Dr. @b. 8ttco§. 

SR,vf«B 2 ' *,“A. 3)t '. 1 80 ®Wit6 u ngcn. fiart. ißreie 1 St. 

Pfarrer, S^ullÄf'fietircr' »a‘ucr‘’i < IP ft2f Untergattung ii»er Oliftbnu 31® ij$en 
kroatirimß 1111b »enufiuntt bd Cbfte« ,mh *?. ei blc fl ? n A c RuI,ur - outl) bie *uf. 
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für SianStTw"' » raftoHcDcm »Betriebe beleihen 

«Ijroönr ttrriinnrr, unb 

8«»totTiM.irti„ ! ®,n, r , 8or(( ;„ h b ’„ u,,,, ÄarI »“»), 

^rj. Cbftbnufätite u. lanbtü. ffifnifHcjiufp f- unb ^oetenbaul«^«: an brr 

flar[ßru$e. Dbftbau1c$iile unb lanbro. 

Vreis |’^ it 'o Um | e rt rbeite V IUfraflC ' **“ 75 SSSnttter“ 6 ' 

_r_ fc * ,w Ä. , . 2 Ä?,, m 



niime und htm Imdife 
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rcinWufte Xittc imb gegen $rnnf&eiten. 

Dr (5 O rp r , 8enr6eitet Don 

rv»f. an kn Mnlomiläl In ® P " ®*>. ÜUCOS, 

9Mit 90 £wlif(6uitten (fi™ , *■ ■*<•»•(■ ■3»iw»u i« •mmin«. 

Sk erfte i [ 6*i t ® fl ' flcb - ,mt & »Wwnbriicten 4 3H. 80 pfo. 

Wi »fr Jtwilc si,\V t "?n K! M J?!. I,tre üon S^rof. I)r. $njc$c n berg , 
4U b^iftjen. ^reiä eines jebcii Ü ?ü Dr - 2ucn§ »f* au< $ «*«* 

’ " ''"ä""'" «itrt (6ro|<W 2 fflt. 30 !|}fj. 
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cSiit <icil faßen Bei Vorträgen »Der (öfifiliau 

non I)r. O. l'ucrtH. 

Siebente 2tuflage, bearbeilei oon 
3Tr. Cucas, 

^(nfer^aCfungctt üßer ^ßftßau. 

®on Dr. (?b. i*ucns. 

$.r SWf„R 2 ' 9Ä '.‘ ®° JH&t»iIbun0cn. ßart. ^}rci§ 1 SH. 

Pfarrer, S 4 ul t^ci 6 ,° Beb re" sSaucr'jf 1 *! n,<r ^ oti “"Ü iil,cr ObfJBau jBij^un 

beRmbrung unb »enutano bei CMOS ü„h . b,c n ? n i, c RuItur ' ®« “«* Sie «uf= 

Per ianbmirtfdjaftlidie <S)bftban 

ffir ContoTT* *» faHoueütin »(triebe bcofelben 

£an 7 ; a »»'n ?ar-- - 

4,ri °‘ n, ‘ u n.w$r mnir ‘^ ääsä: tu 

v„ is M to 2 it so um ffl ea , rbcitcte 3(ufIaße - m 75 'SFinto.'"' 6 '' 

Vatt,cp %^AV 0 - ** * * 

$diuj| rff^liPnume urnf tfeten Jrudife 

- . 4» ^ flCßClt 

fcnibTMjf me tmb gegen flranf&eiteii. 

Dr ff fl «• z*. ^Bearbeitet oon 

’JJrof. an her llnlorrfität in $aUir a. e nnb Dr. C€b. 8uro8, 

SDfit 90 ßoltfcflllitfi'n ret„ , . 3 nfltaU In »ailllagni. 

®et „iTwr- £"i ® Icß f b - mit Seintoanbriicfen 4 W. 80 <pf 9 . 
fowie ber jlofite Teil: SfiSb ^afn » I,ftt B<m P M f- Dr. lafi&cnbtrg, 

iu ^.ebc. | 5 r,i ä d«, 
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Gering non (Engen Hinter in Stuttgar t. 

Bitlrifttng jur 

Jin cScitfafecii bei ^orirdncn «Oer fDßftlian 

unb Karlenban Snftituten, l>nnbtuirtfdiaftlid)rn 
Lcliranftalten unb ftortbilbunabfiftuten, wie aiufj jum gelbflunterridit * 

non Dr. (Eit. Citcas. 

Siebente Auflage, bearbeitet non 

3Tr. QJucas, 

, S'irrrtor he« qBomoIoolfd>on 3n(titiU« in »euttingen. 

SWit 4 lirtjogr. tafeln Stbbilbuiigeit mib 25 in ben Seit gebr. fioltfdjn. 

_ Pe-rÄSi 1 ,,?». », 

Itttfer^aCf ungen über <|) 6 (t 6 au. 

«on Dr. @b. Suca§. 

2. «uff. TOit 30 ^fbbifbungen. fiart. ffreiS 1 TO. 

®far«r r s*Jfih C .ife ßi oI^ iCr ä“* ^ Wetenbe UntcrfialtuiiR über Obftbau jaij^cn 
Wmr, to*ultbci6, fieser, SBaucr in melier bie aanic Jtultur wie au* feie «uf- 

Per lanbtt>irtr<J)«ftUd)r ©bftbatt. 

«Hgemeine ©runbjüge ju rationellem «Betriebe beleihen 

fur Lanbiuirte, ©«niinariften, Cbftbaufcfjüfer, lanbto. Sinter» unb 

Aorlbtlbimgsfcfiiilcr u. f. f. bearbeitet uo 

<Lfjcodor ilctliiigrr, 




uon 

o k . 7 V »**> unb Barl Bad), 

»•ÄKMSÄ ÄfiÄ Umbto. 

0 ' SBinttrfdjuIe in ÄarUmlj«. 

^toeite umgearbeitete Auflage. 3J?it 75 £oI*föuittett. 

¥«18 TO. 2. 80. Garticpreis für 12 gjpl. TO. 30. ^JreiS bcS ginbanbeS in 
$alblcmionnb 25 Gffl. 

deiöl(i|lfinume untf deren JiMfe 

fetttotu^e tierc unb gegen $ranf(jeiten. 

»» />; o n. Gearbeitet Don 

«"» Br. «*. 8«c«8, 



